Veprova svickova s horicovou omackou

Osmazte svickovou s kouskem masla na
rozpalené panvi. Az zhnédne ze vSech stran, uberte ohen a nechte ji
dopéct dle své chuti. Udrzujte svickovou teplou. Pfidejte polovinu
sklenice suchého bilého vina, pridejte dvé |Zice hofcice a promichejte
vareckou. Pak pridejte Ctyfi IZice zakysané smetany. Na mirném ohni
nechte omacku zhoustnout. Mezitim nakrajejte svickovou na silné platky.
Zkontrolujte, zda textura omacky je konzistentni a dejte ji na talire. Pak
na omacku vlozte platky svickové, osolte, bohaté ochutte pepfem Kampot
a ozdobte nasekanou pazitkou.

Doporucené mleti: stfredni nebo hrubé (4 nebo 5)
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