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IMPORTANT PRECAUTIONS

For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations:

- Pressure Equipment Directive

- Materials in contact with food

- Environment

o This appliance is designed for domestic use. Any commercial use, inappropriate use or failure
to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee
will not apply.

o Take the time to read all the instructions and always refer to the 'User Guide'.

« Aswith any cooking appliance, be vigilant, especially if you use your pressure cooker in proximity
to children.

« Do not place your pressure cooker in a hot oven.

o Always be very careful when moving your pressure cooker under pressure. Do not touch the
hot surfaces. Use the handles and knobs. Use oven gloves when necessary.

o Check regularly that the pot handles are properly attached. Re-tighten them if necessary.

« Do not use your pressure cooker for any use other than that for which it was intended.

« Your pressure cooker cooks under pressure. Scalding injuries may result if it is used incorrectly.
Ensure that the pressure cooker is properly closed before use. See section 'Closing’.

» Never open the pressure cooker by force. Make sure the internal pressure has been released.
See section 'Safety’.

 Never use your pressure cooker without liquid as this will seriously damage it. Ensure that there
is always enough liquid during cooking.

o Use a compatible heat source, in accordance with the instructions for use.

o Never use your pressure cooker for milk-based pudding recipes (such as rice pudding, semolina
pudding, ...).

Do not use coarse salt in your pressure cooker; add fine salt at the end of the cooking time.

Do not fill your pressure cooker more than 2/3 full (maximum fill level).

« For foods that swell during cooking, such as rice, dried vegetables, stewed fruit, etc., do not fill
your pressure cooker to more than half full. For certain soups made with pumpkins, courgettes,
etc,, leave your pressure cooker to cool for a few minutes, and then cool it under cold water. In
the case of the 3L and 4L models, for soft or thick texture foods or those which expand during
cooking, do not fill your product more than 1/3 full. At the end of the cooking time, wait 5
minutes before decompressing under running water.

o After cooking meats with a superficial skin (eg. beef tongue, etc.), which may swell under the
effect of the pressure, do not pierce the meat while the skin has a swollen appearance; there
is a risk that you may be scalded. Be sure to pierce the skin prior to cooking.

o In the case of soft or thick texture foods (split peas, rhubarb, etc.), the pressure cooker should
be gently shaken before opening so that these foods do not spurt out.

o Check that the valves are not obstructed prior to each use. See section 'Before cooking'.

« Do not use your pressure cooker to fry with oil under pressure.

« Do not undertake any operation on the safety systems other than those featuring in the
instructions for cleaning and maintenance.

o Only use original TEFAL parts corresponding to your model. In particular, use a TEFAL pot and
lid.

o Alcohol vapours are inflammable. Bring to the boil for around 2 minutes before fitting the lid.
Watch your device closely when cooking alcohol-based recipes.

» Do not use your pressure cooker for storing acid or salty foods before and after cooking as there
is a risk that this may damage your pot.

RETAIN THESE INSTRUCTIONS
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Characteristics

Pressure cooker bottom diameter — model references

Capacity dFZooker 'Base STAINLESS |Maximum s'ufe

iameter | diameter | STEEL model pressure:

4L 22cm 19cm P25342 140 kPa (20 psi)
6L 22.cm 19cm P25307 170 kPa (25 psi)
Set4L+6L| 22cm 19cm P25443 140 kPa(20 psi)
7L 22cm 19cm P25308 170 kPa(25 psi)
8L 22.cm 19cm P25344 170 kPa(25 psi)

Compatible heat sources

6AS

Technical information:
Maximum operating pressure: 80 kPa (12 psi)

SEALED

CERAMIC
HALOGEN

INDUCTION

ELECTRIC

e This pressure cooker is suitable for all heat sources,
except Aga hobs but including induction.

«On an electric or induction hob, ensure that the
diameter of the hot plate does not exceed that of
the pressure cooker base.

¢ On a ceramic or halogen hob, ensure that the
pressure cooker base is always clean and dry.

*Basket not included with certain models



» On a gas hob, the flame must never exceed the
diameter of the pressure cooker base.

e On all hobs, check
well centred.

that your pressure cooker is

TEFAL Accessories

« The following accessory is available for the pressure
cooker:

Accessory Reference number
Lid gasket X9010101
Steam basket” 792185
Trivet* 792691

Use
Opening

e To change other parts, or for repairs, contact an
Approved TEFAL Service Centre.

e Only use original TEFAL parts corresponding to your
model.

e Using your thumb,

pull back on the lid release button (E)

and hold it in the retracted position - Fig. 1.

e Holding the long handle of the pot (L) with one hand, turn
the long handle of the lid (F) with the other hand in an anti-
clockwise direction until open - Fig. 2.

e Then lift the lid.

* Do not open the pressure cooker until the unit has cooled
and all internal pressure has been released. If the handles
are difficult to push apart, this indicates that the cooker is
still pressurised — do not force it open. Any pressure in the
cooker can be hazardous.

Closing

When the appliance
is closed but not in
operation, it is nor-
mal for the lid to
move slightly rela-
tive to the pot. This
effect disappears
when the product is
pressurised.

2

e Place the lid horizontally onto the pot, aligning
the lid positioning marks G(a) and G(b).

e Turn the lid in a clockwise direction until it stops
- Fig. 3 until you hear the button click as it
engages - Fig. 4.

If you are unable to turn the lid, ensure that the

opening button (E) is properly retracted.

*Basket not included with certain models



Minimum fill level

o Always put at least 25 cl/ 250 ml (2 cups) of liquid The food in the

j - steam basket”
in the pressure co?ker when in use must not touch the
For steam cooking*:

: lid of the pressure
e The pot must contain at least 75 cl/ 750 ml (6 cups) cooker.

of water.
o Place the basket* (J) on the trivet* (K) provided for this
purpose - Fig. 5.

Maximum fill level

 Never fill your pressure cooker to more than two-
thirds full (maximum fill mark) (O) - Fig. 6.

For certain foods:

e For foods that swell during cooking, such as rice,
dried vegetables, stewed fruit, etc., do not fill your
pressure cooker to more than half full.

» When cooking soups, we would advise you to carry
out a rapid pressure release (see section 'Rapid
pressure release’).

Using the operating valve (A)

To fit the operating valve (A):

Caution, these operations must only be carried out

when the product is cold and not in use.

e Place the operating valve (A) in position, aligning
the symbol @ on the valve with the positioning
mark (H) as shown in the diagram opposite.

e Press down on the valve then turn it to the symbol
= or & as shown in the diagram opposite.

To remove the operating valve:

Caution, these operations must only be carried out

when the product is cold and not in use.

e Press down on the valve then turn it to align the
symbol @ with the positioning mark (H) as shown
in the drawing opposite.

e Remove the valve as shown in the drawing
opposite.

*Basket not included with certain models 3



To cook vegetables or delicate foods:

e Position the pictogram = on the valve opposite the
positioning mark (H) - Fig. 7.

« Pressure £ operates at 50kPa (7 psi / 7lbs pressure).

To cook meat or frozen foods:

« Position the pictogram & on the valve opposite the
positioning mark (H) - Fig. 8.

o Pressure @ operates at 80kPa (12 psi / 12lbs pressure).

To release the steam:

e Gradually turn the valve (A), adjusting the speed that
the pressure is released by how far you open the valve,
until it aligns opposite the mark with the symbol @ -
fig. 9, or place your pressure cooker under running water
from the cold tap (section 'Rapid pressure release’).

First use
It is normal for e Place the basket trivet (K) in the bottom of the pot
steam to be present and place the basket (J) on top of it*.
near the pressure o Fill the pot to two-thirds full with water (maximum
indicator (D) when fill mark (0)).
the product begins o Close the pressure cooker.
operating. e Position the symbol (] opposite the positioning

mark (H) - Fig. 8.

 Place the pressure cooker on a heat source, then

set to maximum power.

e When steam begins to escape from the valve, turn
down the heat source and leave for 20 min.

o After the 20 min is up, turn off your heat source.

e Gradually turn the valve (A), adjusting the speed
that the pressure is released by how far you open
the valve, until it aligns opposite the symbol &P -

fig. 9.

e When the pressure indicator (D) drops down, your
pressure cooker is no longer under pressure.

» Open the pressure cooker - Fig. 1 - 2.

e Rinse the pressure cooker with water and dry it.

*Basket not included with certain models



Before cooking

e Before each use, remove the valve (A) (see section
'Using the operating valve') and check visually and
against the light that the steam release outlet (B) is
not obstructed. If necessary, clean it with a toothpick
- Fig. 10.

e Check that the safety valve ball (C) is mobile (see
drawing opposite) and see section 'Cleaning and

maintenance’.
e Add your ingredients and the liquid.

o Close the pressure cooker - Fig. 3 and ensure that it is

properly closed - Fig. 4.

« Position Z£ or & on the valve to the positioning

mark H - Fig. 7 or 8.

e Place the pressure cooker on a heat source, then set it

to maximum power.

During cooking

The pressure o It is normal for steam to be present at the pressure
indicator (D) indicator (D) when the product begins operating.
prevents the e When steam escapes continuously from the
pressure from rising operating valve (A), with a steady "pschhht” sound,
in the pressure reduce the heat source until the valve (A) continues
cooker if it is not to whisper steadily.

properly closed. « Leave for the cooking time indicated in the recipe.

e As soon as the cooking time is over, turn off the heat

source.

End of cooking

To release the steam:

- Slow pressure release:

e This is used for stews, vegetables, meat joints and
fish dishes.

e Gradually turn the valve (A), adjusting the speed
that the pressure is released by how far you open
the valve, until it aligns opposite the mark with the
symbol € - fig. 9. When the pressure indicator (D)
drops down again, your pressure cooker is no
longer under pressure.

The pressure indicator (D) prevents the pressure

cooker from being opened if it is still under
pressure.

If while releasing the
steam, you notice any
food or liquid start to
spray out from the
valve, return the ope-
rating valve (A) to

= ou (28 mark-Fig. 7
or 8 -, wait a minute
and then slowly turn
the operating valve
again to the steam
release position,
ensuring nothing

else spurts out.



- Rapid pressure release:

e This is used for soups, rice, pasta, egg custards, cake
and pudding mixes, recipes containing rice or pasta
and recipe with a high liquid content.

e You may place your pressure cooker under a cold
running tap to speed up decompression, see
diagram opposite. When the pressure indicator (D)
drops down, your pressure cooker is no longer under
pressure.

« You may open your pressure cooker - Fig. 1 and 2.

- Special case foods:

e When cooking special case foods (see cooking table)
or dried vegetables, do not release the pressure;
instead leave the cooker to stand at room
temperature and wait for the pressure indicator (D)
to drop before opening. Reduce the recommended
cooking time slightly.

Cleaning and maintenance

When moving your
pressure cooker under
pressure always take
great care to move it
without shaking it.

Cleaning the pressure cooker

To ensure the correct operation of your pressure
cooker, follow these cleaning and maintenance
recommendations after each use:

« Wash the pressure cooker (pot and lid) after each
use with warm water and washing-up liquid.
Follow the same procedure for the basket®.

» Do not use bleach or chlorinated products.

« Do not overheat your pan when it is empty.

To clean the inside of the pot:

« Wash using a sponge and washing-up liquid.

e The appearance of stains in the bottom of the
pot does not affect the quality of the metal at
all. These are limescale deposits. To remove
them, use a sponge with a little white vinegar.

To clean the outside of the pot:
» Wash using a sponge and washing-up liquid.

To clean the lid:
o Wash the lid under a stream of warm water with
a sponge and washing-up liquid and rinse well.

Wash your pressure
cooker after each
use.

The browning and
marks which may
appear following
extended use do
not affect the
operation of the
pressure cooker.

Only the pot is
dishwasher-safe.

To extend the
lifespan of your
pressure cooker, do
not overheat the
pot when it is
empty.

*Basket not included with certain models



To clean the lid gasket:

o After each use, clean the gasket (I) and its
groove.

« To replace the gasket, please refer to - Fig. 11
-12.

To clean the operating valve (A):

* Remove the operating valve (A), see section
'Using the operating valve'.

e Clean the operating valve (A) under the tap -
Fig. 13.

To clean the steam release outlet (B):

e Remove the valve (A).

e Visually inspect against the light that the steam
release outlet is round and clear of debris. See
drawing opposite. If necessary, clean it with a
toothpick - Fig. 10.

To clean the safety valve (C):

e Clean the part of the safety valve on the inside
of the lid by placing it under running water.

e Check its correct operation by lightly pressing
down on the ball using a cotton bud, which
must move freely. See drawing opposite.

To change the gasket of your pressure cooker:

e Change the gasket of your pressure cooker
every year or if split or damaged.

e Always wuse an original TEFAL gasket
corresponding to your model.

To store your pressure cooker:
e Place the lid upside-down on the pot.

Safety

It is essential to
have your pressure
cooker checked at
a TEFAL Approved
Service Centre
after 10 years of
use.

Never use a sharp
or pointed object
to carry out this
operation.

Your pressure cooker is fitted with several safety

devices:
e Closing safety:

-If the appliance is not properly closed, the
pressure indicator (D) cannot rise and the

pressure cooker cannot build pressure.



» Opening safety:

- If the pressure cooker is under pressure, the
release button (E) cannot be operated. Never
open the pressure cooker by force. Above all, do
not interfere with the pressure indicator (D).

» Two safety devices against overpressure:

- First device: the safety valve (C) releases the
pressure and steam escapes horizontally from
the top of the lid - Fig.14

- Second device: the gasket (I) permits steam to

escape vertically from the small hole located on

the edge of the lid or along the side of the pot -

Fig.15. Caution, this may extinguish the flame on

a gas hob.

If one of the overpressure safety systems is

triggered:

o Turn off the heat source.

e Leave the pressure cooker to cool completely.

e Open the pressure cooker.

 Check and clean the operating valve (A) - Fig.13,
the steam release outlet (B) - Fig.10, the safety
valve (C) and the gasket (I). See drawing opposite.

Recommendations for use

1 -The steam is very hot when it leaves the
pressure cooker, take care not to scald
yourself. Use oven gloves if necessary.

2 - Once the pressure indicator has risen, you can
no longer open your pressure cooker.

3 - As with any cooking appliance, ensure close
supervision when using the pressure cooker
near children.

4 - To move the pressure cooker, use the two pot
handles.

5 - Never leave food standing in your pressure
cooker.

6 -Never use bleach or products containing
chlorine, as these may alter the quality of the
material.

7 -Do not put the following in a dishwasher or
leave them to soak in water: the gasket, lid,
and operating valve.




8 - Change the gasket every year or if it is split or
damaged.

9 - Only clean your pressure cooker when it is cold
and empty.

10 -It is essential to have your pressure cooker
checked in a TEFAL Approved Service Centre
after 10 years of use.

Guarantee

e When used as recommended in these instructions, the
pot of your new TEFAL pressure cooker is guaranteed
for 10 years against:

- Any defect associated with the metal structure of your
pot,

- Any premature deterioration of the base metal.

e For the other parts, the parts and labour guarantee
is for 1 year (except in the case of country-specific
legislation), against any manufacturing defect.

e This contractual guarantee shall be honoured upon
presentation of the receipt or invoice showing the
date of purchase.

These guarantees exclude:
e Damage resulting from failure to comply with important
precautions, or negligent use, particularly:
- Knocks, dropping, use in the oven, etc.
- Putting the lid and the operating valve through a
dishwasher.
e Only TEFAL Approved Service Centres are authorised to
provide this guarantee service.
o Please call our Helpline for details of our Tefal approved
service centres. (see enclosed guarantee document).

*Basket not included with certain models 9



Regulatory markings

Marking

Location

Identification of manufacturer and
commercial brand

Pot handle and lid handle

Year and batch of manufacture On the pot
Model reference

Maximum safe pressure (PS) On the lid
Maximum operating pressure (PF)

Capacity Bottom of pot

e Let's protect the environment!

® Your appliance contains many materials which can be

recovered or recycled.

< Leave it at a local civic waste collection point for processing.

10




TEFAL answers your questions

Problems

Recommendations

If the pressure
cooker has been
heated under pres-
sure without liquid
inside:

Have your pressure cooker checked by a TEFAL Appro-
ved Service Centre.

If the pressure in-
dicator has not
risen and nothing
escapes through
the valve during
cooking:

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, check that:

- The heat source is sufficiently high; if not, increase it.

- The quantity of liquid in the pot is sufficient.

- The operating valve is positioned to one of the sym-
bols ¥ or (25 - fig. 7 or 8.

- The lid is properly closed.

- The gasket or the rim of the pot is not damaged.

If the pressure in-
dicator has risen
and nothing is es-
caping through
the valve during
cooking:

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, put the pressure cooker under
cold running water until the pressure indicator drops
down, see sections 'Rapid pressure release’ and 'Spe-
cial case’, then open it.

Clean the operating valve and the steam release outlet
and check that the safety valve ball moves freely.

If steam leaks
from around the
lid, check:

That the lid is properly closed.

The position of the gasket in the lid.

The condition of the gasket; replace it if necessary.
The cleanliness of the lid, the gasket and its groove in
the lid, the safety valve and the operating valve.

The condition of the rim of the pot.

If you are unable
to open the lid:

Check that the pressure indicator is in the down posi-
tion.

If not, depressurise; if necessary, cool the pressure coo-
ker under running water, see sections ‘Rapid pressure
release’ and 'Special case’.

1



Problems

Recommendations

check:

If the food is not
cooked or is burned,

The cooking time.

The power of the heat source.

The correct position of the operating valve.
The quantity of liquid.

If food is burned onto
the pressure cooker:

Leave the interior of the pot to soak for some time
before washing it.
Never use bleach or products containing chlorine.

Meat and Fish

FRESH
Valve &’;‘sition
Beef (1 kg topside) 32 min (medium)**
Chicken (1.2 kg whole) 22 min

Lamb (1.3 kg leg)

40 min (medium)**

Monkfish (0.6 kg fillets) (special case food) 4 min
Pork (1 kg roast) 28 min
Salmon (4 steaks 0.6 kg) (special case food) 6 min
Tuna (4 x 0.6 kg steaks) (special case food) 7 min

**Cook for an additional 5 minutes for well done meat.

12




Vegetables

FRESH FROZEN
Cooking | Valve position [Valve position
= &}
- steam™ 18 min
Artichokes whole - — -
- immersion 15 min
Asparagus whole - immersion 5 min
peel after : R i
Beetroot cooking steam 20 - 30 min
Broccoli florets - steam 3 min 3 min
Brussels sprouts whole - steam 7 min 5 min - immersion
Carrots (special case food) round slices - steam 7 min 5 min
Cauliflower florets - immersion 3 min 4 min
) - steam 6 min
Celery 5-cm pieces - - -
- immersion 10 min
2.5 cm slices - steam 6 min 30 9 min
Courgettes . - -
- immersion 2 min
Endives 2.5 cm slices - steam 12 min
Green beans nglf or - steam 8 min 9 min
thinly sliced - steam 6 min
Green cabbage -
leaves - steam 7 min
Green lentils (dried vegetables) - immersion 10 min
Leeks 5.cm slices - steam 2 min 30
thinly sliced - steam 1 min 5 min
Mushrooms . - .
whole - immersion 1 min 30
Peas - steam 1 min 30 4min
Potatoes (such as King quartered - steam 12 min
Edward) quartered - immersion 6 min
fs‘;”;{;’iﬂ"cge“?gfg)) pieces - immersion 8 min
Rice (long grain white) see note below | - immersion 7 min
Semi-dried beans **** - immersion 20 min
. - steam 5 min 8 min
Spinach - - -
- immersion 3 min
Split peas (dried vegetables) - immersion 14 min
. - steam 7 min
Turnips 2.5 cm cubes - - -
- immersion 6 min
Wheat (dried vegetables)**** - immersion 15 min

*Basket not included with certain models

** Food in the steam basket*
*** Food in the water
*** Not available in some countries

RICE: never fill pan more than half full including liquid as
rice froths and boils up during cooking. Use 225 g rice and

1.75 litre water from a boiling kettle.

13



Golden rules when pressure cooking
(for UK Consumers)

For 6 Litre models only.

e The minimum quantity of liquid required for normal cooking is 250 ml (%2 pint)
for the first ¥ hour cooking. For each additional % hour, or part of % hour, add a
further 150 ml (% pint) of liquid. For example, 45 minutes cooking requires 600
ml (1 pint) of liquid. Note: This is only a general guide. Certain foods, such as
rice, pulses, steamed puddings and Christmas puddings may require extra water
(see text below).
When steaming foods in the basket use a minimum of 750 ml (1% pint) water in
the cooker.
Always use a liquid that gives off steam when boiled e.g. water stock, wine, beer,
cider. Never use oil or fat. All pressure cooking requires some liquid.
Whatever the size of pressure cooker, the maximum filling level when all the
ingredients and liquid have been added are:

Solid foods e.g. vegetables, meat joints: no more than two-thirds full

Liquids and cereals e.g. soups, stews, rice, cereal and pasta: no more than half

full

Pulses e.g. dried beans and dried peas: no more than one-third full
When cooking pulses they swell up and tend to froth up. Use 1.2 litres (2 pints)
water for every 450 g (1 Ib) pre-soaked weight of pulses. Remember all dried peas
and dried beans, must be soaked in boiling water for 1 hour before cooking. Drain,
rinse thoroughly and cook in fresh water. Never eat uncooked beans or peas.
Soaking is not necessary for red lentils. The high temperatures achieved in the
pressure cooker ensure that any natural toxins in the pulses are destroyed.
Canned beans and pulses can simply be drained and rinsed before adding to the
pressure cooker.
For steamed suet puddings, sponge puddings or Christmas puddings, a short pre-
steaming time is best to enable the raising agent to activate and prevent a heavy,
close texture. Extra liquid is required so use a minimum of 1% pint/900 ml of
boiling water for a combined steaming and cooking time of up to 1 hour. For
each additional % hour of cooking, or part of % hour, add a further % pint/150
ml of boiling water. Pre-steaming is done with the operating valve in the steam
release position on a low heat for the required time. Then turn the operating valve

E
to either 2 or & ,and increase the heat to bring to full pressure. Lower the
heat and pressure cook for the required time.

o Pressure & operates at 50kPa (7 psi / 7lbs pressure) and pressure & at
80kPa (12 psi / 12lbs pressure).

14



o Never cook dumplings with the lid tightly closed, as they could rise up and block a
the safety devices. Cook the stew and at the end of cooking, release the steam
and cook gently for about 10 - 15 minutes without the lid on.

e Pressure cooking times vary according to the size of individual pieces or thickness
of the food, not the weight.

« To prevent discolouration of the interior, caused by mineral deposits in hard water
areas, add a tablespoon of lemon juice or vinegar.

« Cooking containers must withstand temperatures of 130°C (250°F). Any covering
on containers, e.g. foil, greaseproof paper or cling film, must be securely tied
otherwise they could block the safety devices. Do not use plastic lids as they
prevent steam from being in contact with the food. Also, they could distort and
come off during cooking which could block the safety outlets.

e Accurate timing is essential when pressure cooking to prevent overcooking,
especially with vegetables, fruit and fish.

15



POMEMBNA OPOZORILA

Zaradi zagotavljanja varnosti je ta naprava zasnovana v skladu z veljavnimi standardi in predpisi:

- direktivami o tlacni opremi,

~izdelana je iz materialov, ki so namenjeni stiku z Zivili,

—izdelana je v skladu s predpisi o varstvu okolja.

 Naprava je zasnovana za domaco uporabo.

o Skrbno preberite vsa navodila in vedno upostevajte »Uporabniski priro¢nike.

« Kot vsako drugo napravo za pripravo jedi tudi lonec na pritisk med uporabo nadzirajte, zlasti
e 50 ob njegovi uporabi v bliZini otroci.

e Lonca na pritisk ne postavljajte v ogreto pecico.

e Lonec, v katerem je zvisan tlak, premikajte zelo previdno. Ne dotikajte se vrocih povrsin.
Dotikajte se le ro¢ajev in gumbov na loncu. Po potrebi uporabite rokavice.

« Vedno preverite, ali so rocaji na glavni posodi pravilno namesceni. Po potrebi jih ustrezno
privijte.

« Lonec na pritisk uporabljajte le za namene, za katere je bil zasnovan.

» Med pripravo jedi je v loncu zvisan tlak. Pri neprimerni uporabi lahko para povzroci opekline.
Preden za¢nete s kuhanjem, se prepricajte, da je lonec na pritisk pravilno zaprt. Glejte razdelek
»Zapiranje«.

e Lonca na pritisk nikoli ne odpirajte na silo. Najprej se prepricajte se, da tlak v notranjosti lonca
ni vec povisan. Glejte razdelek »Varnost.

« Lonca na pritisk ne uporabljajte brez tekocine, saj se lahko pri tak$ni uporabi zelo poskoduije.
Prepricajte se, da je med kuhanjem v loncu vedno zadostna kolicina tekocine.

« Uporabljajte toplotni vire, ki so skladni z navodili za uporabo.

o Vloncu na pritisk nikoli ne pripravljajte mlecnih jedi.

« Vloncu na pritisk ne uporabljajte grobe soli. Ob koncu priprave dodajte fino mleto sol.

« Vsebina lonca na pritisk naj nikoli ne presega dveh tretjin njegove prostornine (oznaka najvecje
dovoljene kolicine).

o Pri pripravi Zivil, ki med kuhanjem nabreknejo, kot so riz, dehidrirana zelenjava ali kompot, naj
vsebina lonca na pritisk ne presega polovice njegove prostornine. Pri pripravi nekaterih juh iz
buc, buckipd. pocakajte nekaj minut, da se lonec na pritisk ohladi, ter ga nato splaknite zmrzlo
vodo. Ceimate model lonca s prostornino 3 ali 4 litrov, naj vsebina lonca pri pripravi gostih Zivil
ali Zivil, ki med kuhanjem nabreknejo, ne presega ene tretjine njegove prostornine. Po kuhanju,
ko je jed pripravljena, pocakajte 5 minut, preden zatnete izenacevati tlak z oblivanjem z mrzlo
vodo.

« Po kuhanju mesa s koZo (npr. goveji jezik), ki lahko pod tlakom nabrekne, mesa ne zabadajte,
dokler je koZa napihnjena, saj se lahko poparite. Priporocljivo je, da meso nekajkrat prebodete
Ze pred pripravo.

o Pri kuhanju gostih Zivil (zdrobljen grah, rabarbara ...) lonec na pritisk pred odpiranjem rahlo
potresite, da Zivila ne brizgnejo iz njega.

o Pred vsako uporabo se prepricajte, da ventili niso zamaseni. Glejte razdelek »Pred kuhanjem.

 Lonca na pritisk ne uporabljajte za cvrtje v olju pod tlakom.

« Ne posegajte v varnostni sistem lonca razen na nacin, ki je dolocen v navodilih za ¢is¢enje in
vzdrzevanje.

« Uporabljajte samo originalne rezervne dele proizvajalca TEFAL, ki ustrezajo vasemu modelu.
Predvsem pa uporabljajte le glavno posodo in pokrov proizvajalca TEFAL.

« Hlapi alkohola so vnetljivi. Preden namestite pokrov, naj alkohol vre priblizno dve minuti. Pri
kuhanju z alkoholom naj bo lonec vedno pod nadzorom.

o Pred kuhanjem in po njem v loncu na pritisk ne shranjujte kislih ali slanih Zivil, saj lahko s tem
poskodujete glavno posodo.

SHRANITE NAVODILA.
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Opisna shema

A.  Ventil za nastavitev delovanja Tesnilo pokrova

B.  Vodilo za izpust pare Posoda za kuhanje s paro* a
C.  Varnostni ventil Trinozni podstavek*

D Daljsi rocaj glavne posode

E Glavna posoda

Kazalnik tlaka

Gumb za odpiranje
F.  Rodcaj pokrova Krajsi rocaj glavne posode
G(a). Oznaka polozaja pokrova Oznaka najvecje dovoljene
G(b). Oznaka polozaja pokrova glede koli¢ine

na glavno posodo
H.  Oznaka poloZzaja ventila za nas-

tavitev delovanja

ozzrAr=r

Lastnosti
Premer dna lonca na pritisk - reference

Prostornina |@ (posoda)| @ (dno) Nerjli\:l(:\iejleklo I:l‘?s‘;':f't:?;'
4L 22 cm 19cm P25342 140 kPa
6L 22.cm 19cm P25307 170 kPa
Komplet4l+61 22cm 19cm P25443 140 kPa
7L 22.cm 19cm P25308 170 kPa
8L 22.cm 19cm P25344 170 kPa

Specifikacije

Zdruzljivost s toplotnimi viri

PLINSKA STEGOKERAMICNA INDUKCUSKA  SPRALNA
HALOGENSKA
SEVALN/

rtine

eTa Ionec na pritiskje primeren za uporabo s vsemi
toplotnimi viri.

« Ce lonec uporabljate na elektri¢ni ali indukcijski
plosci, se prepricajte, da grelna povrsina ne presega
povrsine dna lonca na pritisk.

eCe lonec uporabljate na steklokerami¢ni ali
halogenski steklokeramicni plosci, se prepricajte, da
je zunanje dno lonca na pritisk Cisto in suho.

Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena 17




e Ce lonec uporabljate na plinskem 3tedilniku, se
prepricajte, da obseg gorilnika ne presega obsega
dna lonca na pritisk.

e Pri vseh toplotnih virih je treba paziti, da je lonec na
pritisk primerno postavljen na sredino grelne
povrsine.

Dodatni nastavki TEFAL

« Dodatni nastavki, ki so na voljo za lonec na pritisk:

Nastavek Referencna stevilka
tesnilo pokrova X9010101
Posoda za kuhanje s paro* 792185
Trinozni podstavek* 792691

e Za menjavo ostalih rezervnih delov ali za popravilo
poklicite pooblasc¢eni servis TEFAL.

e Uporabljajte  samo originalne rezervne dele
proizvajalca TEFAL, ki ustrezajo vaemu modelu.

Uporaba
Odpiranje

e S palcem potegnite gumb za odpiranje (E) in ga zadrzite v
tem polozaju (slika 1).

e Z eno roko drzite daljsi ro¢aj glavne posode (L) in z drugo
roko obrnite daljsi rocaj pokrova (F) v nasprotni smeri
urnega kazalca, da se lonec odpre (slika 2).

o Nato odstranite pokrov.

Zapiranje
Pred kuhanjem, ko je » Pokrov postavite pravilno na glavno posodo in
lonec v stanju pri- poravnajte oznaki poloZzaja pokrova G(a) in G(b).
pravljenosti, se po- e Zasukajte pokrov v smeri urnega kazalca, kolikor
krov glavnego§ode je mogoce (slika 3), dokler ne slisite, da se
odpre na obicajen gumb zatakne (slika 4).
nacin. Ko je v loncu Ce vam pokrova ne uspe zasukati, preverite, ali je

zvisan tlak, lonca ni
mogoce odpreti na
tak tak nacin.

Najmanjsa dovoljena koli¢ina v posodi

eV lonec vedno nalijte vsaj najmanjso obvezno
koli¢ino vode, ki znasa 25 cl/250 ml (2 kozarca).

1 8 *Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena

gumb za odpiranje (E) v ustreznem polozaju.



Kuhanje s paro* Zivila v posodi za
o V/ posodo je treba naliti vsaj 75 cl/750 ml (6 kozarcev) kuhanje s paro* se ne

vode. smejo dotikati
e Posodo za kuhanje s paro* (J) poloZite na namenski P",It‘_"‘?("a lonca na
podstavek* (K) (slika 5). pritisk.

Najvecja dovoljena kolicina
v glavni posodi

e \/sebina glavne posode naj nikoli ne presega dveh
tretjini njene prostornine (do oznake najvecje
dovoljene koli¢ine) (0) (slika 6).

Nekatere vrste zZivil

e Pri pripravi Zivil, ki med kuhanjem nabreknejo, kot so
riz, suha zelenjava ali kompot, naj vsebina lonca na
pritisk ne presega polovice njegove prostornine.

e Pri kuhanju juh je priporocljivo, da tlak hitro izenacite
(glejte razdelek »Hitro izenacevanje tlaka).

Uporaba ventila za nastavitev
delovanja (A)

Cis¢enje ventila za nastavitev delovanja (A)
Upostevajte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je
naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

o Premaknite ventil za nastavitev delovanja (A) tako,
da je oznaka @ na ventilu poravnana z oznako
polozaja (H).

e Pritisnite ventil in ga zasukajte, da bo oznaka na
ventilu poravnana z oznako £ ali =,

Odstranjevanje ventila za nastavitev delovanja
Upostevajte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je
naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

e Pritisnite ventil in ga zasukajte, dokler ni oznaka @
poravnana z oznako poloZaja (H), kot je prikazano
na sliki ob strani.

e Odstranite ventil, kot je prikazano na sliki ob strani.

Kuhanje zelenjave in krhkih Zivil

e Oznako 2= na ventilu poravnajte z oznako
polozaja (H) (slika 7).

*Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena 19



Kuhanje mesa in zamrznjenih zivil
« Oznako @ na ventilu poravnajte z oznako poloZaja (H)
(slika 8).

Omogocanje uhajanja pare

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S sukanjem
nadaljujte, dokler ni oznaka polozaja poravnana z
oznako S (slika 9). Druga moznost je, da lonec na
pritisk odlozite v pomivalno korito in ga oblivajte s
hladno vodo (glejte odstavek »Hitro izenacevanje

tlaka«).

Para v kazalniku
tlaka (D) je obicajen
pojav ob zacetku
uporabe naprave.

20

Prva uporaba

« Na dno glavne posode poloZite trinozni podstavek
(K) in nanj odlozite posodo za kuhanje s paro (3)*.

e Glavno posodo napolnite tako, da voda ne presega
dveh tretjin njene prostornine (do oznake najvecje
dovoljene koli¢ine (0)).

e Zaprite lonec na pritisk.

« Oznaka & naj bo poravnana z oznako polozaja
(H) (slika 8).

» Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najvecjo
moc ter nanj postavite lonec na pritisk.

o Ko zacne skozi ventil uhajati para, zmanjsajte moc
toplotnega vira in pocakajte 20 minut.

e Po 20 minutah izkljucite toplotni vir.

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S
sukanjem nadaljujte, dokler oznaka polozaja ni
poravnana z oznako W (slika 9).

o Ko se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni
polozaj, pomeni to, da se je tlak v loncu na pritisk
znizal tako, da lahko lonec odprete.

o Odprite lonec na pritisk (slika 1-2).

e Lonec na pritisk splaknite z vodo in ga posusite.

*Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena



Pred kuhanjem

e Pred vsako uporabo odstranite ventil (A) (glejte
odstavek »Uporaba ventila za nastavitev delovanja«) in
pri dnevni svetlobi skrbno preverite, da vodilo za izpuh
pare (B) ni zamaseno. Po potrebi ga ocistite z
zobotrebcem (slika 10).

e Preverite, ali se lahko kroglica varnostnega ventila (C)
premika, kot je prikazano na sliki ob robu in pojasnjeno
v odstavku »Ci$¢enje in vzdrzevanje«.

¢ \/ posodo dodajte sestavine in tekocino.

e Zaprite lonec na pritisk (slika 3) in se prepricajte, da
je pravilno zaprt (slika 4). :

e Premaknite ventil, da bo oznaka i poravnana
z oznako polozaja (H) (slika 7 ali 8).

 Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najvecjo moc ter nanj
postavite lonec na pritisk.

Med kuhanjem

Kazalnik tlaka (D) e Para v kazalniku tlaka (D) je obicajen pojav ob
preprecuje zvisanje ~ Zacetku uporabe naprave.

tlaka v loncu na « Ce se para (A) neprekinjeno sproi¢a skozi ventil za
pritisk, ¢e ta ni nastavitev delovanja in se pri tem slisi tudi zvok
pravilno zaprt. uhajanja pare, zmanjsajte moc delovanja toplotnega

vira za toliko, da se bo lahko para stalno sproscala
skozi ventil (A).

» Kuhajte tako dolgo, kot je navedeno v receptu.

e Ko se ¢as kuhanja iztece, izklopite toplotni vir.

Konec kuhanja

Izpust pare Ce pri sproséanju

- Pocasno izenacevanje tlaka pare opazite kakrsen

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost koli neobicajni pojav,
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S premaknite ventil za
sukanjem nadaljujte, dokler ni oznaka poloZaja pastavitev delovanja
poravnana z oznako (slika 9). Ko se kazalnik tlaka () na oznako <2 ali
(D) znova premakne v zacetni poloZaj, pomeni to, é (slika 7 ali
da se je tlak v loncu na pritisk zniZal tako, da lahko  g) Nato poskrbite, da

lonec odprete. se tlak postopno
Kazalnik tlaka (D) preprecuje, da bi lahko lonec zpova povisa, in se
na pritisk odprli, kadar je v njem Se vedno prepricajte, da ni veé
povisan tlak. nobenega neobi¢aj-
nega pojava.
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- Hitro izenacevanje tlaka

e Lonec na pritisk lahko odloZite v pomivalno korito
in ga oblivajte s hladno vodo, da pospesite
izenacevanje tlaka. Glejte sliko ob robu strani. Ko se
kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni polozaj,
pomeni to, da tlak v loncu na pritisk ni ve¢ povisan.

- Lonec na pritisk lahko odprete (sliki 1 in 2).

- Posebni primeri

o \/ primeru priprave emulgiranih Zivil (glejte tabelo
za pripravo) ali suhe zelenjave ne izvajajte
postopka hitrega izenacevanja tlaka. Pocakajte, da
se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni
polozaj, in $ele nato odprite posodo. Predvideni
¢as kuhanja nekoliko skrajsajte.

Ciséenje in vzdrzevanje
Cis¢enje lonca na pritisk

Lonec na pritisk, v ka-
terem je zvisan tlak,
premikajte zelo pre-
vidno in ga ne stre-
sajte.

Da bo vasa naprava pravilno delovala, upostevajte
ta priporocila za ciS¢enje in vzdrzevanje po vsaki
uporabi.

e Lonec na pritisk (glavno posodo in pokrov) po vsaki
uporabi ocistite zmlacno vodo, ki ji dodate sredstvo
za pomivanje posode. Enako naredite s posodo za
kuhanje s paro*.

» Ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali kloriranih
izdelkov.

 Nikoli ne segrevajte glavne posode, e je prazna.

Ciséenje notranjosti glavne posode:

e Glavno posodo ocistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

« Ce se v glavni posodi, predvsem na dnu, pojavijo
madeZi, to ne vpliva na kakovost materiala posode. To
so le usedline apnenca. Ce jih Zelite odstraniti,
uporabite gobico in navadni alkoholni kis.

Cis¢enje zunanjosti glavne posode:

e Glavno posodo ocistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

Cis¢enje pokrova:

o Pokrov operite z gobico v mla¢ni vodi, ki ji dodate
pomivalno sredstvo, in ga nato dobro sperite.

22

Lonec na pritisk po
vsaki uporabi
operite.

Ceprav lahko zaradi
dolgotrajne
uporabe lonca
nekatera obmocgja
na loncu porjavijo
ali se na njem
pojavijo praske, to
ne vplivalo na
njegovo uporabo.

V pomivalnem
stroju lahko
operete le glavno
posodo in posodo
za kuhanje s paro.

Da bo lonec na
pritisk ¢im dlje
ohranil svoje
lastnosti, ga ne
segrevajte, ko je
prazen.

*Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena



Cis¢enje tesnila pokrova:

e Po vsakem kuhanju ocistite tesnilo (I) in
obmocje, na katerem je namesceno.

e Za ponovno nameséanje tesnila, glejte sliki
11-12.

Cis¢enje ventila za nastavitev delovanja (A)

e Odstranite ventil za nastavitev delovanja (A),
glejte odstavek »Uporaba ventila za nastavitev
delovanja«.

o Ocistite ventil za nastavitev delovanja (A) pod
teko¢o vodo (slika 13).

Cis¢enje vodila za izpuh pare (B)

e Odstranite ventil (A).

e Pri dnevni svetlobi preglejte in preverite, ali je
vodilo za izpuh pare odmaseno in ali je profil
odprtine okrogel. Glejte sliko ob robu strani. Po
potrebi ga ocistite z zobotrebcem (slika 10).

Ci§éenje varnostnega ventila (C)

e Del varnostnega ventila na notranji strani
pokrova ocistite pod teko¢o vodo.

e Pravilno delovanje ventila preverite tako, da
rahlo pritisnete kroglico, ki se mora pri tem
ugrezniti brez velikega upora. Glejte sliko ob
robu strani.

Menjava tesnila lonca na pritisk

e Tesnilo lonca na pritisk zamenjajte vsako leto ali
takoj, ko se na njem pojavi zareza.

e \Vedno uporabljajte originalna tesnila TEFAL, ki
ustrezajo vasemu modelu.

Shranjevanje lonca na pritisk
e Glavno posodo pokrite s pokrovom.

Varnost

Po 10 letih
uporabe mora vas

lonec na pritisk
nujno pregledati
serviser venem od

pooblascenih
servisov TEFAL.

Pri tem opravilu ne
uporabljajte ostrih
ali konicastih pred-
metov.

Vas lonec na pritisk ima vec varnostnih sistemov:
« Varnost pri zapiranju

- Ce naprava ni pravilno zaprta, se kazalnik tlaka
(D) ne more premakaniti in zato se tlak v loncu na

pritisk ne more zvisati.
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« Varnost pri odpiranju
- Ce je tlak v loncu na pritisk zvisan, je gumb za
odpiranje (E) blokiran. Lonca na pritisk nikoli ne
odpirajte nassilo. Nikoli ne posegajte v delovanje
kazalnika tlaka (D).

- Varnostna sistema za preprecevanje previsokega
tlaka

- Prvi sistem: varnostni ventil (C) sprosti tlak in para
uhaja vodoravno nad pokrovom (slika 14).

-Drugi sistem: tesnilo (I) omogoca navpicno
uhajanje pare prek luknjice na robu pokrova ali
posode (slika 15). Upostevajte, da lahko
plamen na plinskem gorilniku zaradi teh dveh
sistemom ugasne.

Ce se sprozi eden od teh dveh varnostnih

sistemov za preprecevanje previsokega tlaka

o |zklopite toplotni vir.

e Pocakajte, da se lonec na pritisk popolnoma
ohladi.

e Odprite lonec.

e Preverite in ocistite ventil za nastavitev delovanja
(A) (slika 13), vodilo za izpuh pare (B) (slika 10),
varnostni ventil (C) in tesnilo (I). Glejte sliko ob
robu strani.

Priporocila za uporabo

1 -Para, kiizhajaizlonca na pritisk, je zelo vroca,
zato pazite, da se ne opecete. Po potrebi
uporabite rokavice.

2 -Ko kazalnik tlaka kaze, da je tlak v loncu na
pritisk zviSan, lonca na pritisk ne boste mogli
odpreti.

3 -Kot vsako drugo napravo za pripravo jedi
morate tudi lonec na pritisk med uporabo
nadzorovati, kadar izdelek uporabljate v
blizini otrok.

4 -Ko premikate lonec na pritisk, ga vedno
primite za oba rocaja.

5 -Lonec na pritisk ni namenjen shranjevanju
Zivil.
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6 - Nikoli ne uporabite dezinfekcijskih sredstev
ali kloriranih izdelkov, saj se lahko kakovost

sestavnih materialov lonca zaradi njih
zmanjsa. a
7 -Tesnila, pokrova in ventila za nastavitev

delovanja nikoli ne pomivajte v pomivalnem
stroju in jih nikoli ne namakajte v vodi.

8 -Tesnilo zamenjajte enkrat naleto ali takoj, ko
se ha hjem pojavi zareza.

9 -Lonecna pritisk lahko ocistite le takrat, ko je
ohlajen in prazen.

10 -Po 10letih uporabe mora vas lonec na pritisk
nujno pregledati serviser v enem od
pooblascenih servisov TEFAL.

Garancija

« Ce napravo uporabljate v skladu z navodili za uporabo,
lahko za glavno posodo vasega novega lonca na pritisk
TEFAL uveljavljate 10-letno garancijo v zvezi z:

- vsemi okvarami, povezanimi s kovinskimi deli
glavne posode,

—vsakim pred¢asnim propadanjem kovinskih
materialov.

e Preostali deli: garancija za rezervne dele in
popravilo velja 1 leto (razen ce zakonodaja v
posamezni drzavi ne dolo¢a drugace) za vsako okvaro
ali tovarnisko napako.

e Pogodbeno garancijo dobite ob predlozitvi
potrdila o placilu ali ra¢una z vidnim datumom
nakupa.

Garancija ne velja za:
e poskodbe, ki so posledica neupostevanja pomembnih
opozoril ali nepravilne uporabe, na primer zaradi:
- udarcev, padcev, uporabe v pecici,
—CiS¢enja pokrova in ventila za nastavitev
delovanja v pomivalnem stroju.
e Garancijo lahko uveljavljate le na pooblascenih servisih
TEFAL, ki so usposobljeni za tovrstna popravila.
e Poklicite nas in napotili vas bomo v najblizji
pooblasceni servis TEFAL. (Glejte priloZzene dokumente
o garanciji.)
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« Sodelujmo pri varovanju okolja!

hid
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Oznacitev v skladu s predpisi

Oznaka

Mesto

Identifikacija proizvajalca in trgovska

oznaka

Rocaj glavne posode in rocaj
pokrova

Leto in serija proizvodnje

Na glavni posodi

Oznaka modela

Na pokrovu

Prostornina

Na dnu glavne posode

® Vasa naprava je sestavljena iz Stevilnih materialov, ki so
primerni za ponovno uporabo ali recikliranje.

2 Ko Zelite napravo odvredi, jo odnesite v center za recikliranje,
kjer bo ustrezno predelana.




TEFAL odgovarja na vasa vprasanja

Tezave

Priporocila

Cesejelonecna
pritisk segreval
pod tlakom brez
tekocine v notran-
josti:

naj lonec pregleda serviser na pooblas¢enem servisu
TEFAL

Ce se kazalnik
tlaka ni premaknil
in para med ku-
hanjem ni uhajala
skozi ventil:

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce se stanje ne spremeni, preverite:

-ali toplotni vir oddaja dovolj toplote; ¢e je ne,
povecajte moc toplotnega vira,

- ali je v posodi dovolj tekocine,

- ali je oznaka polozaja poravnana z eng od oznak ven-
tila za nastavitev delovanja: =¥ L @ (slika 7 ali
8),

- ali je lonec na pritisk pravilno zaprt,

- ali sta tesnilo in rob posode poskodovana.

Ce se je kazalnik
tlaka premaknil,
vendar para med
kuhanjem ni uha-
jalaiz ventila:

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce se stanje ne spremeni, postavite napravo v pomi-
valno korito in jo splaknite z mrzlo vodo (za dodatna
navodila glejte odstavek »Hitro izenacevanje tlaka in
posebni primeri«). Nato napravo odprite.

Odistite ventil za nastavitev delovanja in vodilo za izpuh
pare ter preverite, ali se kroglica varnostnega ventila
neovirano premika.

Ce para uhaja
okrog pokrova,
preverite:

- ali je lonec pravilno pokrit s pokrovom,

- ali je tesnilo pokrova v pravilnem polozaju,

- ali je tesnilo v dobrem stanju; po potrebi ga zamen-
jajte,

- ali so pokrov, tesnilo in obmocje, kjer je tesnilo na po-
krovu namesc¢eno, varnostni ventil ter ventil za nasta-
vitev delovanja disti,

- ali je rob posode v dobrem stanju.

Ce ne morete
odpreti pokrova:

preverite, ali se je kazalnik tlaka premaknil na prvotno
mesto.

V nasprotnem primeru po potrebi izenacite tlak tako,
da lonec na pritisk ohladite z mrzlo vodo (glejte odsta-
vek »Hitro izenacevanje tlaka in posebni primeric).
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Tezave Priporocila

Ce jedi po kuhanju niso | ¢as kuhanja,

skuhane ali so zazgane, | mo¢ toplotnega vira,

preverite: pravilen polozaj obratovalnega ventila, koli¢ino
tekocine.

Ce so se jedi vloncu na |v glavno posodo nalijte vodo, preden jo za¢nete
pritisk zazgale: Cistiti.

Nikoli ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali
kloriranih izdelkov.

Meso in ribe

SVEZE ZAMRZNJENO
Polozaj ventila | Polozaj ventila
=3 =3
Jagnjetina (kraca, 1,3 kg) 25 min 35 min
Govedina (pecenka, 1 kg) 10 min 28 min
Losos (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 6 min 6 min.
Morska spaka (file, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 4 min 6 min
Pis¢anec (cel, 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjina (pecenka, 1 kg) 25 min 45 min.
Tunina (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 7 min 9 min.
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Zelenjava

SVEZE' ZAMRZNJENO
. Polozaj Polozaj
Priprava ventila ventila
=€
Lo @
. - na pari** 18 min
Articoke
- v vodi*** 15 min
Belusi - vvodi 5min
Brokoli - na pari 3 min 3 min
Brsti¢ni ohrovt - na pari 7 min 5 min - v vodi
. - na pari 6min30s 9 min
Bucke
- v vodi 2 min
Buca (pire) (emulgirano zivilo) — v vodi 8 min
Cvetaca - vvodi 3 min 4 min
Fizol - vvodi 20 min
Grah - na pari 1min30s 4 min
Grah (suha zelenjava) - v vodi 14 min
Korenje (emulgirano Zivilo) kolobarji - na pari 7 min 5 min
Krompir, razrezan na - napari 12 min
cetrtine - vvodi 6 min
Por - na pari 2min30s
Radi¢ - na pari 12 min
Rdeca pesa - na pari 20-30 min.
. . narezano na tanko |- na pari 6 min
Rdece zelje — - -
listi - na pari 7 min
- na pari 7 min
Repa " N
- v vodi 6 min
RiZ (suha zelenjava) —vvodi 7 min
L narezani na tanko |- na pari 1 min 5min
Sampinjoni - - -
celi - vvodi 1min30s
. - na pari 5min 8 min
Spinaca - -
- v vodi 3 min
Strogji fizol - na pari 8min 9 min
- na pari 6 min
Zelena
- vvodi 10 min
Zelena leca (suha zelenjava) - v vodi 10 min
Zita (suha zelenjava) - vvodi 15 min.

** Zivilo v posodi za kuhanje s paro*
*** Zivilo v vodi

*Posoda za kuhanje s paro pri nekaterih modelih ni prilozena
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MASURI IMPORTANTE DE PRECAUTIE:

Pentru siguranta dumneavoastra, acest aparat este conform normelor si reglementarilor

aplicabile:

- Directiva privind echipamentele sub presiune

- Materiale care intra in contact cu alimentele

- Mediul inconjurator

o Acest aparat a fost conceput pentru uz cashic.

« Cititi cu atentie toate instructiunile si apelati mereu la,Ghidul utilizatorului”

o Lafel cain cazul oricarui aparat de gatit, asigurati o supraveghere stricta, mai ales daca utilizati
oala sub presiune in preajma copiilor.

 Nu introduceti oala sub presiune in cuptorul incins.

 Mutati oala sub presiune cu maximum de precautie. Nu atingeti suprafetele calde. Utilizati
manerele si butoanele. Daca este necesar, folositi manusi.

o Verificati in mod regulat ca ménerele cuvei sa fie fixate in mod corect. Reinsurubati-le daca este
necesar.

« Nu utilizati oala sub presiune in alt scop decat cel pentru care este prevazuta.

« Oala gdteste alimentele sub presiune. O utilizare inadecvata poate cauza rani provocate prin
oparire. Asigurati-va ca oala sub presiune este inchisa corespunzator inainte de punerea in
functiune. A se vedea sectiunea, Inchidere”.

» Nu deschideti niciodata cu fortd oala sub presiune. Asigurati-v ca presiunea interioard a scazut.
A se vedea sectiunea,Siguranta”

o Nu utilizati niciodata oala sub presiune féra lichid; acest lucru conduce la deteriorarea sa grava.
Asigurati-vé ca exista intotdeauna suficient lichid in timpul gétirii.

o Folositi sursa (sursele) de cdldura compatibila(e), conform instructiunilor de folosire.

 Nu gatiti niciodata retete pe baza de lapte in oala sub presiune.

« Nu utilizati sare grunjoasa in oala sub presiune, addugati sare find la sfarsitul fierberii.

» Nu umpleti oala sub presiune mai mult de 2/3 (reper maxim de umplere).

o Pentru alimentele care se dilatd in timpul fierberii, cum ar fi orezul, legumele deshidratate sau
compoturile, nu umpleti oala sub presiune mai mult de jumatate din capacitatea sa. Pentru
anumite supe pe baza de dovleac, dovlecei etc. , ldsati oala sub presiune sd se raceasca pentru
cateva minute, apoi puneti-o sub un jet de apa rece. Pentru modelele cu capacitate de 3 5i 4L,
pentru alimentele pastoase sau care se dilata in timpul fierberii, nu umpleti peste 1/3 din
capacitatea oalei. Dupa fierbere, asteptati 5 minute inainte de a depresuriza sub apa.

 Dupa fierberea carnii acoperite cu pielita (de exemplu, limba de vita..), care riscd sa se umfle
sub efectul presiunii, nu intepati carnea atata timp cat pielita prezintd un aspect umflat; riscati
sd v opariti. Aveti grija sa intepati carnea inainte de fierbere.

« In cazul alimentelor pastoase (mazare uscats, rubarbi..), oala sub presiune trebuie agitata usor
inainte de deschidere pentru ca alimentele sa nu stropeasca in exterior.

« Inainte de fiecare folosire, verificati ca supapele sa nu fie infundate. A se vedea sectiunea, nainte
de fierbere”.

« Nu utilizati oala sub presiune pentru prdjirea in ulei sub presiune.

 Nuinterveniti asupra sistemelor de securitate mai mult decat prevad instructiunile de curatare
si deintretinere.

o Nu folositi decat piese de origine TEFAL ce corespund modelului dumneavoastra. Utilizati, in
special, un capac TEFAL.

o Vaporii de alcool sunt inflamabili. Aduceti la punctul de fierbere aproximativ 2 minute inainte
de a pune capacul. Supravegheati oala cand preparati retete pe baza de alcool.

o Nu utilizati oala sub presiune pentru depozitarea alimentelor acide sau sarate inainte si dupa
fierbere pentru ca riscati sa degradati interiorul calei.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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Descrierea aparatului

Supapa de functionare
Duza pentru evacuarea aburilor

Indicator de presiune

A
B
C.  Supapa de siguranta
D
E

. Buton de deschidere
F.  Manerul capacului

G(a). Reper de pozitionare a capacului

G(b). Reper de pozitionare a capacului

situat pe suprafata oalei

H.  Reperde pozitionare a supapei
de functionare

ozzrAr=r

Garnitura de capac
Cos pentru preparare la aburi*

Trepied*

Maner lung al oalei

Oala

Maner scurt
Reper maxim de umplere

Caracteristici
Diametrul oalei sub presiune-Referinte

Capacitate | @ Cuva @ Baza 'YII\‘I) g)e(l Prszi:%i:::);;?‘é

4L 22 cm 19cm P25342 140 kPa

6L 22.cm 19cm P25307 170 kPa
Set4L+6L | 22cm 19cm P25443 140 kPa

7L 22 cm 19cm P25308 170 kPa

8L 22.cm 19cm P25344 170 kPa

Surse de caldura compatibile

Informatii tehnice

Presiune superioara de functionare: 80 kPa

STICLACERAMICA  INDUCTIE

ELECTRICA  CUHALOGEN
RADIANTA

GAZ PLITA
(75,
@ @ \ ]

o Aceasta oala sub presiune este compatibild cu toate

sursele de caldura.

o Pe un aragaz electric sau cu inductie, asigurati-va ca
suprafata plitei de incélzire nu depaseste baza oalei

sub presiune.

e Pe un aragaz cu placa ceramica sau cu halogen,
asigurati-va ca baza oalei sub presiune este
intotdeauna curata si uscata.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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e Pe un aragaz cu gaz, flacdra nu trebuie sa
depdseasca diametrul bazei oalei sub presiune.
o Pe toate sursele de caldura, verificati ca oala sub

presiune sa fie centrata corect.

Accesorii TEFAL
o Accesoriul urmator pentru oala sub presiune este
disponibil:
Accesoriu Numar de referinta
Garnitura de capac X9010101
Cos pentru preparare la aburi* 792185
Trepied* 792691

e Pentru inlocuirea altor piese sau pentru reparatii,
apelati la centrele de service autorizate TEFAL.

« Nu folositi decat piese de origine TEFAL ce corespund
modelului dumneavoastra.

Utilizare
Deschidere

e Glisati cu un deget butonul de deschidere spre
dumneavoastra (E) si mentineti in aceasta pozitie fig. 1.

e Tindnd cu o mana manerul lung al oalei (L), intoarceti cu
cealaltd mana manerul lung al capacului (F) in sens antiorar
pana la deschidere - fig. 2.

e Apoi indepartati capacul.

inchidere
Cand produsul nu » Asezati bine capacul pe oala aliniind reperele de
este utilizat si este pozitionare a capacului G(a) si G(b).

inchis, este normal
ca oala si capacul sa
nu fie perfect ali-
niate. Acest efect

« Intoarceti capacul in sens orar pana la punctul de
oprire - fig. 3 si pana auziti zgomotul de cuplare
al butonului fig. 4.

dispare imediat ce Daca nu reusiti sa intoarceti capacul, verificati daca
produsul este sub butonul de deschidere (E) este tras.
presiune.

Umplere minima

e Puneti intotdeauna o cantitate minima de lichid
egald cu 25 cl/ 250 ml (2 pahare).
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Pentru fierbere cu aburi*: Alimentele puse in
e Recipientul trebuie umplut cu minimum 75 cl/ cosul pentru
750 ml (6 pahare). preparare la abur*

; * % (KY i . nu trebuie sa
e Puneti cosul*(J) pe suportul* (K) inclus fig. 5. ating capacul
oalei sub presiune.

Umplere maxima

e Nu umpleti niciodata oala sub presiune peste 2/3
din inaltimea oalei (reper maxim de umplere) (O)
- fig. 6.

Pentru anumite alimente:

o Pentru alimentele care se dilata in timpul fierberii,
cum ar fi orezul, legumele deshidratate sau
compoturile, nu umpleti oala sub presiune mai
mult de jumatate din capacitatea sa.

e in cazul supelor, vd recomandam s& efectuati o
depresurizare rapida (a se vedea sectiunea
,Depresurizare rapida”).

Utilizarea supapei de functionare (A)

Pentru montarea supapei de functionare (A):
Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate cand
produsul este rece si nu este folosit.

e Pozitionati supapa de functionare (A) aliniind
pictograma @ supapei cu reperul de pozitionare
(H).

e Apdsati pe supapd, iar apoi intoarceti pana la
pictograma &= sau &.

Pentru indepartarea supapei de functionare:
Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate cand
produsul este rece si nu este folosit.

e Apasati pe supapa si rotiti-o pentru a alinia
pictograma @ cu reperul de pozitionare (H) astfel
cum este indicat in figura aldturata.

e Trageti supapa precum este indicat in figura
alaturata.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele




Pentru a fierbe legume sau alimente fragile:

e Aliniati pictograma =in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 7.

Pentru a fierbe carne sau alimente congelate:

e Aliniati pictograma & in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 8.

Pentru a lasa aburii sa iasa:

e Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa cum doriti
viteza de depresurizare astfel incat selectorul sa ajunga
in dreptul pictogramei - fig. 9, sau puneti oala sub

presiune sub un jet de apa rece (sectiunea
,Decompresiune rapida”).

Prima utilizare

Prezenta aburilor la
nivelul
indicatorului de
prezenta a presiunii
(D) este normala la
inceputul
functionarii
produsului.
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o Asezati suportul cosului (K) pe fundul oalei si
asezati cosul deasupra*.

e Umpleti cu apa pana la 2/3 din capacitatea oalei
(reper maxim de umplere (0)).

o Inchideti oala sub presiune.

e Aliniati pictograma 2 in fata reperului de
pozitionare (H) - fig. 8.

o Asezati oala sub presiune pe o sursa de caldurd,
apoi reglati-o la putere maxima.

e Cand aburul incepe sa iasa prin supapa, reduceti
sursa de cdldura si asteptati 20 de minute.

e Cand cele 20 de minute s-au scurs, opriti sursa de
caldura.

 Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa cum
doriti viteza de depresurizare astfel incat selectorul
sd ajunga in dreptul pictogramei % - fig. 9.

e Cand indicatorul de prezenta a presiunii (D)
coboard, oala nu mai este sub presiune.

e Deschideti oala sub presiune fig. 1 - 2.

o Clatiti oala sub presiune cu apa si uscati-o.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele



inainte de fierbere

« Inainte de fiecare utilizare, trageti supapa (A) (a se
vedea sectiunea, Utilizare a supapei de functionare”) si
verificati vizual daca duza pentru evacuarea aburilor
(B) este blocata. Daca este nevoie, curatati aceasta
duza cu o scobitoare - fig. 10

o Verificati daca bila supapei de siguranta (C) este

mobild, conform figurii alaturate si consultati sectiunea

,Curatare si intretinere”.
o Addugati ingredientele si lichidul.

« Inchideti oala sub presiune - fig. 3 si asigurati-va ca

este corect inchisa - fig. 4.

« Aliniati pictograma<¥® sau & in fata reperului de

pozitionare H - fig. 7 sau 8.

o Asezati oala sub presiune pe o sursa de caldura, apoi reglati-

o la putere maxima.

in timpul fierberii

Indicatorul de e Prezenta aburilor la nivelul indicatorului de prezenta
prezenta a presiunii a presiunii (D) este normala la inceputul functionarii
(D) impiedica produsului.

cresterea presiunii e Cand supapa de functionare (A) lasa aburii sa iasa in
in oala, daca continuu, moment marcat de un sunet regulat,
aceasta nu este reduceti puterea sursei de caldura astfel incat
inchisa corect. supapa (A) sa scoata aburi la intervale regulate.

e Asteptati sa treaca timpul de gatire indicat in reteta.
e Dupa scurgerea timpului de gatire, opriti sursa de

caldura.

La finalul fierberii

Pentru eliberare aburului:

- Depresurizare lenta:

e Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa cum
doriti viteza de depresurizare astfel incét selectorul
s& ajunga in dreptul pictogramei € - fig. 9.Cand
indicatorul de prezenta a presiunii (D) coboara,
oala nu mai este sub presiune.

Indicatorul de prezenta a presiunii (D) impiedica

deschiderea oalei, daca aceasta se afla inca sub

presiune.

Daca in timpul eli-
minarii de aburi ob-
servati proiectii
anormale, aduceti su-
papa de functionare
(A) in dreptul reperu-
i & sau S-fig.7
sau 8 - iar apoi depre-
surizati din nou incet
asigurandu-va ca
oala nu stropeste
prin duza.
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- Depresurizare rapida:

e Puteti plasa oala sub presiune sub un jet de apa rece
pentru a accelera depresurizarea, conform figurii
alaturate. Cand indicatorul de prezenta a presiunii
(D) coboar, oala nu mai este sub presiune.

o Puteti deschide oala sub presiune - fig. 1 si 2.

- Caz special:

« In cazul fierberii de alimente oleaginoase (conform
tabelului de gatire) sau de legume deshidratate,
nu depresurizati si  asteptati coborarea
indicatorului de prezenta a presiunii (D) pentru a
deschide oala. Aveti grija sa reduceti putin timpul

de fierbere preconizat.

Curatare si intretinere

Mutati oala sub pre-
siune cu maximum de
precautie fara a o
clatina.

Curatarea oalei sub presiune

Pentru buna functionare a aparatului dumneavoastra,
respectati aceste recomandari privind curatarea si
intretinerea dupa fiecare utilizare.

o Spalati oala sub presiune (interiorul oalei si capac)
dupa fiecare utilizare cu apa calduta si produse de
curatat vesela. Procedati in acelasi fel pentru cos*.

» Nu folositi hipoclorit sau produse care contin clor.

o Nu supraincalziti cuva daca este goala.

Pentru a curata interiorul cuvei:

e Spalati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

e Aparitia de pete pe fundul interior al cuvei nu
altereazd deloc calitatea metalului. Acestea sunt
depuneri calcaroase. Pentru a le elimina, puteti
utiliza un burete imbibat in putin otet alb.

Pentru a curata exteriorul oalei:
e Spalati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

Pentru a curata capacul:

e Spalati capacul sub un jet de apa calduta cu un
burete si cu un produs de curatat vesela apoi
clatiti bine.

Spalati oala sub
presiune dupa
fiecare utilizare.

innegrirea si
dungile care pot
aparea in urma
unei utilizari
indelungate nu
prezinta niciun
inconvenient.

Numai cuva si cosul
pot fi spalate in
masina de spalat
vase.

Pentru a mentine
un timp indelungat
calitatile oalei sub
presiune, nu
supraincalziti oala
daca este goala.
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Pentru a curata garnitura capacului:

e Dupa fiecare gatire, curatati garnitura (I) si
locasul acesteia.

e Pentru punerea la loc a garniturii, consultati -
fig. 11-12.

Pentru curatarea supapei de functionare (A) :
e Scoateti supapa de functionare , a se vedea
sectiunea,Utilizarea supapei de functionare”.

e Curatati supapa de functionare (A) sub jetul de

apa de la robinet - fig. 13.

Pentru a curata duza pentru evacuarea aburilor (B):

e Scoateti supapa (A).

o Verificati vizual, la lumind dacd duza pentru
evacuarea aburilor este deblocata si rotunda. A se
vedea figura aldturatd. Daca este nevoie, curatati
aceastd duza cu o scobitoare - fig. 10.

Pentru a curata supapa de siguranta (C):

e Curatati partea supapei de siguranta situata in
interiorul capacului, trecand capacul pe sub apa.

o \erificati buna sa functionare apasand usor pe bila
care trebuie sa fie miscata fara dificultate. A se
vedea figura aldturata.

Pentru schimbarea garniturii oalei sub presiune:

e Schimbati garnitura oalei sub presiune in fiecare
an sau daca prezinta o tdietura.

e Cumparati intotdeauna o garnitura originala
TEFAL, adecvata pentru modelul dumneavoastra.

Pentru depozitarea oalei sub presiune:
e Puneti capacul invers pe oala

Siguranta

Dupa 10 ani de
utilizare, este
obligatoriu sa
duceti la verificat
oala sub presiune
la un centru de
service autorizat
TEFAL.

Nu utilizati nicio-
data obiecte
taioase sau
ascutite pentru a
efectua aceasta
operatiune.

Oala sub presiune este prevazuta cu mai multe
dispozitive de siguranta:
 Siguranta la inchidere:

- Dacé produsul nu este inchis in mod corect,
indicatorul de prezenta a presiunii (D) nu poate
urca, iar cresterea presiunii in oald este
impiedicata.
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« Siguranta la deschidere:

-Dacd oala este sub presiune, butonul de
deschidere (E) nu poate fi actionat. Nu
deschideti niciodata cu forta oala sub presiune.
Nu actionati mai ales asupra indicatorului de
prezenta a presiunii (D).

eDoua dispozitive de siguranta la
suprapresiune:

- Primul dispozitiv: supapa de securitate (C)
elibereaza presiunea, iar aburii se degaja
orizontal pe sub capac - fig.14

- Al doilea dispozitiv: garnitura (I) lasa sa iasa aburi
pe verticala prin fanta de mici dimensiuni situata pe
marginea capacului sau de-a lungul oalei - fig.15
Atentie: aceastd actiune poate avea ca rezultat
stingerea flacarii pe o sursa de caldura cu gaz.

In cazul in care se declanseazid unul dintre

sistemele de siguranta la suprapresiune:

o Opriti sursa de caldura.

e Lasati oala sa se raceasca complet.

e Deschideti.

o Verificati si curatati supapa de functionare (A) -
fig.13, duza de evacuare a aburilor (B) - fig.10,
supapa de siguranta (C) si garnitura (I). A se vedea
figura alaturata.

Recomandari de utilizare

1 - Aburii sunt foarte fierbinti cand ies din oala
sub presiune; aveti grija sa nu va ardeti. Daca
este necesar, folositi manusi.

2 -Dupa ce indicatorul de prezenta a presiunii
urca, nu mai puteti sa deschideti oala sub
presiune.

3 -La fel ca in cazul oricarui aparat de gatit,
asigurati o supraveghere stricta daca utilizati
oala sub presiune in preajma copiilor.

4 - Pentruamuta oala sub presiune, utilizati cele
doua manere ale cuvei.

5 -Nulasati alimentele sa stea prea mult in oala
sub presiune.
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6 - Nu folositi niciodata hipoclorit sau produse
care contin clor, care pot altera calitatea

materialului.

7 -Nuspalatilamasina de spalat vase si nu lasati
lainmuiat in apa garnitura, capacul si supapa

de functionare.

8 -Schimbati garnitura in fiecare an sau daca

prezinta vreo taietura.

9 -Curatarea oalei se realizeaza in mod

obligatoriu la rece, cand este goala.

10 -Dupa 10 ani de utilizare, este obligatoriu sa
duceti la verificat oala sub presiune la un

centru de service autorizat TEFAL.

Garantie

o In cazul utilizarii prevazute de modul de utilizare, cuva
noii dumneavoastra oale sub presiune de la TEFAL este
garantata 10 ani impotriva:

- Oricdrui defect legat de structura metalicd a
cuvei,

- Oricdrei degraddri premature a metalului de
baza.

« In cazul celorlalte piese, garantia pentru piesa si
manopera, este de 1 an (mai putin in cazul unei unei
legislatii specifice din tara dumneavoastra), impotriva
oricarui defect sau viciu de fabricatie.

« Aceasta garantie contractuala se va obtine pe baza
prezentarii bonului de casa sau a facturii de la data
cumpararii.

Aceste garantii exclud:

e Degradarile datorate nerespectdrii masurilor de
precautie importante sau utilizarilor neglijente, in special:

- Lovituri, caderi, punerea in cuptor etc.
- Spalarea capacului si a supapei de functionare a
in masina de spalat vase.

o Numai centrele de service autorizate TEFAL sunt abilitate
sa va ofere serviciile prevazute in aceasta garantie.

o Va rugdm sa sunati la numarul de telefon albastru pentru
a afla adresa centrului de service autorizat Tefal cel mai
apropiat de dumneavoastra. (A se vedea certificatul de
garantie atasat).

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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Inscriptionari

Inscriptionare Localizare
Identificarea fabricantului si a marcii Manerul cuvei si manerul ca-
comerciale pacului
An si lot de fabricatie Pe cuva

Referinta model
Presiune maxima de siguranta (PS) Pe capac
Presiune superioara de functionare (PF)

Capacitate Baza oalei

o Sa contribuim la protectia mediului!

® Aparatul dumneavoastra contine multe materiale refolosibile
sau reciclabile.
2 Va rugam sa il duceti la un punct de colectare a deseurilor
e pentru a fi eliminat corespunzator.
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TEFAL raspunde intrebarilor dumneavoastra __

Probleme

Recomandari

Daca oala sub pre-
siune a fost
incalzita fara sa
contina lichid:

Efectuati un control al oalei sub presiune la un centru
de service autorizat TEFAL.

in cazul in care in-
dicatorul de pre-
zenta presiune nu
se ridica si daca
prin supapa nu
iese nimic in tim-
pul gatirii:

Acest lucru este normal in primele minute.

Daca fenomenul persista, verificati daca:

- Puterea sursei de caldura este destul de mare; in caz
contrar mariti-o.

- Cantitatea de lichid din cuva este suficienta.

- Supapa de fundc;gonare este in dreptul uneia dintre
pictogramele &&= sau =- fig. 7 sau 8.

- Oala este bine inchisa.

- Garnitura sau marginea cuvei nu sunt deteriorate.

in cazul in care in-
dicatorul de pre-
zenta a presiunii
urca si daca prin
supapa nu iese
nimic in timpul
fierberii:

Acest lucru este normal in primele minute.

Daca fenomenul persistd, tineti aparatul sub jet de apa
rece, a se vedea sectiunea,Depresurizare rapida si Ca-
zuri speciale’, si apoi deschideti aparatul.

Curatati supapa de functionare si duza de evacuare a
aburilor si verificati daca bila supapei de securitate se
afunda fara dificultate.

in cazul in care
scapa aburiin
jurul capacului,
verificati:

Inchiderea corecté a capacului.

Pozitionarea garniturii in capac.

Starea corespunzatoare a garniturii; inlocuiti-o daca
este necesar.

Starea de curdtenie a capacului, a garniturii si a
locasului acesteia in capac, a supapei de securitate si a
supapei de functionare.

Starea corespunzatoare a marginii cuvei.

in cazul in care nu
puteti deschide
capacul:

Verificati daca indicatorul de prezenta presiune este in
pozitie coborata.

In caz contrar, depresurizati la nevoie, raciti oala sub
presiune sub jet de apa rece; a se vedea sectiunea,De-
presurizare rapida si Cazuri speciale”.
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Probleme Recomandari

n cazul in care Timpul de fierbere.

alimentele nu sunt Puterea sursei de cdldura.

fierte sau daca sunt Pozitionarea corecta a supapei de functionare.

arse, verificati: Cantitatea de lichid.

Daca alimentele s-au | Ldsati cuva lainmuiat un timp inainte de a o spdla.

ars in oala: Nu folositi niciodata hipoclorit sau produse care
contin clor.

Carne si peste

PROASPETE CONGELATE
Pozi;ia,CsJ_;glpapei Pozi;iaélpapei
Carne de miel (jigou 1,3 Kg) 25 min 35 min
Carne de porc (friptura 1 Kg) 25 min 45 min
Carne de pui (pui intreg 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Carne de vita (friptura 1 Kg) 10 min 28 min
Mihalt (file 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 4 min 6 min.
Somon (4 bucéti 0,6 Kg)(alimente emulsifiante) 6 min 8 min.
Ton (4 bucati 0,6 Kg)(alimente emulsifiante) 7 min 9 min.
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Legume

PROASPETE
Pozitia PCQI‘_IGELATE A
Fierbere su f ozitia supapei
=" | &
=€
oy
Andive - aburi 12 min
. - aburi** 18 min.
Anghinare - - -
- imersiune*** 15 min.
Broccoli - aburi 3min 3 min
o -aburi 12 min.
Cartofi téiati in patru - - -
- imersiune 6 min.
. . tmgt'e.m felii | aburi 1 min. 5 min.
Ciuperci subtiri
intregi - imersiune 1 min. 30
Conopida - imersiune 3 min 4 min
Dovleac (piure) (alimente emul- . . .
;i - imersiune 8 min
sifiante)
i - aburi 6 min 30 9 min
Dovlecei - - -
- imersiune 2min
Fasole semi uscata - imersiune 20 min
Fasole verde - aburi 8min 9 min
Grau (legume deshidratate) - imersiune 15 min.
Linte verde (legume deshidratate) - imersiune 10 min
Mazare uscatd (legume deshidratate) - imersiune 14 min.
Mazére verde - aburi 1 min. 30 4 min
Morcovi (alimente emulsifiante) ~ [rondele - aburi 7 min. 5 min.
. - aburi 7 min.
Napi — -
- imersiune 6 min.
Orez (legume deshidratate) -imersiune 7 min.
Praz rondele - aburi 2min. 30
Sfecla rosie - aburi 20 - 30 min.
-aburi 5 min 8 min
Spanac - - -
-imersiune 3 min
Sparanghel - imersiune 5 min.
L -aburi 6 min.
Telina - - -
- imersiune 10 min.
Varza de Bruxelles -aburi 7 min. 5 min. - imersiune
N taiata subtire |- aburi 6 min.
Varza verde
frunze - aburi 7 min.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele

** Alimente in cosul aburi*

*** Alimente in apa
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BAXHU NPEAMNA3HU MEPKU

C ornep Ha BalLaTa 6e30MacHOCT TO31 YPE] CbOTBETCTBA Ha V3VICKBAHVATA Ha CTIE[HITE [eiCTBaLM

CTaHAAPTY U HOPMATVBHI JOKYMEHTY:

- InpeKTBa 3a CbOPbKeHVATa MOZ HanAraHe

- Marepuiany, KOuTo BA13aT B KOHTAKT C XpaHm

- [IMpeKT1Ba OTHOCHO OMa3BaHe Ha OKOJHaTa cpefa

* To3v ypey e NpeBUAeH camo 3a 6UTOBO NOM3BaHe.

o OTgeneTe Bpeme 1 npoyeTeTe BCUYKYA MHCTPYKLIAM U BUHAr non3gaiite, HapbyHIK Ha noTpe6uTens'”.

o KaKTo nput BCUUKIN KyXHEHCKM Ypeau, He OCTaBAliTe TeHpKepaTa Noj HanAraHe 6e3 Hazj30p, 0C06eHO
KOraro s U3roJi3Bare B NPHCHCTBIETO Ha AeLia.

o He cnaraiite TeHfpKepaTa Nof HanAraHe B 3arpsta ¢ypHa.

o MecTete TeHpKepata C MaKCUManHO BHUMaHWe. He [OKOCBaiiTe ropeLute MOBbPXHOCTU.
Vi3non3gaiite pbKoxgaTkiTe 1 GyToHITE. AKO € HEOGXOAMMO, MON3BAITE PbKABMLIM.

o Pe[10BHO NpOBepsBaliTe Aann PbKOXBATKITE Ha TEHIPKepaTa ca Jobpe GriKcvpaHn. 3aterHeTe r npu
HyXza.

o He 13non3BgaiiTe TeHppKepara 3a Apyro, 0CBEH 3a TOBA, 3a KOETO € NpeiHa3HaueHa.

o TeHpKepaTa Bapy Nof HanAraHe. [Npy HenpasunHa ynoTpe6a CbLUeCTBYBa OMacHOCT OT M3rapaHe.
YBepeTe ce, e TEHIKepaTa e npaBIHO 3aTBOPEHa Mpeau fia A nosnisarte. Bubkte pasaena, 3atsapsiHe’.

o Huikora He oTBapsiiiTe TeHpKepaTa CbC Cuna. YBepeTe Ce, Ue HanAraHeTo B TeHpKepaTa e CriafjHano.
BunxTe paspen, besonacHocT”

o Hukora He u3non3Balite TeHxepata 6e3 B Hes [ja MMa TEYHOCT, Thil KaTo TOBa MOXe fia A MoBpeau
CEpUO3HO. YBEpETE Ce, Ue MO BPEME Ha FOTBEHETO BUHArM MMa OCTAaTb4HO TEYHOCT.

o [Ton3BaiiTe V3TOYHMLW Ha TOMIHA, CbOTBETCTBALLM Ha MHCTPYKLMITE 3a Mon3BaHe.

o HuiKora He U3MbHABalTe PeLienTyi Ha OCHOBATa Ha MIISIKO B TEHpKepaTa Noj, HanaraHe.

o HyiKora He 113non3BaiiTe eapa con B TeHKepaTa nog HansraHe; fobaseTe CiTHa Con B Kpas Ha
TOTBEHETO.

* He mbfHeTe TeHpKeparta nogeve ot 2/3 0T 06ema M (MAKCVMasTHO HIBO Ha Mb/HEHE).

* 32 XpaHWTe, KOUTO Ce Pa3LUMPABAT MO BPEME Ha FOTBEHE KaTo OpI3, CyLLEHI 3e1eHYyLM, NeYeHN
NMI0Ai0BE 1 AP, He IMbIHETE TeH[pKepaTa NoBEYe OT MOJIOBUHATa. 3a HAKOM CyMv Ha OCHOBATA Ha TVKBa,
TUKBIIYKM U [P, OCTABETE TEHDKEPATA [1a C& OX/1afV 32 HAKOMKO MUHYTU, (el KOETO 5 OX/IafiETe MOA
Tevalua Boga. [Mpy MogeniTe c 06em 3 1 4 11, He Mb/HETe TeHpKepaTa noseve oT 1/3 ot obema i npi
NacToobpasHy XpaHu UK Taku1Ba, KOUTO Ce PasLUMpsABaAT Mo Bpeme Ha roteeHe. Crief kpas Ha
TOTBEHETO 134aKaliTe 5 MUHYTV Npe/y f1a OTBOPWTE MOJ Teyallia BOga.

* 33 Mecara C MoBbPXHOCTHA LiyiNa (HaNPUMEP TEMELLIKI €3K. . .), KOSTO MOXE fja Ce Hajlye OT Ha/AraHeTo,
aKo MecoTo V3rmex/ia NofYTO CIef] BapeHe, He ro HaboxpaaiiTe, Thii KaTo prickyBaTe fia Ce ornapure.
HaboxpaiiTe MecoTo Npeau rotBeHe.

o [p1 Nactoo6pasHN NPOAYKTY (MIOLLEH rpax, PeBeH 1 fip.) e HeoOXOAMMO fia Pa3KIaTATe IeKo
TeH[PKepaTa, NPeAy [1a st OTBOPUTE, 3a fia He Ce M3rpbCKare.

o [pezn BCAKO Non3BaHe NpoBepsABaiiTe jani KnanaHuTe He ca 3anyLueHu. Buxkte paspena, Mpean
ynotpe6a”.

o He 13non3gaiiTe TeHfpKepaTa 3a MbpykeHe Mof HasAraHe ¢ MasHIHa.

o He npaBeTe HYLLO M0 OpraHiTe 3 6e30MaCHOCT M3BbH NPENOpPbUYaHKTE MOUNCTBAHE 1 MOAAPHKKA.

* [Ton3BaiiTe camo opurviHanHK pe3epBHU YacTn TEFAL cnopen mopena. Mpeav Bcuyko, 13non3saiite
Cbfla v Kanaka Ha TEFAL.

* /3napeHuaTa oT anKoxor ca ecHo3ananvmm. OCTaBeTe TEYHOCTTa fia BPY OKOMO 2 MAHYTYA, MPEAV fia
MOCTaBMTE Karlaka. He ocTaBsiiTe TeHgKepaTa 6e3 Haf30p, KOraTo roTBUTE MO PELIENTY C aKOXOS.

o Hevi3non3BaifTe TeHKepaTa Mog HanAraHe, 3a ja CbxpaHsABaTe KUCeM WK ConeH MpoayKT Mpeau
1 CNefi FOTBEHe, Thi KaTo ToBa MOXe Aa i yBpeau.

MA3ETE HACTOALUATA UHCTPYKLINA
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OnucaHme Ha cxemata

A PaboteH KnanaH I YnnbTHeHve Ha Kanaka
B KnanaH 3a 13nyckaHe Ha napa ] KowwHuLa 3a rotBeHe Ha napa*
C. 3alLuWTeH KnanaH K MocTaBKa
D MHayKaTop 3a HanAraHe L. [bnra opbxKa Ha Cbaa
E.  bBytoH3aotBapaHe M. Cop
F. [pbxKa Ha Kanaka N Kbca gpbKa Ha cbfa
G(a). Mapkep3anocTaBaHe Hakarmaka O O3HaueHVe 3a MaKCMManHoO HMBO
G(b). Mapkep 3a MocTaBAHe Ha Kanaka Ha Harb/BaHe
CrpAMO TeHKepaTa
H.  Mapkep 3anoctaBaHe Ha paboTHYA
KnaraH
XapaKrepunctnkin
[nameTbp Ha ABHOTO Ha TEHpPKepaTa — KaTanoXHu
HOMepa
Mogen MakcumanHo 6e3onacHo
Bmecrumoct | @Cua | @ fibo Hepbkaaema cromaHa HanAraue:
4 nutpa 22cm | 19cm P25342 140 kPa
6 nuTpa 22cm [ 19cm P25307 170 kPa
KownnekT 41103\ 2 o | 19¢m P25443 140kPa
+6nuTpa
7 nuTpa 22cm [ 19cm P25308 170 kPa
8 nutpa 22cm | 19cm P25344 170 kPa
Cranpaptu:

Mo3BoneHn TONIMHHA N3TOUYHNLN

ENEKTPUMECKA  CTBK/IOKEPAMUNHUTVIOTOBE

[opHo paboTHo HansAraHe: 80 kPa

XAJIOTEHHVITVIOTOBE
JTHMEBY HATPEBATENA

VHIYKUYOHHN  PECTAHU

HATPEBATENIA

e Bawarta TeHmKepa Mnof HanAraHe ce M3Mos3Ba BbpXy
BCAKAKBY TOMIMHH M3TOYHNLIN.

o [pn eneKkTprUyecKnTe KOTNIOHWM WAN WHAYKUMOHHUTE
HarpesaTeny, U3ron3gaiiTe KOTNIOH C PABEH VN MO-MaTbK
AVaMETbP OT TO3M Ha [IbHOTO Ha TeHpKepaTa.

o [pu 113r10N13BaHe BbPXY CTHKIIOKEPaMIYEH VIV XaioreHeH
MII0T Ce yBepeTe, Ye [IbHOTO Ha ChAa € BHAMM YICTO U CyXO.

*KowHuLaTa He e BK/YEeHa B HAKOU MoZenn
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o Mpy 13MoOn3BaHe Ha ras MIaMbKbLT He TpsbBa Aa
13111132 VI3BbH [ViaMeTbpa Ha [IbHOTO Ha TeHKepaTa.

o Mpyi BCVYKM TOMAUHHK W3TOYHULM BHUMABaliTe
TEH[KepaTa Mop HanAraHe pda Obge [pobpe
LieHTpYpaHa.

Mpucraskn TEFAL

e HannuHn ca cnepHute NPUCTaBKM 3a TeHOKepa nog

HanAraHe:

MpucraBka

PedpepeHTeH HOMep

YnnbTHeHMe Ha Kanaka

X9010101

KowwHuua 3a rotBeHe Ha napa*

792185

MocTaBKa

792691

 3a CMAHa Ha ipYTV YacTvi Wi 3a
opobpeHuTe ot TEFAL cepBrizHm

PEMOHTY ce 06pbLLaliTe KbM
LieHTpOBe.

o [on3BaiiTe camo opurvHanHy pesepeHu YacTvi TEFAL cnopen

mogena.

N3non3BaHe

OtBapsaHe

e HatvicHeTe ¢ npbcT GyToHa 3a otBapsHe (E), gpbrnH
sagpwbxre - pur. 1.
o Kato fibpiKiTe C ejHa pbKa Ab/raTa jpbKka Ha cbpa (L),

eTe ro un

cppyrara

3aBbpTETE Ab/rata APbKKa Ha Kanaka (F) 06paTHO Ha 4YaCOBHVKa,

[0KaTo He ce oTBOpPY - U, 2.
o Crlefy TOBa BAVTHETE Karnaka.

3arBapsHe
KoraTo He usnonssare e [locTaBeTe Kanaka MIbTHO BbpPXy CbAa, Kato
ypepa 1 Toii e 3aTBO- npYpaBHABaTE MapKepyTe 3a NocTaBAHe Ha Kanaka G(a)
PEeH, @ HOPMAJTHO Ka- nG(b).
NaKbLT Aa Mbpaa * 3aBbpTeTe Kamaka MO MOCOKa Ha YacoBHUKa [o

cnpamo cbaa. Tosn orpaHnunTens - GpUr. 3, gokato He uyeTe 3ByKa OT
edeKT n3yesBa, Ko- LypaKBaHe Ha 6yToHa - ¢pur. 4.

raTo ypepawnT e nop Ha- AKO He ycreeTe fla 3aBbpTUTe Kanaka, NposepeTe Aanu
nAaraHe. 6yToHa 3a otBapsiHe (E) e nobpe n3sageH.
MuHManHo Nb/iHeHe

o BuHarv cnaraiite MUHMaIHO KONMYeCTBO TEYHOCT, PaBHO
Ha 25 /250 ml (2 vatuw).
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3aroTBeHe Ha napa*: MpopykTtuTe,

o [TbiHeHeTO TPAGBA Aa € PaBHO Ha MUHUMYM 75 cl/750 ml nocraBeHu B
(6 vaLum). KOLUHMLaTa 3a
e MocTasete KowHuuata® (J) Bbpxy noctaskata (K), Bapgue Ha napa’ ue
npenBviaeHa 3atasu Luen - Gpur. 5. .:(g:aﬁ: ﬂ: onuvpar &
TeHapKepara nog
HansraHe.
MakcumanHo nbJiHeHe

e Huikora He mbiiHeTe TeHKepaTta Nof HanAraHe Hag 2/3 ot
BMCOYVHATa Ha Cb/ia (O3HaYeHVie 3a MakCVIMasHO HUBO Ha
mbnHene) (0) - pur. 6.

3a HAKOM XpaHu:

© 33 XpaHuTe, KOMTO Ce Pa3LLMPABAT MO BPeME Ha roTBEHe
KaTo OpY13, CyLLIEHU 3e/IeHYYLIW, eYeH! NIOJOBe U Ap., He
ITb/IHETE TEHPKEPaTa NOBEYE OT NOSIOBMHATA.

o Korato npuroTesTe cynii Bi cbBeTBame fja NoHWKaBaTte
6130 HanAraHeTo (BUXKTe pasaen "Bbp3o NoHMKaBaHe Ha
HansraHeto").

M3non3BaHe Ha paboTHNA KnanaH (A)

3anocraBsAHe Ha paboTHMA KnanaH (A):

BHUMaHMe, Te31 onepaumm TpsA6Ba f[a Ce 13BbpPLUBAT CaMO

KOraTo MpOAyKTHT e CTyZEeH 11 He Ce 13Mon3Ba.

e MocTaBete pabotHus knamaH (A), Kato npupaBHUTe
nukTorpamata @ KrarnaHa KbM MapKepa 3a NocTaBsHe
(H).

. Hawl'c;eTe KraraHa v ro 3aBbpTeTe o NUKTorpama S5
unm

3a fja oTcTpaHuTe PaboTHMSA KnanaH:

BHUMaHMe, Te31 onepaumm Tpsa6Ba fa ce 13BbpLUBAT Camo

KOraTo NPOAYKTHT € CTyfeH 1 He Ce 13MoA38a.

 HaTricHeTe KnanaHa v ro 3aBbpTeTe, 3a Aia Ce NpYpaBHM
KbM nuKTorpama @ ¢ Mapkep 3a nocraesaHe (H) kato Ha
CpeLLyrnosnoXHaTa KapTuHa.

o [lpbrHeTe  KnanaHa, Kakto e ToKa3aHo Ha
CpeLLyrnosnoXHaTa KapTuHa.

*KowHuLaTa He e BK/YEeHa B HAKOU MoZenn



3a roTBeHe Ha 3eMIeHUYL NI KPEXKI XpaHu:
e
« MocTaBeTe NMKTOrpamMa ‘& Ha KnanaHa cpelily Mapkepa 3a
noctassHe (H) - wr. 7.

3a roTBeHe Ha Meco NIV 3aMpaseHu XpaH:
« Mocrasete nukTorpava & Ha knanana cpelly Mapkepa 3a
nocrassHe (H) - ¢ur. 8.

3a u3nyckaHe Ha napara:

e 3aBbpTaiTe nocTeneHHo KnamaHa (A), Kato u3buparte
CKOPOCTTa Ha U3MycKaHe Ha Mapara, KakTo Bu e yno6Ho, Kato
3aBbpLUMTE IO MapKepa Ha NMKTorpama & - dur. 9, nm
nocTaBeTe TeH[pKepaTa MoA Tevalla CTyAeHa Bofa (pa3gen

"Bbp30 NOHVaBaHe Ha HanAraHeTo").

Hanunumnero Ha napa
Ha HMBOTO Ha
nHANKaTopa 3a
HanaraHe (D) e
HOpMasnHo B
HavasnoTo Ha
pa6orTa Ha ypepa.
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MbpBa ynotpeba

e [locTaBete nocraekata Ha KowwHuuarta (K) Ha gbHOTO Ha
Cbfla U CoXKeTe KoLHMLaTa (J) otrope®.

e HambnHeTe 2/3 oT cbpa C Boja (O3HaueHue 3a
MaKCVIMAJTHO HMBO Ha mbiiHeHe (0)).

© 3aTBOpETE TeHKepaTa MoA HanAraHe.

o Mocragete nukrorpava cpelly Mapkepa 3a
nocrassHe (H) - dwr. 8.

o [ocTaBeTe TeHKepaTa nog HansAraHe BbPXy TOMINHEH
M3TOYHUK N Cfief TOBA A HACTPOWTE Ha MakCVMarHa
MOLLHOCT.

o Korato napara 3arnoyHe Aa 13n13a OT KrarnaHa, HamasneTe
OrbHsA 1 OCTaBeTe 3a 20 MAHYTH.

o Korato 20-Te MHYTI 3TeKaT, U3raceTe OrbHs.

* 3aBbpTaiiTe MocTeneHHo PaboTHMA KnamaH (A) kaTo
n3bepete ynobHata 3a Bac Obp3vHa Ha CragaHe Ha
HanAraHeTo 1 3aBbpluMTe C OrpaHWMuUTENs CpeLly
nukTorpama i’ - wmr. 9.

o KoraTo MHAMKATOPBT 33 Hanmuye Ha Hanarade (D) oTHoBO
CragHe, TeHpKepaTa Beye He e Nog, HansraHe.

« OtBOpETe TeHmKepata - pur. 1 - 2.

e /I3nnakHeTe TeHpKepaTa C BOAA U A U3CyLLeTe.

*KolHwnLaTa He e BK/IloUYEHa B HAKOW Moaenu



Mpeau roteBeHe

o [peny BcAka ynoTpeba v3Baxkaaiite KnanaHa (A) (Bux pasgen
Yrotpeba Ha paboTHWA KnanaH") 1 NpoBepsABaliTe BU3yanHO
[anu KnanaHa 3a 13rnyckaHe Ha napa (B) He e 3anyLueH. Ako e
Heo6X0AMMO ro MoUKCTeTe C KNeyka 3a 366 - pur. 10.

o MpoBepete fanu MaBata Ha 3awmtHUA KnamaH (C) e
MOABVKHA, KaTO Ha CPELLYTONIOXKHATA KAPTUHA, 1 BXKTE pa3aen
JIlouncTBaHe 1 nopapbKKa“

o [loGaBeTe CbCTaBKITE M TEUHOCTTA.

e 3aTBOpeTe TeHmkepata - GUr. 3 - n ce ysepere, ue e
MPaBWHO 3aTBOpPEHA - ¢|/|!". 4.

o [locTaBete nuKTorpamMa == unm @ ha knanaHa cpetyy
Mapkepa 3a noctassHe (H) - dur. 7 vnu 8.

o [locTaBeTe TeHmKepata Mof HandraHe Bbpxy TOMVHEH
V3TOYHVIK V1 CIef TOBA A HAaCTPOITe Ha MaKCVIMasiHa MOLLIHOCT.

Mo Bpeme Ha rorBeHe

UHpnkaTopsbT 3a
Hanuuuve Ha
HanaraHe (D) cnupa
noBMILaBaHETO Ha
HanAraHeto B

e HannumeTo Ha napa Ha HYBOTO Ha HAVMKATOPA 3a HasAraHe
(D) e HopmarnHo B HaYanoTo Ha paboTa Ha ypera.

e Korato ot pabotHus knanaH (A) 13nr3a nocTosHHO napa,
13paBaliky HopmaneH 3syk (MCCCT), HamaneTe cunata Ha
TOMIMHHYIA M3TOYHMK, TaKa Ye KnanaHsT (A) Aa npogbiikasa

TeHpKepata, B [a LLyMVY PAaBHOMEPHO.
cny4vanm, ye TA He e  3aceyeTe NoCoYEHOTO B peLienTata HeOBXOAMMO Bpeme 3a
npasunHo MpVroTBAHe.
3aTBopeHa. e Korato Bpemeto 3a MpUroTesiHe u3Teue, U3KMOYeTe
TOMIMHHIA U3TOUHVIK.
o
Kpaw Ha rorBeHeTo
3a fa ocBo6opuTe Napara: AKo no Bpeme Ha 13-

-baBHO NoHMKaBaHe Ha HanAraHeTo:

nyckaHe Ha napaTta

e 3aBbpraiiTe nocteneHHo paboTtHuA KnamaH (A) KaTo  3aGenemute Heo6u-
n3bepeTe ynobHaTa 3a Bac 6bp3vHa Ha CMajaHe Ha  yajiHm npbekn,
HanAraHeTo g_bsasbpumre C orpaHuunTens Cpelly gypyere paboTHMA

nuKTorpama ‘i

dur. 9. Korato nHgukatopbt 3a
Hanuuve Ha HansraHe (D) OTHOBO criagHe, TeHaKepaTa
Beye He e Mog HanAraxe.

KnanaH (A) Ha map-
kep == i S-
¢ur. 7 unmn 8 - cnep,

Wnpukatopet 3a Hanuuue Ha Hanarade (D) cpa  ropa nznycHete Ha-

OTBapAHETO Ha TeH[KepaTa, ako TA € owe nop

HanAraHe.

nAraHeTto 6aBHO,
KaTo ce yBepuTe, e
HAMa noBeve
NPbCKN.
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- bbp30 noHmKaBaHe Ha HanAraHeTo:

» MoxeTe fa nocTaBiTe TeHpKepaTa Mnoj Tevalla CTyaeHa
BOfa, 3@ [a YCKOpuUTe Crajia Ha HanAraHeTo, BUKTe
CpeLLynomnoXHata cxema. KoraTo WHAMKaTopbT 3a
Hannume Ha HanaraHe (D) oTHoBoO crapHe, TeHpKepaTa
Beue He e Nof HanAraHe.

» MoxxeTe [ja OTBOpUTE TEHIpKEpaTa Mop HarnsiraHe - Gur.
1-2.

- UsknioueHunsa:

o B criyyaii ye rotBuTe XpaHu C eMyNICYOHHa KOHCUCTEHLA
(BvpKTe TabNMLITa 3a FOTBEHE) WM CyLLIEHN 3eIEHUYLW, He
MOHVPKABAITE HANAraHETO, @ U3YaKaliTe MOKa3aHMeTo Ha
MHAVIKaTopa 3a HansraHe (D) fa cniafHe, Npeav aa oTBopuTe
TeHpKepaTa. Vmaiite npensua, Ye npenopbyaHoTo Bpeme
3a roTBeHe TPABa MasIKO [ja Ce HaMau.

MouncreaHe n noaapbKKa

MecTeTe TeHaKepaTa
C MaKCMMaJTHO BHU-
MaHue, 6e3 fa A pas-
Knauyare.

MouncreaHe Ha TeHaXepaTa noA HaJlAraHe

3a fa pabot ypepbt Bu npasunHo, cnassaiite Tesu
NPEenopbKI 3a MOUNCTBAHE 1 MOAJPBKKA Crief BCAKa
yrotpeba.

o /I3MuiBaliTe TeHpKepaTa nog HanAraHe (Cbf v Kanak)
cneq BCsika ynotpeba ¢ xiafika Boga 1 npenapar 3a
cbaose. MNpaBeTe CbLOTO 1 C KOLUHILATA*,

o He u3non3satire 6evHa wivi XJIOpHY Npenapari.

o He HarpsiBaiiTe Cba, KOraTo € MpaseH.

3anovncTBaHe Ha BbTPELLHATa YacT Ha CbAa:

e [/I3muiiTe ¢ rbba v npenapar 3a CbroBe.

o [losiBaTa Ha NeTHa OT BbTpeLLHaTa CTpaHa Ha AbHOTO Ha
Cb/ja He MPOMEHSA C HULLO Ka4eCTBOTO Ha MeTasa. ToBa
€ HaTpynBaHe Ha Kanuwid. 3a ja ro npeMaxHeTe, MoxeTe
[ia u3rion3Bare rbba, HaroeHa ¢ Manko 650 oLeT.

3a NoYMCTBaHe Ha BbHLLIHATA YacT Ha CbAa:
o VI3muiiTe ¢ rbGa v Mpenapar 3a CboBe.

3a nouyncTBaHe Ha Kanaka:
o MuiiTe Kanaka B X/afjka Bofia C rbba v MPOAYKT 3a
MUEHE 1 FO U3naKealite fobpe.

Mwiite Bawarta
TeHKepa cief BcAka
ynotpe6a.

MoTbMHABaHeTO N
APacKOTUHUTE, KOUTO
Morar Aia ce NosBAT
ciep Abnro
n3rnon3BaHe, He
npepacTaBnABar
npo6nem.

Camo cbabT N
KOLUHMLaTa 3a napa
MorarT Aa ce cnarat B
MUsTHa MalLMHa.

3a fa 3anasure
KayecTBaTa Ha
Bawwara TeHpKepa
nop HansraHe
Bb3MOXKHO Hall-
AbAro, He
HarpsBaliTe cbaa,
KOraTo e npaseH.
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3a NounCTBaHe Ha YITBTHEHWETO Ha Kanaka:

 Criefy BCAKO roTBeHe nouncTgalite yrmstHerneto (I) n
xneba my.

o 3a BpbLuyaHe Ha yrTbTHeHeTo BikTe puar. 11 - 12,

3a nouncrBaHe Ha paboTHUA KNnanaH:

e [13BageTe pabotHMA KnamaH (A), BvKTe pasgen
,YnoTpe6a Ha paboTHA KnamaH":

o /3muniiTe paboTHKs KnamaH (A) nog Tevalla Boga -
dur. 13.

3a ja nouncTUTe KanaHa 3a usnyckaHe Ha napa (B):

o [13Bagete knanaHa (A).

o [poBepeTe BU3yanHoO Ha CBET/IMHA v KIarnaHbT 3a
13MycKaHe Ha napa e OTMyLUeH 1 C oBanHa dopma.
BupkTe cpeluynonoxHata KapTyiHa. AKO € HeOOXOANMO
ro noumcTeTe € Kneyka 3a 366u - gpur. 10.

3a nouncreaHe Ha KnanaHa 3a 6esonacHoct (C):

e MMouncteTe yvacTTa Ha KnarnaHa 3a 6Ge3omacHocT,
pa3rnonoXeHa BLTPE B Karnaka, Kato ro n3mveTe nog
Tevalla Boga.

o [poBepete fobpaTa HyHKLIMOHATHOCT, KaTo HaTVCHETe
KO TOMYETO, KOETO TPABBA Aia XITbTHE 6e3MPOobIEMHO.
BupKTe cpelLynonoXHaTa KapTiHa.

3a cmAHa Ha YNTbTHEHNETO Ha Bawata TeHpKepa nop,

HanfraHe:

o CMeHsliTe yNnbTHEHWETO Ha Baluata TeHmkepa noa
HanAraHe BCAKa roavHa Ui ako e cLeneHo.

o BuHarn B3umaiite opurnHanHo TEFAL ynnbTHeHue,
CbOTBETCTBALLO Ha Bawuma mogen.

3a npubupaHe Ha TeHPKepaTa NoA HaNAraHe:
o OGbpHeTe Karnaka Bbpxy Cbfa.

besonacHocT

HanoxwutenHo e pa
3aHeceTe
TeHA)KepaTta nog
HanaraHe 3a
npodunakTuka B
opo6peH or TEFAL
cepBU3, cnep Kato
cTe A nonssanu 10
roAauHM.

Hwukora He nsnon-
3BaliTe OCTpM UK
pexewu npeameTn
3a U3BbpLUBaAHE Ha
Tasu onepauyus.

Bawara TeHmpkepa e cHabaeHa C HAKOMKO CUCTEMM 3a

6e30mMacHoCT:
o Be30nacHOCT Ha 3aTBapsAHETO:

- AKO ypepbT He e NPaBUITHO 3aTBOPEH, MHAUKATOPLT 33
Hanuuwe Ha HansraHe (D) He MoXe [1a ce MOKaXke 1 Taka

TeHKepaTa He MOXe [a Ce CJI0XKM NoA HanAraHe.
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o BesonacHOCT Ha OTBapSAHETO:

- AKo TeH[KepaTa e Mof HansraHe, Gy TOHBT 33 OTBaPsAHE
(E) He Moxe fia 6bpie 3apeiicTBaH. Hukora He otBapsiiTe
TeHppKepaTa Cbe cvna. Mpeam BCUUKo, He NpaBeTe HALLO
C MHAVIKATOPA 33 OTYNTaHe Ha HanaraHeto (D).

o [lBe cuictemu 3a 6e30NacHOCT 3a CBpPbXHaNAraHe:

-MbpBa cucTema: KnanaHbT 3a 6esonacHoct (C)
0cBOBOXaBa HanAraHeTo UM naparta  K3nu3a
XOPM30HTaNHO Haf Kanaka - gur. 14

-Bropa cucrema: ynnwtHervieto (I) w3nycka napa
BEPTVIKA/IHO OT MasIKvis OTBOP, HAMMPALL, Ce Ha pbba Ha
Kanaka WM Mo ObikvHata Ha cbaa - Gur.15.
BHMMaHVie, TOBa MOXe [ja AoBede A0 M3raciHe Ha
M/1IaMbKa MPY ra3oB KOT/IOH.

Mpn 3apeiicTBaHe Ha eAHa OT cucTemMUTe 3a

6e3onacHOCT 3a npefoTBpaTABaHe Ha

CBPbXHaNAraHeTo:

o /I3KnI0uEeTE TOMIMHHMS N3TOUYHVIK,

o OcTaBeTe TeHpKeparTa nog, HanAraHe fja M3CTUHE Harmb/IHO.

o OTBOpETE.

o [poBepete M mounctete pPaboTHWA KnamaH (A) -
ur.13, senmvina 3a usnyckaHe Ha napa (B) - ¢ur.10,
KnanaHa 3a 6e3onacHoct (C) u ynstHeHmeTo (I). Buxte
CPELLYrONOoXKHaTa KapTUHa.

Mpenopbku 3a ynotpeba

1 -Maparta e MHOro ropewa, Korato msnmsa ot
TeH[pKepaTa Nof, HanAraHe, BHUMaBaliTe fia He ce
nsropute. Ako e HeobGxopumo, nonssaiite
pbKaBMLn.

2 -KoraTo MHAVIKaTOPBT NOKaXe, Ye HanAraHeTo cee
MOBMLUMJIO, Beye He MOXeTe fa oOTBOpuUTe
TeH[pKepata nop HansaraHe.

3 -Kakto npu BCUYMKM KyXHEHCKU ypeawu, He
ocTaBsAliTe TeHPKepaTa nop HanAraHe 6e3 Haasop
B NPUCHCTBIE Ha fielia.

4  -MpemecTBaliTe TeH[pKepaTa NOJ HaNAraHe Kato
XBalliaTe iBeTe APbKKM Ha CbAa.

5 -Hukora He ocTaBAliTe NPOAYKTY ia CTOAT A0
BpeMe B TeH/pKepaTa nop, HansraHe.

52



6 -Hukora He mM3nonssaiite GenuHa VAN XJIOPHA
npenapaty, 3alOTO MOXe pfa BiowuTe

Ka4yeCcTBOTO Ha MaTepuanure.

7 -He nyckaiite B MuAnHata M He ocTaBAnTe
HaKNCHaT/ BbB BOAa: YNITbTHEHWNETO, Kanaka 1

pa6oTHMA KnanaH.

8 -CmeHsiiTe yNTbTHEHNETO BEAHbK rOAVLLIHO NN

Koraro e HaLieneHo.
9 -TouncrBaHeTo Ha

TeHAXKepa

3aAb/DKNTENTHO TpﬂGBa Aa ce n3BbpLiBa camo,

Korarto T4 e npa3Ha 1 U3CTuHana.

10 -HanoxuTtenHo e fa 3aHeceTe TeHpKepaTa nop
HanAraHe 3a npodunakTiika B ofo6peH ot TEFAL

cepBu3 cnep Karo cte A nonssanu 10 rognHn.

FapaHuua

e [py NpaBwnHa ynotpeba cbobpa3HO HAPbUHVIKA, CbAbT Ha
BatuaTa HoBa TeHKepa nog HanAraHe TEFAL e c gecetrogmiHa
rapaHLyiA cpeLLy:

- BCAKaKBY fjedeKTy, CBbp3aHu C MeTasiHaTa CTPyKTypa
Ha Cbfa,

-BCAKaKBa MpexaeBpemMeHHa NnoBpefa Ha MeTana Ha
OCHOBaTa.

« o oTHOLLEHIe Ha ApYTITe YaCTV, FapaHLisTa 3a YacT N TPYA
e 1 roaviHa (0CBEH aKo 1Ma Pa3nopenoV B 3aKOHOAATENCTBOTO
Ha BalLiaTa CTpaHa), 3a BCAKakau GabpuruHm fedextu.

e MoxeTe Aa ce Bb3non3Bare OT Tasu rapaHUuA npu
npepcTaBAHe Ha KacoB 6OH mnn ¢akTypa C Aartata Ha
3aKynyBaHe.

FapaHuuATa He NOKpuUBa:

o [NoBpeau, NpUYMHEHY OT HeCra3BaHe Ha BaXKHW YKasaHuA Ui
HEeBHMMaTesHa ynoTpe6a, a UMEeHHO:

- Ynap, nafaHe, n3non3saHe BbB GpypHa 1 p.,
- MMyckaHe Ha Kanaka W paboTHWA KnanaH B MUAIHA
MaLuvHa.

e Camo o0pobpeHUTe CepBU3HM LeHTpoBe Ha TEFAL ca
OTOPU3MPaHW a BV MPEeOCTaBAT HACTOALLATA rapaHLnA.

o ObapeTe ce Ha TenedoHHVA HOMEP C LieHa 3a 0baKaaHe Ha
CTaLMOHapeH HoMep, 3a Aia NoJyumMTe aapeca Ha Hal-6nm3kus
0po6peH ot TEFAL cepBri3eH LeHTbP. (BrKTe rapaHLyOHHUS
[LOKYMEHT No-fony).

*KowwHuLaTa He e BKIIoYeHa B HAKOU Mogent
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3agbmKkuTtenHa MapKNpPOBKa

MapkupoBka MecTononoxeHue
NoeHTudurkaumsa Ha npovssognTens un [pbxKa Ha cbaa v ApbxKKa
TbproBckaTa Mapka Ha Kanaka
loanHa Ha NPoM3BOACTBO 1 NapTuAa Ha cbaa

KaTanoxeH Homep Ha mofena
MakcumanHo 6e3onacHo HanaraHe (PS)  |Ha kanaka
Pa6otHo HanAraHe (PF)

BmecTtmocTt [bHo Ha cbaa

« YyacTBanTe B ona3BaHETO Ha OKOJIHaTa cpena!

® Bawwat ypea CbabprKa MHOXKeCTBO MaTepuann, KOouto morat
Aa 61>,an M3NO0JI3BaHN MNOBTOPHO 1IN peunKknmnpaHun.
< 3aHeceteroB LEeHTBP 3a BTOPUYHW CYPOBUHN, KbAETO TOW Wwe

e 6be peLunKImpaH.
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TEFAL otroBaps Ha BawuMTe Bbnpocu

HeunsnpaBHocTu Mpenopbkn
AKko TeHppKepaTa nop | 3aHeceTe TeHAXKepaTa Noj HanAraHe B ofo6peH OT
HanaraHe e 6una TEFAL cepBus.
OCTaBeHa fja ce 3a-
rpee 6e3 TeYHOCT:
AKo MHAVKaTopbT 3a | ToBa € HOPMAJTHO MPe3 MbPBUTE HAKOMKO MUHYTU.
napa He ce e noBsut- AKo TOBa NpoAb/Kasa, NpoBepeTe fanu:
N N Npes BeHTWIA | - TonnHHUAT U3TOYHUK € [OCTaTbUHO CUJSIEH, a ako
Heususa naparmo TOBa He e TaKa, ro yBenuyeTe.,
BPEMEHATOTBEHE: | _ | 5 IMuecTBOTO TEUHOCT B CbAa € AOCTATBUHO.
- PaboTHMAT KNnanaH ce HaMmMpa BbPXY efjHa OT MUKTO-
rpamnte 5 vnn (Z3 - dur. 7 unn 8.
- TeHJpKepaTa nof HanAraHe e fobpe 3aTBOpeHa.
- YITbTHEHMETO UM PbOBT Ha Cbja He Ca MOBPeAeHM.
AKo MHAVKaTOPbT 3a | ToBa € HOPMAJTHO MPe3 MbPBUTE HAKOMKO MUHYTU.
napa ce enoBuwWwW, | AKO TOBa NPOABIIKY, MyCHeTe ypena nof CTyAeHa BoAa,
HOMpe3BeHTUNaHe |BWXTe pa3gen "bbp3o cBanfAHe Ha HanAraHeTo B OCO-
usnu3a napano 6eHu cnyyan', cnefl TOBa OTBOpeTe TeHAXKepaTa.
BpemeHarotBeHe: |[louncTteTe paboTHMA KNanaH 1 BEHTWNA 3a N3MNycKaHe
Ha napa 1 npoBepeTe Aany KnanaTa Ha KnanaHa 3a 6e3-
OMacHOCT MOXe [la Ce HaTuCKa 6e3 3aTpyAHEeHMe.
AKko n3nusa napa [lanv kanakbT e fo6pe 3aTBOPEH.
OKOJ0 Kanaka, [anu ynnbTHeHWeTO Ha Kanaka e MpaBWIHO NocTa-
nposeperTe: BEHO.
[anv ynnbTHEHUETO e B JOO6PO CbCTOsHUE U NpY He-
06X0[UMOCT ro CMeHeTe.
[anu KanakbT, yNnnbTHEHMETO 1 Xneba My B Kamaka,
KnanaHbT 3a 6e30MacHOCT 1 PaboTHUAT KnanaH ca
yncTu.
[anun pb6bT Ha CbAa € B 4OOPO CbCTOSHUE.
AKo He MoXeTe Aa MpoBepeTe fanv MHAMKATOP®T 3a HasiAraHe e cnagHar.
oTBOpUTE Kanaka: B npoTvBeH cnyuyaii cBaneTe HanAraHeTo, ako e HY»KHO,

oxJlajeTe TeHAXKepaTa NoA CTPys CTyfAeHa BOAQ, BUXTe
pa3pen,bbp3o cBansHe Ha HanAraHeTo B 0COBeHU Cny-
yan”.
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HensnpaBHocTN Mpenopbkn

Ako npopykTuTe He ca |(BpemeTo 3a npuroTeaHe.

CBapeHu U aKko ca MoLLHOCTTa Ha TOMAIMHHUSA N3TOUYHVIK.
usropenu, nposeperte: |[any paboTHWAT KnanaH e Ha NPaBWIHOTO MoJlo-
XKeHue.
KonnuyectBoTo TeYHOCT.
AKo npopyKTuTe ca HakuncHeTe cbaa 3a M3BECTHO Bpeme, Npeaun fa ro
unsropenv B n3mmeTe.
TeHpKepaTa nop Hukora He n3non3gaiite 6eN1HA UV XNOPHK Npe-
HanAraHe: napartu.
Meca v pubu
NPECHU 3AMPA3EHU
Mo3ununa Ha
Mo3nuna Ha
KnamaHa
KnanaH =
ArHeluko (6yT 1,3 kg) 25 MUH. 35 MUH.
Tenewko (neyero 1 kg) 10 MUH. 28 MUH.
Punba (¢|/|ne 0,6 kg) (eMyncroHHM XpaHu) 4 MUH. 6 MUH.
CBurHCKO (neveHo 1 kg) 25 MUH. 45 MUH.
Munewko (uano nune 1,2 kg) 20 MUH. 45 MUH.
Cbomra (4 peseHa 0,6 kg) (emyncronHm xpann) 6 MUH. 8 MVIH.
Pri6a ToH (4 mbpxonn 0,6 kg) (emyncvionn xpatin) 7 MUH. 9 MUH.
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3eneHuyun

MPECHU
Mo3nyna Ha

3AMPA3EHU
Mo3unuyumsa Ha

S
L C:
-napa** 18 MUH.
ApTULLIOK
- notanaHe*** 15 MUH.
Acnepxn - oTanaHe 5MH.
YepseHo Lekno -napa 20-30 MUHYTI
KUTO (cyxn senemuyun) -noTanaHe 15 MUH.
Bpokonu -napa 3 MUH. 3 MUH.
IMOPKOBM (emyncyioHM xpaky) Lwaiibn -napa 7 MUAH. 5 MUH.
-napa 6 MUH.
LenvrHa
-notansaHe 10 MUH.
HapA3aHu | -napa 1 MUH. 5 MUH.
M6n
uenm - roTansaHe 1 MyH 1 30 cek.
HapA3aHo | -mapa 6 MUH.
3eneHo 3ene
Hanmucta | -mapa 7 MAH.
Bpiokcencko 3ene -napa 7 MUAH. 5 MVH. - noTansaHe
LigetHo 3ene -noTansaHe 3 MUH. 4 MUH.
-napa 6 MUH 11 30 cek. 9 MUH.
TuKBUYKM
-noTansaHe 2 MUH.
Livkopus -napa 12 MUAH.
-napa 5 MUH. 8 MUH.
CnaHak
- notanaHe 3 MUH.
3eneH 606 -napa 8 MUH. 9 MUH.
Monycyx 606 - roTansHe 20 MYH.
3eneHa neLwa (cyxu seneuyun) - notansaHe 10 MUH.
-napa 7 MVH.
Pana
- notanaHe 6 MUH.
3eneH rpax -napa 1 MuH 1 30 cek 4 MUH.
Kpbrbn npas -napa 2 muH 1 30 cek.
Tikga (Mtope) (emyncuorun xparu) -noTanaHe 8 MUH.
-napa 12 MUH.
KapTodu Ha 4eTBbPTVHM
-notansaHe 6 MVIH.
JlioLLieH rpax (cyxm senenuyuy) - notansaHe 14 MUH.
Opw3 (cyxu 3eneHuyLy) - roTansHe 7 MAH.

*KolwHwuuaTa He e BK/loYeHa B HAKOW Moaenn

** XpaHa B KOLWHWL|aTa 3a roTBeHe Ha napa*
*** XpaHa BbB Bofjia
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VAZNE MJERE OPREZA

Radi vase sigurnosti, uredaj je izraden sukladno odgovarajucim normama i propisima:

- Direktiva o opremi pod pritiskom

- Materijali u dodiru s hranom

- Zastita okolisa

o Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za ku¢nu upotrebu.

 PaZljivo procitajte navedene upute i pomoc uvijek potrazite u,Uputama za upotrebu”.

e Kaoi kod svakog uredaja za kuhanje, budite vrlo pazljivi kod koristenja ekspres lonca u blizini
djece.

o Ne stavljajte ekspres lonac u ugrijanu pecnicu.

o PaZljivo premjestajte ekspres lonac dok je pod pritiskom. Ne dodirujte vruce povrsine. Koristite
rucke i tipke. Ako je potrebno, koristite rukavice.

o Redovito provjerite jesu li ru¢ke na posudi pravilno ucvriéene. Ako je potrebno, ponovno ih
stegnite.

e Ekspres lonac koristite samo u svrhe za koje je namijenjen.

o Ekspres lonac kuha pod pritiskom. Zbog neodgovarajuce uporabe moze do¢i do povreda
izazvanih opeklinama. Prije upotrebe provijerite je li ekspres lonac odgovarajuce zatvoren.
Pogledajte odlomak,Zatvaranje”.

 Ekspres lonac nikad ne otvarajte na silu. Provjerite je li se smanjio unutarnji pritisak. Pogledajte
odlomak,Sigurnost”.

e Ekspres lonac nikad ne koristite bez tekucine jer se moZe znacajno ostetiti. Pripazite da tijekom
kuhanja uvijek ima dovoljno tekucine.

o Sukladno uputama za upotrebu koristite jedan ili vise kompatibilnih izvora topline.

o U ekspres loncu nikad nemojte pripremati recepte na bazi mlijeka.

o Ne stavljajte krupnu sol u ekspres lonac ve¢ dodajte sitnu sol na kraju kuhanja.

o Nemojte napuniti ekspres lonac vie od 2/3 (do oznake maksimalnog punjenja).

e Zanamirnice koje tijekom kuhanja nabubre, poput rize, susenog povrcaili kompota, ... ekspres
lonac napunite najvise do polovice njegovog kapaciteta. Kod pripremanja juhe od bundeve,
tikvica .., pustite da se ekspres lonac ohladi nekoliko minuta, a zatim ga ohladite pod hladnom
vodom. U slu¢aju modela 3 i 4L, za pripremu skrobastih namirnica ili onih koje nabubre tijekom
kuhanja, nemojte napuniti ekspres lonac vise od 1/3.Na kraju kuhanja pricekajte 5 minuta prije
popustanja pritiska pod vodom.

o Nakon kuhanja mesa prekrivenog slojem koZe koja bi pod utjecajem pritiska mogla nabubriti
(npr. govedi jezik..), ne rezite meso dok god je koza nabubrena jer bi mogla puknuti i izazvati
opekline. Prije kuhanja izbodite meso.

e Kod pripremanja skrobastih namirnica (oljusteni grasak, rabarbara...), potrebno je lagano
protresti ekspres lonac prije otvaranja kako ne bi doslo do prskanja namirnica.

o Prije svake uporabe provjerite jesu li ventili slobodni. Pogledajte odlomak, Prije kuhanja”

o Ne upotrebljavajte ekspres lonac za przenje u ulju pod tlakom.

o Ne obavljajte nikakve zahvate na sigurnosnim sustavima lonca osim ¢is¢enja i odrzavanja.

o Koristite samo TEFAL originalne rezervne dijelove koji odgovaraju Vaiem modelu. Posebno
koristite lonac i poklopac TEFAL.

o Alkoholne su pare zapaljive. Prokuhajte otprilike 2 minute prije nego sto stavite poklopac.
Pripazite na uredaj prilikom pripremanja recepata na bazi alkohola.

o Nemojte koristiti ekspres lonac za ¢uvanije kiselih ili slanih namirnica prije i poslije kuhanja jer
bi mogle ostetiti lonac.

5§ACUVAJTE OVE UPUTE



Opisna shema

A Radni ventil I Brtva poklopca

B.  Otvor zaispust pare J. Kosarica za kuhanje na pari*
C.  Sigurnosni ventil K. Nosac¢ kosarice za kuhanje na
D Pokazatelj prisutnosti tlaka pari*

E Tipka za otvaranje Dugacka rucka lonca

. L

F. Rucka poklopca M. Lonac

G(a). Oznaka polozaja poklopca N.  Kratka rucka lonca

G(b). Oznaka polozaja poklopca u O.  Oznaka maksimalnog punjenja
odnosu na lonac

H.  Oznaka polozaja radnog ventila

Karakteristike
Promjer dna ekspres lonca - reference

zaprem- | o Model | Maksimalni

nina onac @Dno | NEHRDAJUCI sigurnosni
CELIK pritisak:
4L 22cm 19cm P25342 140 kPa
6L 22.cm 19cm P25307 170 kPa
Set4L+6L| 22cm 19cm P25443 140 kPa
7L 22.cm 19cm P25308 170 kPa
8L 22cm 19cm P25344 170 kPa

Normativni podaci:
Najveci radni pritisak: 80 kPa

Kompatibilni izvori topline

HEQROW  STAKOKERAMICA  INDUKCUSKA
/HALOGENAPLOCA SaARoc

o Ekspres Ionac se korlstl na svim izvorima topline.

o Pripazite da na elektri¢noj ili indukcijskoj ploci
grijaca ploca nije veca od dna ekspres lonca.

o Pripazite da je na keramickoj ili halogenoj plo¢i dno
ekspres lonca uvijek ¢isto i suho.

 Na plinskom $tednjaku plamen ne smije biti veci od
dna ekspres lonca.

*Kosarica nije ukljuena u odredene modele 59



o Pazite da je ekspres lonac na svim Stednjacima
dobro postavljen na sredinu.

Dodatni TEFAL pribor
« Na raspolaganju je dodatni pribor ekspres lonca:
Dodatni pribor Referenca
Brtva poklopca X9010101
Kosarica za kuhanje na pari* 792185
Nosac kosarice za kuhanje na pari* 792691

e Radi zamjene drugih dijelova ili popravaka, javite se
u ovlasteni TEFAL servis.

 Koristite samo TEFAL originalne rezervne dijelove koji
odgovaraju Vasem modelu.

Upotreba

Otvaranje

e Pomocu palca povucite tipku za otvaranje (E) i
drzite je prema natrag - slika 1.

e Drzeci jednom rukom dugacku rucku lonca (L),
drugom rukom okrenite dugacku ruc¢ku poklopca
(F) u smjeru obrnutom od smjera kazaljki na satu,
sve dok se ne otvori - slika 2.

e Zatim podignite poklopac.

Zatvaranje
Uobicajeno je da se e Ispravno  postavite poklopac na lonac
poklopac pomice u uskladuju¢i oznake polozaja poklopca G(a) i
odngsu na anac, G(b).
dok je uredaj zatvo-  , Okrenite poklopac u smjeru kazaljki na satu do
ren&n_e ra:l:ll.c'lr.n]e kraja - slika 3 sve dok se ne zatuje zvuk
E:)em atjap:ojg\ll‘:ls- prikap¢anja tipke slika 4.
prestaje. Ako ne uspijete okrenuti poklopac, provjerite je li

tipka za otvaranje (E) dobro povucena unatrag.

Minimalno punjenje

e Uvijek pri uporabi stavite barem minimalnu kolicinu
tekucine, odnosno 25 cl/ 250 ml (2 ¢ase).
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Za kuhanje na pari*:

« Napunite vodom najmanje 75 cl/ 750 ml (6 ¢asa).

e Postavite kosaricu za kuhanje na pari* (J) na nosac
za kosaricu za kuhanje na pari* (K), predviden u tu

Namirnice koje se

stavljaju u kosaricu
za kuhanje na pari*
ne smiju dodirivati

svrhu - slika 5.

poklopac ekspres
lonca.

Maksimalno punjenje

« Nikad ne punite vise od 2/3 visine ekspres lonca
(oznaka maksimalnog punjenja) (0) - slika 6.

Za odredene namirnice:

e Za namirnice koje tijekom kuhanja nabubre, poput
rize, susenog povrca ili kompota, ... ekspres lonac
napunite najvise do polovice njegovog kapaciteta.

e U slucaju juha, savjetujemo Vam brzo smanjenje

pritiska (vidi odlomak,Brzo smanjenje pritiska”).

Upotreba radnog ventila (A)

Za postavljanje radnog ventila (A):

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je

proizvod hladan i ne radi.

e Postavite radni ventil (A) uskladuju¢i oznaku @
ventila s oznakom poloZzaja radnog ventila (H).

o Pritisnite ventil, zatim ga okrenite do oznake £ ili
(&)

Uklanjanje radnog ventila:

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je

proizvod hladan i ne radi.

e Pritisnite ventil, zatim ga okrenite uskladujuci
oznaku @ s oznakom polozaja radnog ventila (H),
kao $to je prikazano na crtezu sa strane.

e Izvucite ventil kao Sto je prikazano na crtezu sa
strane.

Za kuhanje povrcaiili osjetljivih namirnica:

. P . v
o Postavite oznaku <= ventila nasuprot oznake polozaja

radnog ventila (H) - slika 7.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele
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Za kuhanje mesa ili smrznutih namirnica:
« Postavite oznaku @ ventila nasuprot oznake polozaja
radnog ventila (H) - slika 8.

Za oslobadanje pare:

o Postupno okrecite radni ventil (A) birajuci prema Zelji
brzinu za smanjenje pritiska tako da ga zaustavite na
oznaci ‘W - slika 9 ili postavite ekspres lonac pod mlaz
hladne vode (odlomak,Brzo smanjenje pritiska”).

Prva upotreba

Prisutnost pare u o Stavite nosac za kosaricu za kuhanje na pari (K) na
razini pokazatelja dno loncai na njega postavite kosaricu za kuhanje
prisutnosti tlaka (D) na pari (J)*.

uobicajena je na e Lonac napunite vodom do najvise 2/3 njegove
poéetku rada visine (oznaka maksimalnog punjenja (0)).
proizvoda. e Zatvorite ekspres lonac.

« Postavite oznaku & nasuprot oznake polozaja
radnog ventila (H) - slika 8.

 Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim
postavite na najvecu temperaturu.

» Kada para pocne izlaziti iz ventila, smanjite jacinu
izvora topline i drzite 20 min.

e Nakon 20 min, iskljucite izvor topline.

e Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci
prema zelji brzinu za smanjenje pritiska tako da ga
zaustavite na oznaci W - slika 9.

» Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) ponovno
spusti, vas ekspres lonac vise nije pod tlakom.

e Otvorite ekspres lonac - slike 1 - 2.

o |sperite ekspres lonac pod vodom i osusite ga.
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Prije kuhanja

e Prije svake upotrebe uklonite radni ventila (A) (vidi
odlomak ,Koristenje radnog ventila”) te provjerite na
danjem svijetlu je li otvor za ispust pare (B) prohodan.
Ako je potrebno, o¢istite ga ¢ackalicom - slika 10.

e Provjerite pokrece li se zaklopac sigurnosnog ventila
(C), kao sto je prikazano na crteZzu sa strane te
pogledajte odlomak,Ci¢enje i odrzavanje”.

o Ubacite sastojke i tekucinu.

e Zatvorite ekspres lonac - slika 3 i provjerite je li
ispravno zatvoren - slika 4.

« Postavite oznaku £ ili & ventila nasuprot oznake
polozaja radnog ventila (H) - slika 7 ili 8.

e Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim
postavite na najvecu jacinu.

Tijekom kuhanja

Pokazatelj
prisutnosti tlaka (D)
sprecava rast tlaka
u ekspres loncu ako
on nije pravilno
zatvoren.

e Prisutnost pare u razini pokazatelja prisutnosti tlaka
(D) uobicajena je na pocetku rada proizvoda.

e Ako radni ventil (A) neprekidno ispusta paru uz
stalni zvuk (PSCHHHT), smanijite izvor topline tako
da se rad ventila (A) i dalje tiho Cuje.

e Odrzavajte vrijeme kuhanja kako je navedeno u
receptu.

» Nakon isteka tog vremena, iskljucite izvor topline.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare:

- Sporo smanjivanje pritiska:

e Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci
prema zelji brzinu za smanjenje pritiska tako da ga
zaustavite prema oznaci % - slika 9. Kada se
pokazatelj prisutnosti tlaka (D) ponovno spusti,
vas ekspres lonac vise nije pod tlakom.

Pokazatelj prisutnosti tlaka (D) sprecava

otvaranje ekspres lonca ako je jos uvijek pod

tlakom.

Ako tijekom os-
lobadanja pare primi-
jetite neuobicajene
ispuste paraiili
prskanje ponovno
okrenite radni ventil
(A) prema oznaci £
ili3-slika7ili8

- zatim polako sman-
jujte pritisak, pazeci
da vise nema prskanja.

63



- Brzo smanjivanje pritiska:

o Kako biste ubrzali smanjenje pritiska, moZete ekspres
lonac staviti pod mlaz hladne vode, vidi sliku sa strane.
Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) ponovno
spusti, vas ekspres lonac vise nije pod tlakom.

o Mozete otvoriti ekspres lonac - slike 1 2.

- Posebni slucaj:

e U slu¢aju kuhanja namirnica kuhanih u emulziji
(vidi tablicu kuhanja) ili suhog povréa, ne
smanjujte pritisak i pricekajte da se pokazatelj
prisutnosti tlaka (D) spusti, kako biste otvorili.
Malo smanijite predvideno vrijeme kuhanja.

Ciséenje i odrzavanje
Ciscenje ekspres lonca

Pazljivo premjestajte
ekspres lonac dok je
pod pritiskom i pri-
tom ga ne tresite.

Za dobar rad vaseg uredaja morate se drzati ovih
preporuka za ¢iS¢enje i odrzavanje nakon svake
upotrebe.

e Operite ekspres lonac (lonac i poklopac) nakon
svake upotrebe mlakom vodom uz dodatak
sredstva za pranje posuda. Isto tako postupite i s
kosaricom*.

» Nemojte koristiti izbjeljivac ili klorirane proizvode.

« Nemojte zagrijavati lonac dok je prazan.

Za ciSc¢enje unutrasnjosti lonca:

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

e Nastanak mrlja na dnu unutrasnjosti lonca ne
utjece na kvalitetu metala. Rijec je o naslagama
kamenca. Kako biste ih uklonili, koristite spuzvu
i malo alkoholnog octa

Za ciscenje vanjske povrsine lonca

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

Za ciscenje poklopca:

e Operite poklopac pod mlazom mlake vode
spuzvom i proizvodom za pranje posuda te ga
dobro isperite.

Nakon svake
upotrebe operite
ekspres lonac.

Smeckasta boja i
pruge koje se mogu
pojaviti nakon
duge upotrebe ne
predstavljaju
problem.

Samo se lonaci
kosarica smiju prati
u perilici posuda.

Da biste duze
ocuvali vas ekspres
lonac, nemojte
zagrijavati lonac
dok je prazan.
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Za ciscenje brtve poklopca:

« Nakon svakog kuhanja, ocistite brtvu poklopca
(I) i njezino leziste.

e Za postavljanje brtve poklopca, pogledajte -
slike 11 -12.

Za ciscenje radnog ventila (A)

e Izvucite radni ventil (A), vidi odlomak
,Koristenje radnog ventila”.

e Operite radni ventil (A) pod mlazom vode iz
slavine - slika 13.

Za ciscenje otvora za ispust pare (B):

o Izvadite radni ventil (A).

e Provjerite na danjem svijetlu je li otvor za ispust
pare prohodan i ¢ist. Pogledajte crtez sa strane.
Ako je potrebno, odistite ga ¢ackalicom - slika 10.

Za ciscenje sigurnosnog ventila (C):

e Ocistite dio sigurnosnog ventila smjesten
unutar poklopca tako da ga isperete vodom.

e Provjerite radi li ispravno laganim pritiskom na
zaklopac koji se treba uklopiti bez poteskoca.
Pogledajte crtez sa strane.

Za zamjenu brtve ekspres lonca:

e Brtvu ekspres lonca mijenjajte svake godine ili
ako se na njoj pojave pukotine.

e Uvijek kupujte originalnu brtvu TEFAL koja
odgovara vasem modelu.

Za spremanje ekspres lonca:
e Vratite poklopac na lonac.

Sigurnost

Nakon 10 godina
upotrebe obvezno
svoj ekspres lonac
provjerite u
ovlastenom TEFAL
servisu.

Nikada nemojte
koristiti ostar ili
nasiljen predmet
da biste izvrsili
takvu radnju.

Ekspres lonac opremljen je s vise sigurnosnih

uredaja:
 Sigurnost kod zatvaranja:

- Ako uredaj nije ispravno zatvoren, pokazatelj
prisutnosti zraka (D) ne moze se podignuti te se
stoga u ekspres loncu ne moze stvoriti pritisak.
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« Sigurnost kod otvaranja:

- Ako je ekspres lonac pod tlakom, tipka za
otvaranje (E) ne moze se aktivirati. Ekspres lonac
nikad ne otvarajte na silu. Pogotovo to nemojte
Ciniti s pokazivac¢em prisutnosti tlaka (D).

» Dvije zastite od previsokog tlaka:

- Prvi mehanizam: sigurnosni ventil (C) otpusta tlak
i para izlazi vodoravno iznad poklopca - slika 14.

- Drugi mehanizam: brtva (I) ispusta paru okomito
kroz mali otvor na rubu poklopca ili uzduz lonca
- slika 14. Oprez, na $tednjaku na plin, to moze
uzrokovati pojavu plamena.

Ako se jedna od dvije zastite od previsokog tlaka

ukljudi:

e Ugasite izvor topline.

» Ostavite ekspres lonac da se potpuno ohladi.

e Otvorite.

e Provjerite i ocistite radni ventil (A) - slika 13,
otvor za ispust pare (B) - slika 10, sigurnosni
ventil (C) i brtvu poklopca (I). Pogledajte crtez sa
strane.

Preporuke za upotrebu

- Para koja izlazi iz ekspres lonca je jako vruca,
pazite da ne dobijete opekline. Ako je
potrebno, koristite rukavice.

2 -Kad se pokazatelj prisutnosti tlaka podigne,

vi$e ne mozete otvoriti ekspres lonac.

3 -Kaoikod svakog uredaja za kuhanje, budite
vrlo pazljivi kod koriStenja ekspres lonca u
blizini djece.

4 -Za premjestanje ekspres lonca posluzite se
ruckama na loncu.

5 -Nemojte ostavljati hranu da stoji u ekspres
loncu.

6 - Nikad nemojte koristiti vodu s izbjeljivacem

ili klorirane proizvode, koji bi mogli narusiti

kvalitetu materijala.

-
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7 -Brtvu poklopca, poklopac i radni ventil ne
perite u perilici posuda i nemojte namakati u

vodi.

8 -Brtvu poklopca zamijenite svake godine ili

ako se na njoj pojave pukotine.

9 -C(iscenje ekspres lonca obavezno napravite

dok je hladan i prazan.

10 -Nakon 10 godina upotrebe obvezno svoj
ekspres lonac provjerite u ovlastenom TEFAL

servisu.

Jamstvo

e U okviru preporucene upotrebe za nacin primjene,
lonac novog ekspres lonca TEFAL ima 10 godina
jamstva na sljedece:

- Sve nedostatke u metalnoj strukturi lonca,
-Svaku preuranjenu istrosenost temeljnog
metala.

« Na druge dijelove, jamstvo za dijeloveiizradu traje
1 godinu (uz izuzetak specifi¢cnog zakonodavstva u
vasoj zemlji) a vrijedi za sve pogreske ili nedostatke u
izradi.

e Ovo ce ugovorno jamstvo biti prihvaceno po
predocenju potvrde sa blagajne ili racuna s
datumom kupnje.

Ova jamstva iskljucuju:
e Ostecenja do kojih je doslo uslijed nepostivanja vaznih
mjera opreza ili nemarnog koristenja, posebice:
- Udarce, padove, stavljanje u pecnicu,
- Pranje poklopca i radnog ventila u perilici
posuda.
e Samo ovlasteni TEFAL servisi mogu Vam omoguciti
koristenje ovog jamstva.
» Nazovite telefonski broj za potrosace da biste doznali
adresu najblizeg ovlastenog TEFAL servisa. (Pogledajte
jamstveni list u privitku).

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele
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Propisno oznacavanje

Oznaka

Lokalizacija

Identifikacija proizvodaca i trgovacka

Rucka lonca i rucka

marka poklopca
Godina i serija proizvodnje Na loncu
Referenca modela

Maksimalni sigurnosni pritisak (SP) Na poklopcu
Najveci radni pritisak (RP)

Zapremnina Dnolonca

« Sudjelujmo u zastiti okolisa!

K iskoristiti ili reciklirati.
[ |
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se ekspres
lonac zagrijao pod
pritiskom bez
tekucine u loncu:

Provjerite ekspres lonac u ovlastenom TEFAL servisu.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
nije podigao i
nista ne izlazi iz
ventila tijekom ku-
hanja:

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se ta pojava nastavi, provjerite je li:

- lzvor topline dovoljno jak, a ako nije, pojacajte ga.

- Koli¢ina tekucine u loncu dovoljna.

- Radni ventil okrenut prema oznaci ‘&= ili @& - slika
7ili8.

- Ekspres lonac ispravno zatvoren.

- Brtva poklopcaiili rub lonca ostecen.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
podigao i nista ne
izlazi iz ventila ti-
jekom kuhanja:

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se ta pojava nastavi, stavite uredaj pod hladnu
vodu, vidi odlomak,Brzo smanjivanje pritiska i Posebni
slucaj” te ga otvorite.

Ocistite radni ventil i otvor za ispust pare te provjerite
uklapa li se zaklopac sigurnosnog ventila bez
poteskoca.

Ako para izlazi oko
poklopca,
provjerite:

Je li poklopac dobro zatvoren.

Polozaj brtve poklopca.

Dobro stanje brtve, zamijenite je prema potrebi.

Jesu li poklopac, brtva poklopca i njezino leziste, sigur-
nosni i radni ventil ¢isti.

U kakvom je stanju rub lonca.

Ako ne mozete
otvoriti poklopac:

Provijerite je li pokazatelj prisutnosti tlaka u donjem
polozaju.

Ako nije, smanijite pritisak, prema potrebi, ohladite eks-
pres lonac pod mlazom hladne vode, pogledajte odlo-
mak,,Brzo smanjivanje pritiska i Posebni slucaj"”.

Ako namirnice
nisu skuhane ili su
zagorjele,
provjerite:

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora topline.

Ispravan polozaj radnog ventila.
Koli¢inu tekucine.

Ako je hrana
zagorjelau
ekspres loncu:

Ostavite lonac da se namace neko vrijeme prije no sto
ga operete.
Nikad ne koristite vodu s izbjeljivacem ili klorirane
proizvode.
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Meso iriba

SVJEZE SMRZNUTO
Polozaj ventila| Polozaj ventila

& i
Govedina (pecenje 1 kg) 10 min 28 min
Grdobina (fileti 0,6 kg) (kuhana u emulziji) 4 min 6 min
Janjetina (but od 1,3 kg) 25 min 35 min.
Losos (4 komada od 0,6 kg) (kuhan u emulziji) 6 min 8 min
Piletina (cijela 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (pecenje 1 kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 odreska od 0,6 kg) (kuhana u emulzji) 7 min 9 min.
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Povrce

|§V|JE“2E‘ PSIMBZ‘NUTQI
. olozaj olozaj ventila
Kuhanje | vyentila -
=
X - para** 18 min.
Articoke
- uranjanje***| 15 min.
Brokula - para 3 min. 3 min.
- para 6 min.
Celer — -
- uranjanje 10 min.
Cikla - para 20 - 30 min.
Cvjetaca - uranjanje 3 min. 4 min.
Endivija - para 12 min.
Grasak - para 1 min. 30 4 min
Koluti¢i poriluka - para 2 min. 30
. . . - para 12 min.
Krumpir narezan na Cetvrtine — -
- uranjanje 6 min.
nasjeckani |- para 6 min.
Kupus
listovi - para 7 min.
Mahune - para 8 min. 9 min.
Mrkva (kuhana u emulziji) kriske - para 7 min. 5 min.
Oljusteni grasak (suho povrce) - uranjanje 14 min.
Polusuhi grah - uranjanje 20 min.
Prokulice - para 7 min. 5 min. - uranjanje
- para 7 min.
Repa — .
- uranjanje 6 min.
Riza (suho povrce) - uranjanje 7 min.
L nasjeckani |- para 1 min. 5 min.
Sampinjoni — — -
cijeli - uranjanje 1 min. 30
Sparoge - uranjanje 5 min.
. - para 5 min. 8 min.
Spinat — -
- uranjanje 3min.
Tikva (pire) (kuhana u emulziji) - uranjanje 8 min.
L - para 6 min. 30 9 min
Tikvice — -
- uranjanje 2min.
Zitarice (suho povrée) - uranjanje 15 min.
Zelena leca (suho povrce) - uranjanje 10 min.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele

** Namirnica kuhana u kosarici za kuhanje na paru*
*** Namirnica kuhana u vodi
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Vazne mere predostroznosti

Radi vase bezbednosti, ovaj aparat odgovara primenljivim normama i propisima:

- Direktiva za opremu pod pritiskom

- Materijali u kontaktu sa namirnicama

- Zivotna sredina

* Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu.

 PaZljivo procitajte sve instrukcije i uvek konsultujte "Uputstvo za upotrebu.

* Kaoiza svaki uredaj za kuvanje, obezbedite stalni nadzor, pogotovo ako koristite ekspres lonac
u blizini dece.

o Ne stavljajte ekspres lonac u zagrejanu rernu.

o Maksimalno pazljivo pomerajte ekspres lonac kada je pod pritiskom. Ne dodirujte vruce
povrsine. Koristite rucke i dugmad. Po potrebi koristite rukavice.

e Redovno proveravajte da li su ru¢ke na posudi propisno fiksirane. Zamenite ih po potrebi.

o Ne koristite ekspres lonac u druge svrhe osim za ono ¢emu je namenjen.

o Va3 ekspres lonac kuva pod pritiskom. Nepravilno rukovanje moze dovesti do opekotina vrelom
hranom. Pre nego $to pustite ekspres lonac u rad, proverite da li je dobro zatvoren. Pogledajte
paragraf "Zatvaranje".

o Nikada ne otvarajte ekspres lonac silom. Proverite da li je unutra3nji pritisak opao. Pogledajte
paragraf "Bezbednost".

» Nikada ne koristite ekspres lonac bez te¢nosti, jer moZe ozbiljno da ga osteti. Uvek proverite
da liima dovoljno te¢nosti tokom kuvanja.

o Koristite kompatibilni izvor (kompatibilne izvore) toplote, u skladu sa instrukcijama za upotrebu.

o U ekspres loncu nikada ne pravite jela na bazi mleka.

o Ne koristite krupnu so u vasem ekspres loncu, dodajte so nakon kuvanja.

o Ne punite ekspres lonac vide od 2/3 (najvisa oznaka za punjenje).

® Za namirnice koje dobijaju na zapremini tokom kuvanja, kao to su pirina¢, suseno povrée ili
kompoti..nemojte puniti lonac vise od polovine. Za neke supe od bundeve ili tikvica, ... ostavite
va$ ekspres lonac da se ohladi nekoliko minuta, a zatim ga ohladite pod vodom. Kod modela
31 4L, kada pravite kasastu hranu ili koja se Siri tokom kuvanja, ne punite vas lonac iznad 1/3.
Kada zavrsite kuvanje, sacekajte 5 minuta pre dekompresije pod vodom.

* Nakon kuvanja mesa koje ima povrsinsku koZicu (npr. govedi jezik. . .), koja bi mogla da nabubri
pod pritiskom, nemojte bosti meso dok god koZica izgleda nabubreno, jer postoji opasnost
da se opecete. Izbodite meso pre kuvanja.

o Uslucaju kasaste hrane (grasak, rabarbara...), treba blago protresti ekspres lonac pre otvaranja
da hrana ne bi prsnula napolje.

e Pre svake upotrebe proverite da ventili nisu zapuseni. Pogledajte paragraf“pre kuvanja”.

o Ne koristite ekspres lonac za przenje sa uljem pod pritiskom.

o Ne radite nista na sistemima za bezbednost izvan uputstava za ¢is¢enje i odrzavanje.

 Koristite samo originalne delove TEFAL koji odgovaraju vasem modelu. Posebno koristite
posudu i poklopac TEFAL.

o Alkoholna isparenja su zapaljiva. Dovedite do klju¢anja otprilike 2 minuta pre nego $to stavite
poklopac. Nadgledajte uredaj kada se radi o receptima na bazi alkohola.

o Ne koristite ekspres lonac za ¢uvanje kiselih ili slanih namirnica pre i posle kuvanja, jer postoji
opasnost da cete ostetiti posudu.

SACUVAJTE OVE INSTRUKCLE
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Opis

Radni ventil

Cev za odvod pare

Indikator prisustva pritiska

A.
B.
C.  Sigurnosni ventil
D
E

Dugme za otvaranje poklopca

F. Rucka poklopca

G(a). Oznaka za pozicioniranje po-

klopca

ZZrR-H—

G(b). Oznaka za pozicioniranje po- O.
klopca u odnosu na posudu

Oznaka za pozicioniranje rad-

nog ventila

Dihtung poklopca

Korpa za paru*
Tronozac*

Duga rucka posude

Posuda

Kratka rucka posude
Najvisa oznaka za punjenje

Karakteristike
Precnik dna lonca - referentne oznake
Maksimalni
. Model
Kapacitet @ posude| @dna Nerdajuci celik Slgrliltrll;(a)ﬁ?l
4L 22 cm 19¢cm P25342 140 kPa
6L 22 cm 19cm P25307 170 kPa
Komplet4L+6L| 22cm 19cm P25443 140 kPa
7L 22 cm 19cm P25308 170 kPa
8L 22.cm 19¢cm P25344 170 kPa
Podaci u pogledu standarda:
Gornji radni pritisak: 80 kPa
Kompatibilni izvori toplote
ﬂﬂﬂ'RICNA S‘AKID- INDUKCUA ELEKTRICNA
. OvaJ ekspres lonac se upotrebljava sa svim izvorima
toplote.
e Na elektricnom ili Sporetu s ravnom ploc¢om,
koristite ringlu koja ne premasuje veli¢inu osnove
ekspres lonca.
» Na vitrokeramickoj plo¢i, uverite se da je osnova
lonca uvek ¢ista i suva.
*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela 73



e Na plinu, plamen ne sme da premasuje precnik
posude.

¢ Na svim izvorima toplote, vodite ra¢una da lonac
bude dobro centriran.

Dodaci TEFAL
o Sledeci dodaci su dostupni za vas ekspres lonac:
Dodatak Referentna oznaka
Dihtung poklopca X9010101
Korpa za paru* 792185
Tronozac* 792691

e Za zamenu ostalih delova ili za popravke, obratite se
ovlascenim servisima TEFAL.

o Koristite samo originalne delove TEFAL koji odgovaraju
vasem modelu.

Upotreba
Otvaranje

e Palcem povucite dugme za otvaranje (E) i drzite ga
utom polozaju - sl. 1.

e Dok drzite dugu ru¢ku posude (L), drugom rukom
okrenite dugu ruc¢ku poklopca (F) suprotno od
kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

e Podignite poklopac.

Zatvaranje
Kada proizvod nije « Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
u funkciji, kada je markere pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).
zatvoren, « Okrenite poklopac u smeru kazaljke na satu dok

uobicajeno je da se
poklopac pomera u
odnosu na posudu.
Taj efekat nestaje
kada je proizvod
pod pritiskom.

se ne zaustavi - sl. 3 dok ne ¢ujete zvuk "klik"
dugmetasl. 4.
Ako ne mozete da okrenete poklopac, proverite da
li je dugme za otvaranje (E) dobro spusteno.

Minimalno punjenje

e Uvek sipajte minimalnu kolic¢inu te¢nosti sto je
jednako 25 cl /250 ml (2 3olje).
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Za kuvanje na pari* :

Namirnice koje

e Punjenje mora biti najmanje 75 cl/ 750 ml (6 3olja). stavite u korpu* za
e Stavite korpu za paru* (J) na tronozac* (K) u tu paru ne treba da

svrhu-sl. 5.

dodiruju poklopac
lonca.

Maksimalno punjenje

« Nikada je punite ekspres lonac vise od 2/3 visine
posude (maksimalna oznaka punjenja) (O) - sl. 6.

Za odredene namirnice :

e Za namirnice koje dobijaju na zapremini tokom
kuvanja, kao $to su pirina¢, suseno povrce ili
kompoti... nemojte puniti lonac vise od polovine.

e Kod spremanja supa, preporucujemo da
sprovedete brzu dekompresiju (pogledajte "Brza
dekompresija").

Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A) :

PaZnja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

e Postavite radni ventil (A) prema ikonici @ ventila
pomocu markera polozaja (H).

o Pritisnite ventil i okrenite prema ikonici 2 ili &,

Za skidanje radnog ventila:

Paznja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

e Pritisnite ventil i okrenite da poravnate-ikonicu @
s markerom polozaja (H) kao na slici na suprotnoj
strani.

e Skinite ventil kao 5to je prikazano na crtezu na
suprotnoj strani.

Za kuvanje povr¢a i osetljive hrane:

o Postavite ikonicu <= ventila licem okrenuto ka markeru

polozaja (H) - sl. 7.

Za kuvanje mesa ili smrznute hrane:

« Postavite ikonicu @ ventila licem okrenuto ka markeru

polozaja (H) - sl. 8.

*Korpa nije ukljuc¢ena kod nekih modela




Da izbacite paru :

e Postepeno okrenite ventil (A) izborom brzine
dekompresije po zelji do krajnje ikonice @ - sl 9, ili
stavite ekspres lonac pod hladnu vodu (pogledajte «Brza

dekompresija»).

Prva upotreba

Prisustvo pare na
indikatoru
prisustva pare (D)
je pocetak
normalnog rada
vaseg proizvoda.
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o Postavite tronozac posude (K) ispod posude i
stavite posudu (J) na njega*.

e Napunite posudu 2/3 vodom (maksimalni nivo
punjenja (0)).

e Zatvorite ekspres lonac.

« Postavite ikonicu & licem okrenuto ka markeru
polozaja(H) - sl. 8.

e Stavite lonac na izvor toplote podesen na
maksimalnu jacinu.

e Kada para pocne da izlazi kroz ventil, smanjite
jacinu izvora toplote i ostavite 20 min.

« Kada 20 min. prode, iskljucite izvor toplote.

o Polako okrenite ventil (A) prema Zeljenoj brzini
dekompresije i zavrsite ispred ikonice S - sl. 9.
o Kada prisustvo pritiska (D) opadne, ekspres lonac

je pod pritiskom.
e Otvorite ekspres lonac-sl. 1- 2.
o |sperite ekspres lonac vodom i osusite ga.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela



Pre kuvanja

e Pre svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno proverite na dnevhom
svetlu da li isparivac¢ (B) nije zapusen. Po potrebi,
odistite ga ¢ackalicom - sl. 10.

o Uverite se da je kugla sigurnosnog ventila (C) pokretna,
prema donjem crtezu i pogledajte “Cis¢enje i

odrzavanje”.

e Stavite sastojke i te¢nost.
e Zatvorite ekspres lonac - sl. 3 i uverite se da je pravilno

zatvoren - sl. 4.

« Postavite ikonicu 2= ili & ventila licem ka markeru

polozajaH-sl. 7 ili 8.

e Stavite lonac na izvor toplote podesen na maksimalnu

jacinu.

Za vreme kuvanja

Indikator prisustva  © Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D) je

pritiska (D)

pocetak normalnog rada vaseg proizvoda.

sprecava da » Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje

ekspres lonac

pravilan zvuk (PSSST), smanjite izvor toplote tako da

podigne pritisak ventil (A) i dalje pisti.
ako nije dobro « Pratite vreme kuvanja navedeno u receptu.
zatvoren. o Kada vreme kuvanja istekne, iskljucite izvor toplote.

Kraj kuvanja

Oslobadanje pare:
- Spora dekompresija:

e Polako okrenite ventil (A) prema Zeljenoj brzini
dekompresije da zavrsi licem prema ikonici
sl. 9. Kada prisustvo pritiska (D) opadne, ekspres

lonac je pod pritiskom.

Indikator prisustva pritiska
otvaranje lonca ako je jos pod pritiskom.

Ako tokom
ispustanja pare pri-
metite neuobicajene
pojave, postavite
radni ventil (A) na
polozaj == iliE-sl.
7ili 8 - i sprovedite
brzu zatim sporu de-
kompresiju i prove-
rite da lii dalje ima
tih pojava.
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- Brza dekompresija:

o Mozete staviti ekspres lonac pod hladnu vodu da
ubrzate dekompresiju, pogledajte dijagram na
suprotnoj strani. Kada indikator prisustva pritiska (D)
opadne, vas ekspres lonac nije vise pod pritiskom.

o Mozete otvoriti va$ ekspres lonac- sl. 11 2.

- Posebni slucajevi :

e U slucaju da kuvate kasastu hranu (pogledajte
tabelu kuvanja) ili suseno povrée, nemojte
izbacivati pritisak i ¢ekati da indikator pritiska
opadne (D) da bi otvorili. Imajte u planu da malo
skratite preporu¢eno vreme kuvanja.

Ciséenje i odrzavanje

Pomerite vas ekspres
lonac pod pritiskom
uz maksimalnu
paznju i ne tresite ga.

Cis¢enje uredaja
Da bi va$ uredaj ispravno radio, posle svake

upotrebe vodite ra¢una o preporukama za
¢is¢enje i odrzavanje.

o Perite ekspres lonac (posudu i poklopac) nakon
svake upotrebe toplom vodom i sredstvom za
pranje posuda. Na isti nacin perite i korpu*.

o Ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode
na bazi hlora.

» Ne pregrevajte posudu kada je prazna.

Ciscenje unutrasnjosti posude:

e Operite sunderom i sredstvom za pranje posuda.

e Pojava tackica u unutrasnjosti posude ne utice
na kvalitet metala. To su ostaci kamenca. Da bi
ih uklonili, mozete koristiti sunder s malo belog
sirceta

Cis¢enje spoljasnjosti posude

e Operite sunderom i sredstvom za pranje
posuda.

Ciséenje poklopca:

 Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
sunderom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Operite vas ekspres
lonac nakon svake
upotrebe.

Smeda boja i
ogrebotine koje se
mogu pojaviti
nakon dugotrajne
upotrebe ne
smetaju ispravhom
funkcionisanju.

Samo posuda i
korpa se mogu
prati u masini za
posude.

Da bi sto duze
ocuvali kvalitet
vaseg ekspres
lonca, nemojte
pregrevati posudu
kada je prazna.
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Ciscenje dihtunga poklopca:

e Nakon svakog kuvanja, ocistite dihtung (I) i
njegovo leziste.

e Za zamenu dihtunga, vidi- sl. 11 - 12.

Cis¢enje radnog ventila (A):

e Za skidanje radnog ventila (A), pogledajte
“Upotreba radnog ventila”

e Operite radni ventil (A) pod mlazom tekuce
vode - sl. 13.

Za ciScenje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

e Proverite vizuelno i na dnevnoj svetlosti da je
cevCica za odvod pare otpusena i okrugla.
Pogledajte sliku na drugoj strani. Posle
upotrebe, odistite je ¢ackalicom - sl. 10.

Za ciscenje sigurnosnog ventila (C):

e Operite deo sigurnosnog ventila koji se nalazi
unutar poklopca tako sto cete staviti poklopac
pod mlaz vode.

e Proverite njegov rad tako Sto cete blago
pritisnuti klapnu koja treba da potone bez
teskoca. Pogledajte sliku na drugoj strani.

Za zamenu dihtunga na ekspres loncu:

e Zamenite dihtung vaseg ekspres lonca jednom
godisnje ili ukoliko je ostecen.

e Uvek koristite originalni dihtung TEFAL, koja
odgovara vasem modelu.

Odlaganje lonca
o Okrenite poklopac na posudi.

Bezbednost

Posle 10 godina
upotrebe,
obavezno odnesite
lonac na pregled u
ovlasceni servis
TEFAL.

Nikada ne koristite
ostar ili Spicast
predmet da biste
izveli tu operaciju.

Uredaj raspolaze sa nekoliko sigurnosnih sistema:

« Bezbednost kod zatvaranja:

- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator
prisustva pritiska (D) ne moze da se podigne i
zbog toga ekspres lonac ne moze da stvori
pritisak.
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« Bezbednost kod otvaranja:

- Ako je lonac pod pritiskom, dugme za otvaranje
(E) se ne moze aktivirati. Nikada ne otvarajte
ekspres lonac silom. Ni u kom sluc¢aju nemojte
delovati na pokazatelj prisustva pritiska (D).

« Dva sigurnosna sistema u slucaju prevelikog
pritiska:
- Prvi sistem : sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak
i para izlazi horizontalno na vrhu poklopca - sl.14
- Drugi sistem : dihtung (I) pusta paru vertikalno
na rupici na ivici poklopca ili duz posude - sI.15.
Paznja, to moze voditi ka gasenju plamena na
gasnom uredaju.
Ukoliko se aktivira jedan od sigurnosnih sistema
u slucaju prevelikog pritiska:
o Iskljucite izvor toplote.
e Ostavite lonac da se potpuno ohladi.
e Otvorite.
e Proverite i o¢istite radni ventil (A) - sl.13, cev za
odvod pare (B) - sl.10, sigurnosni ventil (C) i
dihtung (I). Pogledajte sliku na drugoj strani.

Preporuke prilikom upotrebe

1 -Para je veoma vruca pri izlasku iz ekspres
lonca, nemojte se opedi. Po potrebi koristite
rukavice.

2 -Cim pokazatelj prisustva pritiska pokaze
vecu vrednost, ne mozete vise da otvorite
lonac.

3 -Kaoi za svaki uredaj za kuvanje, obezbedite
stalni nadzor ako koristite ekspres lonac u
blizini dece.

4 - Kad pomerate lonac, uhvatite ga za obe rucke

na posudi.

- Ne ostavljate hranu u ekspres loncu.

- Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju
ili proizvode na bazi hlora, jer bi mogli da
uticu na kvalitet materijala.

7 -Ne stavljajte u masinu za posude i ne

potapajte u vodu : dihtung, poklopac i radni
ventil.

[ Y, ]
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8 -Zamenite dihtung svake godine ili kada
primetite ostecenje.

9 -Lonac se obavezno disti kada je potpuno
hladan i prazan.

10 -Posle 10 godina upotrebe, obavezno
odnesite lonac na pregled u ovlasceni servis
TEFAL.

Garancija

e U okviru upotrebe kakvu preporucuje uputstvo za
koris¢enje, posuda vaseg novog ekspres lonca TEFAL
ima garanciju od 10 godina za sledece slucajeve:

- Bilo kakv nedostatak u metalnoj konstrukciji
posude,

- Bilo kakvo preuranjeno propadanje osnovnog
metala.

e Za sve ostale delove, garancija za deo i za rad na
popravci je 1 godinu (osim u slucaju specifi¢cnog
zakonodavstva u vasoj zemlji), u slucaju bilo kakvog
nedostatka ili fabricke greske.

e Ova ugovorna garancija se dobija uz podnosenje
racuna ili fakture sa datumom kupovine.

Ove garancije iskljucuju:
e Ostec¢enja nastala usled nepostovanja vaznih
upozorenja ili usled nemarnog koris¢enja, konkretno:
- Udari, padovi, stavljanje u rernu,
- Stavljanje poklopca i radnog ventila u masinu za
posude.
e Samo ovlas¢eni servisi TEFAL imaju dozvolu da vam
izdaju ovu garanciju.
e Molimo pozovite odgovarajucu sluzbu za dobijanje
adrese vama najblizeg ovlas¢enog servisa TEFAL.
(Pogledajte dokumentaciju priloZzene garancije).

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela 81



« Mislite o zivotnoj sredini!

K ili recikli
[ |
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Propisane oznake

Oznake

Lokalizacija

Naziv proizvodaca ili komercijalna marka

Rucka posude i rucka

poklopca
Godina i serija proizvodnje Na posudi
Referentni model
Maksimalni sigurnosni pritisak (PS) Na poklopcu

Gornji radni pritis.

ak (PF)

Kapacitet

Na dnu posude

® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovo koristiti

rati.

2 Odnesite aparat u centar za recikliranje takvih proizvoda.



TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se lonac gre-
jao pod pritiskom
bez te¢nosti unu-
tra:

Odnesite vas ekspres lonac na pregled u ovlasceni ser-
vis TEFAL.

Ako indikator pri-
sustva pritiska ne
ide nagore i ako
nista ne izlazi iz
ventila tokom ku-
vanja:

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako problem i dalje postoji, uverite se u sledece:

- Da je temperatura izvora toplote dovoljno velika, a
ako nije povecajte je.

- Da je kolicina te¢nosti u posudi dovoljna, .

- Da je radni ventil na jednoj od ikonica <= ili &l
7ili 8.

- Lonac je dobro zatvoren.

- Da dihtung ili rub posude nisu osteceni.

Ako se indikator
prisustva pritiska
popeo i ako nista
ne izlazi iz ventila
tokom kuvanja:

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako ova pojava i dalje traje, drzite uredaj pod hladnom
vodom, pogledajte deo "Brza dekompresija i posebni
slucajevi" i otvorite ga.

Ocistite radni ventil i cevcicu za odvod pare i proverite
da li mozete lako da pritisnete klapnu sigurnosnog ven-
tila.

Ako para izlazi oko
celog poklopca,
proverite sledece:

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Polozaj dihtunga na poklopcu.

Da li je dihtung u dobrom stanju, po potrebi ga prome-
nite.

Cisto¢u poklopca, i dihtung lezista poklopca , sigur-
nosni ventil i radni ventil.

Ispravno stanje ruba posude.

Ako ne mozete da
otvorite poklopac:

Proverite da li je indikator prisustva pritiska u donjem
polozaju.

Ako ne, dekompresujte, po potrebi, stavite lonac pod
mlaz hladne vode, pogledajte deo "Brza dekompresija
i posebni slucajevi".

Ako namirnice
nisu dovoljno
kuvane ili su
zagorele,
proverite sledece:

Vreme kuvanja.

Jacinu izvora toplote.

Ispravan polozaj radnog ventila.
Koli¢inu te¢nosti.
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Problemi Preporuke

Ako su namirnice Pre pranja ostavite posudu napunjenu vodom
zagorele u loncu: neko vreme.

Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju ili
proizvode na bazi hlora.

Meso i riba

SVEZE ZAMRZNUTO
Polozaj ventila | Polozaj ventila
=3 =
Jagnjetina (nogice 1,3 Kg) 25 min 35 min
Junetina (przena 1 Kg) 10 min 28 min
Losos (4 steka 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 6 min 8 min.
Manic (fileti 0,6 Kg) (kazasti sastojci) 4 min 6 min
Piletina (cela 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (przena 1 Kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 parceta 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 7 min 9 min.
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Povrce

§V§2E .. | ZAMRZNUTO
Kuvanje |PoloZaj ventila| PoloZaj ventila
=06
= @&
. - na pari** 18 min.
Articoke " - n
- dinstanje*** 15 min.
Asparagus - dinstanje 5min.
- na pari 7 min.
Bela repa - - -
- dinstanje 6 min.
Briselski kupus - na pari 7 min. 5 min. - dinstanje
Boranija - na pari 8 min. 9 min.
Brokoli - na pari 3 min. 3 min.
Bundeva (pire) (kasasta hrana) - dinstanje 8 min.
- na pari 6 min.
Celer
- dinstanje 10 min.
Cvekla - na pari 20 - 30 min.
Endivija - na pari 12 min.
Grasak - na pari 1 min 30 4 min
Grasak (suseni) - dinstanje 14 min.
Karfiol - dinstanje 3 min. 4 min.
Koluti¢i praziluka - na pari 2 min 30
. . . - na pari 12 min.
Krompir na Cetvrtine - - -
- dinstanje 6 min.
. seckano - na pari 1 min. 5 min.
Pecurke - - -
cele - dinstanje 1 min 30
Pirinac (suseni) - dinstanje 7 min.
Polu-suseni pasulj - dinstanje 20 min.
Sargarepe (kasasta hrana) kolutici - na pari 7 min. 5 min.
| - na pari 5 min. 8 min.
Spanac - - -
- dinstanje 3 min.
- na pari 6 min 30 9 min
Tikvice
- dinstanje 2 min.
Zelena sociva (susena) - dinstanje 10 min.
. isitnjen - na pari 6 min.
Zeleni kupus - - -
bezlistova |- na pari 7 min.
Zitarice (susene) - dinstanje 15 min.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela

** Sastojci u korpi za paru*®
*** Sastojci u vodi
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Vazne mjere sigurnosti

Radi vase sigurnosti, ovaj aparat odgovara primjenjivim normama i propisima:

- Direktiva o opremi pod pritiskom

- Materijali u kontaktu s namirnicama

- Zivotna sredina

e Ovaj aparat je namijenjen za upotrebu u domacinstvu.

* Odvojite vrijeme da procitate sve upute i uvijek koristite “Vodi¢ za korisnike".

e Kao i kod svakog drugog aparata za kuhanje, potreban je nadzor prilikom koristenja,
pogotovo ako lonac na pritisak koristite u blizini djece.

o Ne stavljajte vas lonac na pritisak u zagrijanu pecnicu.

e Va3 lonac na pritisak premjestajte vrlo pazljivo. Ne dodirujte vruce povrsine. Koristite
drske i tipke. Po potrebi upotrijebite rukavice.

* Redovno provjeravajte da li su dréke na loncu ispravno namjestene. Zamijenite ih, ako
je potrebno.

o Ne koristite vas ekspres lonac ni za koju drugu namjeru osim one za koju je predviden.

 Vas lonac kuha pod pritiskom. Neprimjerena upotreba moze i uzrokovati opekotine zbog
pare. Provjerite da li je va$ lonac primjereno zatvoren prije upotrebe. Vidi dio “Zatvaranje”.

o Nikada ne otvarajte lonac na silu. Provjerite da nema pritiska u unutrasnjosti posude.
Vidi odjeljak “Sigurnost”.

o Ne koristite va$ lonac bez te¢nosti, to bi moglo prouzrokovati velika ostecenja. Osigurajte
dovoljnu koli¢inu te¢nosti tokom kuhanja.

e Koristite kompatibilan(e) izvor(e) toplote, koji je/su u skladu sa uputstvima za upotrebu.

¢ Nikada ne kuhajte mlijecna jela u ekspres loncu.

o Ne koristite krupnu sol u vasem loncu, ve¢ dodajte sitnu sol na kraju kuhanja.

e Lonac se ne smije napuniti preko 2/3 (oznaka maksimalnog punjenja).

e Za namirnice koje se Sire za vrijeme kuhanja, poput riZe, susenog povrca ili kompota,
svoj lonac nemojte puniti vise od polovine. Kod kuhanja nekih supa sa bundevom,
tikvicama..., ostavite lonac nekoliko minuta da se ohladi, a potom lonac ohladite pod
hladnom vodom. Kod modela od 3 i 41, kada pravite kasastu hranu ili koja se $iri tokom
kuhanja, ne punite vas proizvod iznad 1/3. Kada zavrsite kuhanje, sacekajte 5 minuta
prije nego se pritisak pod vodom smaniji.

o Prilikom kuhanja mesa koje sadrzi kozu ( npr. govedi jezik ...), koja se pod pritiskom
moze napuhati, ne probadajte meso sve dok je koZa napuhana; moglo bi vas opariti.
Izbodite meso prije kuhanja.

e Prilikom kuhanja kasastih namirnica (grasak, rabarbara...), lagano protresite lonac prije
otvaranja kako namirnice ne bi prsnule van.

e Prije svake upotrebe provjerite da filteri nisu zacepljeni. Vidi dio “Prije kuhanja”.

o Ne koristite vas lonac za przenje na ulju pod pritiskom.

o Ne vrsite intervencije na sigurnosnom sistemu ni na koji nacin osim preporu¢enog
nacina ¢is¢enja i odrzavanja.

o Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji odgovaraju vasem modelu. Narocito je
vazno da koristite posudu i poklopac marke TEFAL.

e Para alkohola je zapaljiva. Pustite da vrije priblizno 2 minuta prije nego $to namjestite
poklopac. Potreban je nadzor prilikom kuhanja jela sa alkoholom.

o Ne spremajte kisele ili slane namirnice u vas lonac prije ili poslije kuhanja, jer na taj nacin
mozete ostetiti posudu.

Sacuvajte ova uputstva
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Opls aparata

Radni ventil

mmoN®>

Drska poklopca

G(a). Oznaka za pozicioniranje po-

klopca

Cjevcica za odvod pare
Sigurnosni ventil

Indikator prisustva pritiska
Tipka za otvaranje

G(b). Oznaka za pozicioniranje po- O.

klopca u odnosu na posudu

ZZrR--

Oznaka za pozicioniranje rad-

nog ventila

Gumica poklopca
Parna kosara*

Tronozac*

Duga rucica posude

Posuda

Kratka rucica posude
Oznaka maksimalnog punjenja

Karakteristike
Promjer dna lonca - referentne oznake

Kapacitet | @ posude| @ dna I\IIII\Tg)e(I M:';i:?;:?tiiziagk‘:r'
4L 22cm 19cm P25342 140 kPa
6L 22 cm 19cm P25307 170 kPa
Komplet41+61| 22cm 19cm P25443 140 kPa
7L 22cm 19cm P25308 170 kPa
8L 22 cm 19cm P25344 170 kPa

Kompatibilni izvori toplote

PLN STRUIA RAMICKA

mosm
Il
\\
\ <=

lonca na pritisak.

Normativni podaci:
Najvisi radni pritisak: 80 kPa

INDUKCUA ELEKTRICNA
PLOCA

» Ovaj lonac upotrebljava se sa svim izvorima toplote.
e Na elektricnom ili stednjaku s ravnom ploc¢om,
koristite ringlu koja ne premasuje veli¢inu osnove

» Na keramickoj ploci, uvjerite se da je osnova lonca

uvijek cista i suha.

» Na plinskoj zoni, plamen ne smije premasiti omjer

posude.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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 Kod svih izvora toplote vodite racuna da lonac bude
dobro centriran.

Dodaci TEFAL
o Sljededi dodaci su dostupni za vas ekspres lonac:
Pribor Referentni broj
Gumica poklopca X9010101
Parna kosara* 792185
Tronozac* 792691

e Za zamjenu ostalih dijelova ili popravke obratite se
ovlastenim servisnim centrima kompanije TEFAL.

e Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji
odgovaraju vasem modelu.

Upotreba
Otvaranje

e Pomocu poluge povucite tipku za otvaranje (E) i
drzite je u tom polozaju - sl. 1.

e Dok drzite dugu rucicu posude (L), drugom rukom
okrenite dugu rucicu poklopca (F) suprotno od
kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

e Podignite poklopac.

Zatvaranje
Kod proizvoda koji e Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
ne radi, koji je zat- oznake pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).
voren, nije e Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu dok
neobicno da se po- se ne zaustavi - sl. 3 dok ne ¢ujete zvuk "klik" sl.
klopac pomice u 4.
odnosu na posudu. Ako ne mozete okrenuti poklopac, provjerite da i

Taj efekat nestaje
kada je proizvod
pod pritiskom.

je tipka za otvaranje (E) dobro spusten.

Minimalno punjenje

e Uvijek sipajte minimalnu koli¢inu tec¢nosti sto je
jednako 25 cl /250 ml (2 3alice).

88 *Kosara nije ukljuc¢ena kod nekih modela



Za kuhanje na pari*:

Namirnice koje

¢ Punjenje mora biti najmanje 75 cl / 750 ml (6 stavite u parnu

salice).

o Stavite koSaru za paru* (J) na tronozac* (K) u tu

svrhu - sl. 5.

kosaru* ne smiju
dodirivati
poklopac lonca.

Maksimalno punjenje

Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A):

Paznja, ove operacije moraju se provoditi kada je

proizvod hladan i neaktivan.

e Postavite radni ventil (A) prema slikovnoj oznaci
@ ventila pomocu oznake polozaja (H).

o Pritisnite ventil i okrenite prema slikovnoj oznaci

=&

Da biste izvukli radni ventil:

Paznja, ove operacije moraju se provoditi kada je

proizvod hladan i neaktivan.

e Pritisnite ventil i okrenite da poravnate slikovnu
oznaku @ s oznakom polozaja (H) kao na slici na

suprotnoj strani.

e Skinite ventil kao 5to je prikazano na crtezu na

suprotnoj strani.

Za kuhanje povrca i osjetljive hrane:

« Postavite slikovnu oznaku &= ventila licem okrenutu
ka oznaci polozaja (H) - sl. 7.

« Nikada ne punite lonac vise od 2/3 visine posude
(maksimalna oznaka punjenja) (O) - sl. 6.

Za neke vrste hrane:

e Za vrste hrane koje se Sire za vrijeme kuhanja,
poput rize, susenog povrca ili kompota, svoj lonac
na pritisak nemojte puniti vise od polovine.

e Kod pripremanja supa, nasa je preporuka da
izvrsite brzu dekompresiju (pogledajte odjeljak
,Brza dekompresija”).

*Kosara nije ukljucena kod nekih modela 89



Za kuhanje mesa ili smrznute hrane:
« Postavite slikovnu oznaku & ventila licem okrenutu
ka oznaci polozaja (H) - sl. 8.

Da izbacite paru:

e Postepeno okrenite ventil (A) izborom brzine
dekompresije po Zelji do krajnje slikovne oznake @ -
sl. 9, ili stavite lonac na pritisak pod hladnu vodu (vidi
«Brza dekompresija»).

Prva upotreba

Prisustvo pare na o Postavite tronoZac posude (K) ispod posude i
indikatoru stavite posudu (J) na njega*.

prisustva pare (D) e Napunite posudu 2/3 vodom (maksimalni nivo
pocetak je punjenja (0)).

normalnog rada e Zatvorite lonac.

vaseg proizvoda. « Postavite slikovnu oznaku & ventila licem

okrenutu ka oznaci polozaja (H) - sl. 8.

o Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno
pojacajte.

o Kad para pocne izlaziti kroz ventil, smanjite jacinu
izvora toplote i podesite na 20 min.

« Kada protekne 20 min, ugasite izvor toplote.

e Postupno okrenite ventil (A) odabiruci prema Zzelji
brzinu dekompresije tako da se zaustavite na
slikovnoj oznaci W - sl. 9.

» Kada se indikator prisustva pritiska (D) ponovno
spusti, vas lonac vise nije pod pritiskom.

e Otvorite lonac-sl. 1-2.

e Isperite lonac na pritisak vodom i osusite ga.

90 *Kosara nije ukljuc¢ena kod nekih modela



Prije kuhanja

e Prije svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno provjerite na dnevhom
svjetlu da li isparivac (B) nije zapusen. Po potrebi je
ocistite ¢ackalicom - sl. 10.

e Uvjerite se da je kugla sigurnosnog ventila (C)
pokretna, prema crtezu nize i vidite “Cis¢enje i
odrzavanje”.

e Stavite sastojke i te¢nost.

e Zatvorite lonac - sl. 3 i uvjerite se da je pravilno
zatvoren - sl. 4.

« Postavite slikovnu oznaku £ ili & ventila licem ka
oznaci polozaja H - sl. 7 ili 8.

e Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno
pojacajte.

Za vrijeme kuhanja a

Indikator prisustva  * Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D)

pritiska (D) pocetak je normalnog rada vaseg proizvoda.
sprjecava rast « Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje
pritiska u loncu na pravilan zvuk (PSSST), smanijite izvor toplote tako da
pritisak ako on nije ventil (A) i dalje propisno Sisti.
pravilno zatvoren. e Podesite vrijeme kuhanja da bude kako je navedeno
u receptu.
e Kada vrijeme kuhanja istekne, iskljucite izvor
toplote.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare: Ako tokom

- Spora dekompresija: ispustanja pare pri-

e Postupno okrenite ventil (A) birajuci prema Zelji mijetite
brzinu dekompresjje tako da se zaustavite na neuobicajene pojave
slikovnoj oznaci W - sl. 9. Kada se indikator postavite radni ventil
prisustva pritiska (D) ponovno spusti, vas lonac (A) na polozaj = ili
viée nije pod pritiskom. &- s|p7 i 8’®

Indikator prisustva pritiska (D) sprjecava prov'edite brzu

otvaranje lonca na pritisak ako je jos uvijek pod zatim sporu dekom-

pritiskom. L L
presiju i provjerite da
lii dalje ima tih po-
java.
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- Brza dekompresija:

e MozZete staviti lonac pod hladnu vodu da ubrzate
dekompresiju, vidi shemu na suprotnoj strani. Kada
se indikator prisustva pritiska (D) ponovno spusti,
vas lonac vise nije pod pritiskom.

e Mozete otvoriti vas lonac. - sl. 1 - 2.

- Posebni slucajevi:

e U slucaju da kuhate kasastu hranu (vidi tabelu
kuhanja) ili suseno povrée, nemojte izbacivati
pritisak i ¢ekati da indikator pritiska opadne (D) za
otvaranje lonca. Planirajte malo krace predvideno
vrijeme kuhanja.

~

Cis¢enje i odrzavanje

Uklonite vas lonac uz
maksimalnu paznju i
ne tresite ga.

Cisc¢enje ekspres lonca

Za dobro funkcioniranje vaseg aparata, duzni ste
drzati se ovih preporuka za cis¢enje i odrzavanje
nakon svake upotrebe.

e Perite lonac (posudu i poklopac) nakon svake
upotrebe toplom vodom i sredstvom za pranje
suda. Isto uradite i sa kosarom*.

o Ne koristite izbjeljivac ili hlorirane proizvode.

» Ne zagrijavajte lonac kada je prazan.

Cis¢enje unutrasnjosti posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

e Pojava tackica unutar posude ne uti¢e na
kvalitetu metala. To su ostaci kamenca. Da biste
ih uklonili, mozete koristiti spuzvu s malo
bijelog octa.

Ciscenje vanjske povrsine posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

Ciséenje poklopca:

 Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
spuzvom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Operite vas lonac
nakon svake
upotrebe.

Tamne mrljei
ogrebotine koje se
mogu pojaviti
nakon dugotrajne
upotrebe ne
smetaju ispravnom
funkcioniranju.

Samo posuda i
kosara mogu se
prati u masini za
sude.

Da biste duze
ocuvali
karakteristike
lonca, nemojte
pregrijavati posudu
dok je prazna.

92 *Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela



Za ciscenje gumice poklopca:

e Nakon svakog kuhanja ocistite gumicu (I) i
njezino kuciste.

e Za zamjenu gumice, vidi-sl. 11 - 12,

Za ciScenje radnog ventila (A):

e Za skidanje radnog ventila (A), vidi “Upotreba
radnog ventila”.

e Operite radni ventil (A) pod mlazom vode - sl.
13.

Za ciScenje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

o Provjerite vizuelno i na dnevnoj svjetlosti je li cijev
za odvod pare otpusena i okrugla. Vidi sliku na
suprotnoj strani. Po potrebi je ocistite ¢ackalicom
-sl. 10.

Za ciscenje sigurnosnog ventila (C):

e Ocistite dio sigurnosnog ventila smjesten unutar
poklopca tako da ga isperete vodom.

e Provjerite njegov rad tako $to cete blago pritisnuti
preklopku koja treba da potone bez teskoca. Vidi
sliku na suprotnoj strani.

Za zamjenu gumice vaseg lonca:

e Gumicu vaseg lonca mijenjajte jednom godisnjeili
ako ima pukotinu.

 Uvijek kupujte gumicu kompanije TEFAL, onu koja
odgovara vasem modelu.

Za spremanje vaseg lonca:

e Okrenite poklopac na posudi.

Sigurnost

Poslije 10 godina
upotrebe,
obavezno morate
odnijeti lonac na
pregled u ovlasteni
servisni centar
kompanije TEFAL.

Za ovaj postupak
nikada ne koristite
ostreili Siljaste
predmete.

Aparat ima nekoliko sigurnosnih sistema:

 Sigurnost pri zatvaranju:

- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator

prisustva pritiska (D) ne moze se podici i stoga

lonac pod pritiskom ne moze stvoriti pritisak.
« Sigurnost pri otvaranju:

- Ako je lonac pod pritiskom,tipka za otvaranje (E)
ne moze se aktivirati. Nikada ne otvarajte lonac
na silu. Ne vrsite nikakve intervencije na
indikatoru prisustva pritiska (D).
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e Dva sredstva za osiguranje od pretjeranog
pritiska:
- Prvi sistem: sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak
i para izlazi vodoravno na vrhu poklopca - sl.14
- Drugi sistem: gumica (I) pusta paru vertikalno na
rupici na rubu poklopca ili duz posude - sl.15.
PaZnja, to moze dovesti do gasenja plamena na
plinskoj zoni za kuhanje.
Ako je aktiviran jedan od sigurnosnih sistema:
e Zaustavite izvor toplote.
e Ostavite lonac da se potpuno ohladi.
e Otvorite.
e Provjerite i ocistite radni ventil (A) - sl.13, cjev¢icu
za odvod pare (B) - sl.10, sigurnosni ventil (C) i
gumicu (I). Vidi sliku na suprotnoj strani.

Preporuke za upotrebu

1 -Para je veoma vruca pri izlasku iz lonca pod
pritiskom, pazite da se ne opecete. Po potrebi
upotrijebite rukavice.

2 -Cim se indikator prisustva pritiska digne, ne
mozete otvoriti vas lonac.

3 -Kaoikod svakog drugog aparata za kuhanje,
potreban je nadzor prilikom upotrebe,
pogotovo ako lonac koristite u blizini djece.

4 -Kad pomjerate lonac, uhvatite ga za obje
drske.

- Ne ostavljate hranu u loncu.

- Nikad ne koristite sredstva za dezinfekciju ili
proizvode na bazi klora, jer mogu ostetiti
nehrdajudi celik.

7 - Nestavljajte u masinu za sude i ne potapajte

u vodu: gumicu, poklopac i radni ventil.

8 - Gumicu mijenjajte jednom godisnje ili ako
ima pukotinu.

9 -Lonacse cisti samo kad je hladan i prazan.

10 -Poslije 10 godina upotrebe, obavezno
morate odnijeti lonac na pregled u ovlasteni
servisni centar kompanije TEFAL.

o wn
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Garancija

e Ako se koristi kako je navedeno u uputstvu za,
upotrebu posuda vaseg novog lonca TEFAL ima
garanciju od 10 godina za sljedece slucajeve:

- Bilo kakav nedostatak metalne konstrukcije
posude,

- Bilo kakvo preuranjeno propadanje metalnog
dna.

e Za sve ostale dijelove, garancija za dijelove i rad na
popravci je 1 godinu (osim u slucaju specificnog
zakonodavstva u vasoj zemlji), u slu¢aju bilo kakvog
nedostatka ili fabricke greske.

e Ova garancija se ostvaruje uz podnosenje racunaiili
fakture koji dokazuju datum kupovine.

Ova garancija iskljucuje:

e Ostecenja nastala uslijed nepostivanja vaznih mjera
opreza ili nemarne upotrebe, a posebno zbog:

- udaraca, padova, stavljanja u pecnicu,
- stavljanja poklopca i radnog ventila u masinu za
sude.

e Ovu garanciju mozete ostvariti samo u ovlastenim
servisnim centrima kompanije TEFAL.

e Molimo pozovite odgovarajucu sluzbu radi dobivanja
adrese najblizeg ovlastenog servisnog centra
kompanije Tefal. (Pogledajte dokumentaciju prilozene
garancije).

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela



Propisane oznake

Oznaka

Lokalizacija

Identifikacija proizvodaca ili prodajne
marke

Rucica posude i rucica
poklopca

Godina proizvodnje i serija Na posudi
Oznaka modela
Maksimalni sigurnosni pritisak: (SP) Na poklopcu

Najvisi radni pritisak: (RP)

Kapacitet

Na dnu posude

« Mislite o zivotnoj sredini!

K ili reciklirati.
[ |
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se ekspres
lonac zagrijavao
pod pritiskom bez
tecnosti:

Ako se ova pojava nastavi, provjerite svoj lonac u
ovlastenom servisnom centru za TEFAL.

Ako se indikator
prisustva pritiska
nije popeo, te
nista ne izlazi iz
ventila tokom ku-
hanja:

Ovo je uobicajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako ova pojava potraje, provjerite sljedece:

- Dali je izvor toplote dovoljno jak, te ako nije, pojacajte
ga.
- Da li je koli¢ina te¢nosti u posudi dovoljna.

- Da je radni ventil na jednoj od slikovnih oznaka =i
E-f-sl.7ilis.

- Da je lonac pravilno zatvoren.

- Da se gumica ili obod posude nisu istrosili.

Ako se indikator
prisustva pritiska
nije popeo, te
nista ne izlazi iz
ventila tokom ku-
hanja:

Ovo je uobicajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako ova pojava i dalje traje, drzite aparat pod hladnom
vodom, vidi dio "Brza dekompresija i posebni slucajevi"
i otvorite ga.

Ocistite radni ventil i cjev¢icu za odvod pare i provjerite
da li mozete lako pritisnuti klapnu sigurnosnog ventila.

Ako para izlazi oko
poklopca,
provjerite
sljedece:

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Poziciju gumice u poklopcu.

Da li je gumica u dobrom stanju, po potrebi je zamije-
nite.

Cistocu poklopca, i gumicu kuéista poklopca, sigur-
nosni ventil i radni ventil.

Stanje oboda posude.

Ako ne mozete
otvoriti poklopac:

Provjerite da li je indikator prisustva pritiska u polozaju
niskog pritiska.
Ako nije, izbacite pritisak, po potrebi, stavite lonac pod
mlaz hladne vode, vidi dio "Brza dekompresija i po-
sebni slucajevi”.

Ako je hrana
nedovoljno
skuhanaiili je
zagorena,
provjerite
sljedece:

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora toplote.

Da li je radni ventil u ispravnom poloZaju.
Koli¢inu te¢nosti.
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Problemi Preporuke

Ako je hrana zagorjela |Ostavite posudu da se natopi neko vrijeme prije
uloncu: nego sto je operete.

Nikada ne koristite izbjeljiva¢ ili hlorirane proiz-
vode.

Meso iriba

SVJEZE SMRZNUTO
Polozaj ventila | Polozaj ventila

= e
Grdobina (fileti 0,6 kg) (kazasti sastojci) 4 min 6 min
Janjetina (nogice 1,3 kg) 25 min 35 min
Junetina (przena 1 kg) 10 min 28 min.
Losos (4 steka 0,6 kg) (kasasti sastojci) 6 min 8 min
Piletina (cijela 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (przena 1 kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 steka 0,6 kg) (kasasti sastojci) 7 min 9 min.
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Povrce

SVIEZE | ZAMRZNUTO
Peenje vorvily | Polozaj ventila
e =
= @&
» - na pari** 18 min.
Articoke - " -
- dinstanje*** 15 min.
. - na pari 7 min.
Bijela repa - - -
- dinstanje 6 min.
Briselski kupus - na pari 7 min. 5 min. - dinstanje
Brokoli - na pari 3 min. 3 min.
Bundeva (pire) (kasasta hrana) - dinstanje 8 min.
- na pari 6 min.
Celer - - -
- dinstanje 10 min.
Cikorija - na pari 12 min.
Cvekla - na pari 20-30 min.
Karfiol - dinstanje 3 min. 4 min.
Koluti¢i mladog luka - na pari 2min 30
Komadici graska (suseni) - dinstanje 14 min.
. . . - na pari 12 min.
Krompir na etvrtine - - -
- dinstanje 6 min.
Mali grah - na pari 1 min 30 4 min
Mrkve (kasasta hrana) kolutici - na pari 7 min. 5 min.
Polu-suseni grasak - dinstanje 20 min.
Riza (susena) - dinstanje 7 min.
L sjeckani - na pari 1 min. 5min.
Sampinjoni — . - -
cijeli - dinstanje 1 min 30
Sparoge - dinstanje 5 min.
.. - na pari 5 min. 8 min.
Spinat n - -
- dinstanje 3 min.
o - na pari 6 min 30 9 min
Tikvice - - -
- dinstanje 2 min.
Zelena leca (sdusena) - dinstanje 10 min.
Zeleni grasak - na pari 8 min. 9 min.
. usitnjen - na pari 6 min.
Zeleni kupus - - -
bezlistova |- na pari 7 min.
Zitarice (susene) - dinstanje 15 min.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela

** Sastojci u kosari za paru®

*** Sastojci u vodi
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WAZNE ZALECENIA

W celu zapewnienia bezpieczeristwa urzadzenie to jest zgodne z odpowiednimi normamii przepisami

prawnymi:

- dyrektywa w sprawie urzadzen cisnieniowych

- materiaty przeznaczone do kontaktu z zywnoscig

- ochrona Srodowiska

o Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

o Poswiec chwilg, aby przeczytac wszystkie zalecenia i zawsze odnos sie do, Instrukgji obstugi”

o Tak, jak w przypadku wszystkich urzadzen do gotowania, zachowaj szczegdlng ostrozno$¢, zwlaszcza
gdy w poblizu uzywanego szybkowaru znajduja sie dzieci.

o Nie umieszczaj szybkowaru w nagrzanym piekarniku.

o Przy przenoszeniu szybkowaru pod cisnieniem nalezy zachowac najwyzsza ostrozno$¢. Nie dotykaj
goracych powierzchni. Korzystaj z uchwytéw i przyciskéw. W razie potrzeby uzyj rekawic.

o Regularnie sprawdzaj, czy uchwyty garnka sg prawidtowo zamocowane. Dokrec je w razie potrzeby.

o Nie uzywaj szybkowaru niezgodnie zjego przeznaczeniem.

e Szybkowar gotuje pod cisnieniem. Niewlasciwe uzytkowanie moze skutkowac urazami
spowodowanymi oparzeniem wrzatkiem. Przed uruchomieniem szybkowaru upewnij si, czy jest
on wiasciwie zamkniety. Zob. sekcja,Zamykanie”

o Nigdy nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru. Upewnij sig, ze ci$nienie wewnetrzne spadto.
Zob. sekcja, Bezpieczenstwo'.

o Nigdy nie uzywaj szybkowaru bez ptynu, poniewaz moze to doprowadzi¢ do jego powaznego
uszkodzenia. Upewnij sig, ze zawsze jest wystarczajaco duzo cieczy podczas gotowania.

o Korzystaj z wlasciwych zrédet ciepta zgodnie z instrukcja obstugi.

« Nigdy nie gotuj w szybkowarze potraw na bazie mleka.

o Nie uzywaj gruboziarnistej soli, dodawaj drobna sl pod koniec gotowania.

« Nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3 jego pojemnosci (oznaczenie maksymalnego napetnienia).

o W przypadku produktow zywnosciowych, ktére ulegaja specznieniu w czasie gotowania, takich jak
ryz, suszone warzywa czy musy, nie napetniaj szybkowaru powyzej potowy jego pojemnosci. W
przypadku niektérych zup na bazie dyni, cukinii itd. pozostaw szybkowar do schtodzenia przez kilka
minut, a nastepnie przeprowadz chfodzenie w zimnej wodzie. Dlamodeli 314 L, w przypadku potraw
gestych lub peczniejacych podczas gotowania nie nalezy napetnia¢ szybkowaru powyzej 1/3
pojemnosci. Po zakoriczeniu gotowania odczekaj 5 minut przed obnizeniem cisnienia pod zimna
woda.

o Po ugotowaniu miesa ze skorg (np. 0zér wotowy), ktdre moze napeczniec pod wptywem cidnienia,
mieso nalezy naktu¢ dopiero gdy skdra nie bedzie nabrzmiata, w przeciwnym wypadku zachodzi
ryzyko oparzenia. Naktuj mieso przed gotowaniem.

o W przypadku gestych produktéw (fuskany groch, rabarbar itd.) szybkowar nalezy lekko wstrzasna¢
przed otwarciem, aby produkty te nie wytrysnely na zewnatrz.

o Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy zawory nie sg zatkane. Zob. sekcja ,Przed rozpoczeciem
gotowania”

o Nie uzywaj szybkowaru do smazenia pod cisnieniem z uzyciem oleju.

 Nie wolno ingerowa¢ w systemy bezpieczeristwa, oprécz zalecer dotyczacych czyszczenia i
konserwaciji.

o Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych TEFAL, whasciwych dla Twojego modelu. W
szczegolnosci uzywaj wyfacznie garnka i pokrywy TEFAL.

o Opary alkoholu s tatwopalne. Doprowadz do wrzenia przez okofo 2 minuty przed zatozeniem
pokrywy. Nadzoruj urzadzenie w przypadku przepiséw zawierajacych alkohol.

o Nie uzywaj szybkowaru do przechowywania kwasnych lub stonych produktéw zywnosciowych
przed gotowaniem ani po ugotowaniu, gdyz moze to uszkodzi¢ Twdj garnek.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCIJE
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Schemat

maksymalnego

A.  Zawor roboczy I Uszczelka pokrywki

B.  Otwor odprowadzania pary J. Kosz do gotowania na parze*
C.  Zawor bezpieczenstwa K. Wspornik*

D.  Wskaznik obecnosci cisnienia L. Uchwyt dtugi garnka

E.  Przycisk otwierania M.  Garnek

F. Uchwyt pokrywki N.  Uchwyt krétki garnka

G(a). Wskaznik ustawienia pokrywki O.  Oznaczenie

G(b). Wskaznik ustawienia pokrywki napetnienia

w stosunku do garnka
H.  Oznaczenie ustawienia zaworu

roboczego
Dane techniczne
Srednica dna szybkowaru - nr katalogowe
. L. [] Model Maksymalne cisnie-
Pojemnosc garnka @dna Stal nierdzewna | nie bezpieczenstwa:
4L 22cm | 19cm P25342 140 kPa
6L 22cm | 19cm P25307 170 kPa
Zestaw 4L +6L| 22cm | 19cm P25443 140 kPa
7L 22cm | 19cm P25308 170 kPa
8L 22cm | 19cm P25344 170 kPa

Informacje normatywne:
Gorne cis$nienie robocze: 80 kPa

Kompatybilne zrodta ciepta

PEYTA WITROCERAMICZNA INDUKCYINA  SPRALA

ELEKTRYCZNA  HALOGENOWA
GRZEINA

. Szybkowar jest dostosowany do wszystkich zrédet
ciepta.

« Dla kazdego rodzaju kuchenki, zaréwno elektrycznej,
jakiindukcyjnej, nalezy upewnic sie, ze ptyta grzejna
nie jest wieksza od podstawy szybkowaru.

oW przypadku kuchenki ceramicznej lub
halogenowej upewnij sie, ze podstawa szybkowaru
jest zawsze czysta i sucha.

*Do niektérych modeli koszyk nie jest dofaczony
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e Na kuchence gazowej ptomien nie powinien
przekracza¢ $rednicy podstawy szybkowaru.

o We wszystkich przypadkach szybkowar nalezy
ustawiac na srodku.

Akcesoria TEFAL
« Do szybkowaru sa dostepne nastepujace akcesoria:
Akcesoria Nr katalogowy
Uszczelka pokrywki X9010101
Kosz do gotowania na parze* 792185
Wspornik* 792691

e W przypadku wymiany innych czesci lub napraw
nalezy skorzysta¢ z autoryzowanego serwisu TEFAL.

e Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych TEFAL
wiasciwych dla Twojego modelu.

Obstuga
Otwieranie

e Za pomoca kciuka pociagnij za przycisk otwarcia (E) i
przytrzymaj go w pozycji cofnietej - rys. 1.

e Przytrzymujac reka dtugi uchwyt garnka (L), obré¢ druga
reka dhugi uchwyt pokrywki (F) w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az do otwarcia - rys. 2.

o Nastepnie unie$ pokrywke.

Zamykanie
G.dyprodukt‘jest e Umie$¢ pokrywke ptasko na garnku wyréwnujac
nieuzywanyi oznaczenia ustawienia pokrywki G(a) i G(b).
zamknigty, pokrywka o Przekre¢ pokrywke zgodnie z ruchem wskazéwek
poruszasie luznow zegara az do oporu - rys. 3, do ustyszenia
stqsu:lky do &arnka, dzwieku zatrzasniecia sie przycisku rys. 4.
:':ajlens ::a;vflesktlfgznor- Jesli nie uda sie przekreci¢ pokrywki, sprawdz czy
znika),,gciy produkt przycisk otwierania (E) jest prawidtowo cofniety.

jest pod cisnieniem.

Napetnienie minimalne

e Nalezy zawsze wlewa¢ minimalng ilo$¢ ptynu
réwna 25 cl/250 ml (2 szklanki).
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Gotowanie na parze*:

» Napetnienie powinno wynosi¢ co najmniej 75 cl/
750 ml (6 szklanek).

e Umies¢ koszyk* (J) na wsporniku* (K)
przeznaczonym do tego celu - rys. 5.

Produkty
umieszczone w
koszu do
gotowania na
parze* nie powinny
dotykac pokrywy
szybkowaru.

Napetnienie maksymalne

e Nigdy nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3
wysokosci garnka (oznaczenie maksymalnego

napetnienia) (O) - rys. 6.

W przypadku niektérych produktow:

e W przypadku produktéw zywnosciowych, ktére
ulegaja specznieniu w czasie gotowania, takich jak
ryz, suszone warzywa czy musy, nie napetniaj
szybkowaru powyzej potowy jego pojemnosci.

e W przypadku zup zalecamy wykonac szybka
dekompresje (zob. sekcja,,Dekompresja szybka”).

Uzywanie zaworu roboczego (A)

Zaktadanie zaworu roboczego (A):

Uwaga: te operacje mozna wykonywac jedynie wtedy,

gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.

o Umie$¢ zawor roboczy (A) wyrownujac @ rysunek
na zaworze z oznaczeniem ustawienia (H).

e Nacisnij zawér, a nastepnie obré¢ go az do
piktogramu &£ lub &.

Zdejmowanie zaworu roboczego:

Uwaga: te operacje mozna wykonywac jedynie wtedy,

gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.

o Nacisnij zawor i obré¢, aby wyréwnac piktogram @
z oznaczeniem ustawienia (H), jak pokazano na
rysunku obok.

e Zdejmij zawor, jak na rysunku obok.

Gotowanie warzyw lub delikatnych potraw:
e Ustaw piktogram <= zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

*Do niektérych modeli koszyk nie jest dofaczony
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Gotowanie miesa lub potraw mrozonych:
e Ustaw piktogram & zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 8.

Umozliwienie wydostania sie pary:

e Obracaj stopniowo zawor (A), wybierajagc w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompres;ji i
konczac na piktogramie W - rys. 9, lub umies¢
szybkowar pod kranem z zimna wodg (rozdziat
,Dekompresja szybka”).

Pierwsze uzycie

Obecnosc pary na
poziomie
wskaznika
obecnosci cisnienia
(D) jest normalna
na poczatku

dziatania produktu.
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e Umies¢ wspornik koszyka (K) na dnie garnka i
potdz na nim koszyk (3)*.

e Napetni¢c woda do 2/3 wysokosci garnka
(oznaczenie maksymalnego napetnienia (0)).

o Zamknij szybkowar.

e Ustaw piktogram & naprzeciwko oznaczenia
ustawienia (H) - rys. 8.

e Postaw szybkowar na zrédle ciepta i ustaw go na
maksymalna moc.

e Gdy para zacznie wydobywac sie przez zawor,
nalezy zmniejszy¢ moc zrédta ciepta i zaczekac 20
min.

o Po uptywie 20 minut wylacz zrédto ciepta.

e Obracaj stopniowo zawdr (A), wybierajac w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompres;ji i
konczac na oznaczeniu W - rys. 9.

e Gdy wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod ci$nieniem.

o Otworz szybkowar - rys. 1 - 2.

e Przeptucz szybkowar wodg i wysusz.

*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotaczony



Przed gotowaniem

e Przed kazdym uzyciem wyjmij zawor (A) (zob. sekcja
»,Uzywanie zaworu roboczego”) i sprawdz wzrokowo,
czy otwor odprowadzania pary (B) nie jest zatkany. W
razie potrzeby wyczys¢ go wykataczka - rys. 10.

o Nalezy sprawdzi¢ czy kulka zaworu bezpieczenstwa (C)
porusza sie swobodnie, rysunek obok i sekcja
,Czyszczenie i konserwacja”).

e Dodaj sktadniki i ptyn.

o Zamknij szybkowar - rys. 3 i upewnij sie, ze jest dobrze
zamknigty - rys. 4.

e Ustaw piktogram< lub & zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

e Postaw szybkowar na zrédle ciepfa i ustaw go na
maksymalna moc.

W czasie gotowania

Wskaznik
obecnosci ci$nienia
(D) uniemozliwia
zwiekszenie
cisnieniaw
szybkowarze, jesli
szybkowar nie
zostal prawidtowo

e Obecnos¢ pary na poziomie wskaznika obecnosci
cisnienia (D) jest normalna na poczatku dziatania
produktu.

e Gdy z zaworu roboczego (A) stale wydobywa sie
para, wydajac regularny dzwiek (PSCHHHT), nalezy
zmniejszy¢ moc zrédta ciepta w taki sposéb, aby
zawor (A) wydawat cichy, regularny dzwiek.

e Pozostaw potrawe na czas gotowania podany w

zamkniety. przepisie.

e Po uptywie czasu gotowania wytacz zrodto ciepta.

Koniec gotowania

Uwolnienie pary

- Dekompresja powolna:

e Obracaj stopniowo zawor (A), wybierajac w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompresji i
koriczac na oznaczeniu € - rys. 9. Gdy
wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod ci$nieniem.

Wskaznik  obecnosci  cisnienia (D)

uniemozliwia otwarcie szybkowaru, jesli

wciaz znajduje sie on pod cisnieniem.

Jezeli w trakcie uwal-
niania pary mozna
zaobserwowac jakie-
kolwiek zaburzenia,
nalezy umiesci¢ zawor
roboczy (A) na oznacze-
niuss lubS-rys.7
lub 8, a nastepnie po-
woli ponownie uwolni¢
pare, upewniajac sie, ze
dekompresja przebiega
juz prawidtowo.
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- Dekompresja szybka:

e Aby przyspieszy¢ dekompresje, mozna umiesci¢
szybkowar pod zimna woda, zob. schemat obok.
Gdy wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod ci$nieniem.

o Mozna juz otworzy¢ szybkowar - rys. 11 2.

- Przypadek szczegodlny:
e W przypadku gotowania zywnosci ptynnej (zob.
tabela gotowania) lub suchych warzyw nie nalezy

Przy przenoszeniu

< ArZyw '€zy  szybkowaru pod
dekompresowa¢, lecz odczeka¢, az wskaznik cignieniem nalezy za-

obecnosci cisnienia opadnie, i dopiero wtedy
otworzy¢ szybkowar. Nalezy zmniejszy¢ nieco

chowac najwyzsza
ostroznosc i unikac

zalecany czas gotowania.

Mycie i konserwacja
Mycie szybkowaru

jego potrzasania.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
urzadzenia nalezy przestrzegac zalecen dotyczacych
jego mycia i konserwacji po kazdym uzyciu.

e Szybkowar (garnek i pokrywke) nalezy my¢ letnig
wodg z ptynem do mycia naczyn po kazdym
uzyciu. Tak samo nalezy postepowac z koszem*.

e Nie uzywaj wybielaczy Iub produktow
zawierajgcych chlor.

 Nie nagrzewaj garnka, gdy jest pusty.

Mycie wnetrza garnka:

e Do mycia nalezy stosowac gabke i ptyn do
mycia naczyn.

e Pojawienie sie plam na dnie wewnatrz garnka nie
wplywa w zaden sposob na jakos¢ metalu. Sa to
osady kamienia. W celu usuniecia go mozna uzy¢
gabki i niewielkiej ilosci octu spirytusowego.

Mycie zewnetrznych powierzchni garnka

e Do mycia nalezy stosowac gabke i ptyn do mycia
naczyn.

Mycie pokrywy

» Pokrywke nalezy my¢ pod strumieniem cieptej
wody za pomoca gabki i ptynu do mycia naczyn
i dobrze sptukac.

zybkowar nalezy
my¢ po kazdym
uzyciu.

Zaciemnienia i
zarysowania, ktore
moga pojawic sie
na skutek
dlugotrwatego
uzytkowania
urzadzenia, nie
stanowia wady
produktu.

W zmywarce mozna
my¢ tylko garnek i
kosz.

W celu zachowania
jakosci szybkowaru
przez dlugi czas nie
nalezy nagrzewac
garnka, gdy jest
pusty.
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Mycie uszczelki pokrywy

e Po kazdym gotowaniu nalezy umy¢ uszczelke
(I) i jej gniazdo.

e Ponowne  umieszczenie  uszczelki  jest
przedstawione narys. 11-12.

Mycie zaworu roboczego (A)

e Zdejmij zawdr roboczy (A), zob. sekcja
,Uzywanie zaworu roboczego”.

e Umyj zawoér roboczy (A) pod strumieniem wody
-rys. 13.

Czyszczenie otworu do odprowadzania pary (B):

e Zdejmij zawor (A).

e Sprawdzi¢ wzrokowo, czy otwor
odprowadzenia pary nie jest zatkany i ma
okragty przekroj. Zob. rysunek obok. W razie
potrzeby wyczys¢ go wykataczka - rys. 10.

Mycie zaworu bezpieczenstwa (C):

e Umyj cze$¢ zaworu bezpieczenstwa znajdujaca
sie wewnatrz pokrywy, wktadajac jg pod
strumien wody.

e Sprawdz jego prawidtowe dziatanie naciskajac
lekko na kulke, ktéra powinna wcisnac¢ sie bez
trudnosci. Zob. rysunek obok.

Wymiana uszczelki szybkowaru:

o Uszczelke nalezy wymienia¢ co roku oraz jezeli
nosi $lady uszkodzen.

e Nalezy zawsze stosowac oryginalne uszczelki
TEFAL, zgodne z zakupionym modelem.

Przechowywanie szybkowaru:
e Obréci¢ pokrywke na garnku.

Po 10 latach
uzytkowania

szybkowar nalezy

sprawdzi¢ w
autoryzowanym
serwisie TEFAL.

Nigdy nie uzywaj
ostrych przedmio-
tow do wykonania

tej czynnosci.

Bezpieczenstwo

Szybkowar jest wyposazony w kilka zabezpieczen:
o Zabezpieczenie przy zamykaniu

-Jedli produkt nie jest prawidtowo zamkniety,
wskaznik obecnosci cisnienia (D) nie moze sie
unies¢, a zatem szybkowar nie moze zwiekszy¢

ci$nienia.
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e Zabezpieczenie przy otwieraniu
- Jezeli szybkowar jest pod cisnieniem, nacisniecie
przycisku otwierania jest nieskuteczne (E). Nigdy
nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru.
Nie wykonuj zadnych czynnosci na wskazniku
obecnosci cisnienia (D).

e Dwa zabezpieczenia przed nadmiernym
cisnieniem

- Pierwsze zabezpieczenie: zawor bezpieczenstwa
(C) uwalnia cisnienie, a para wydostaje sie spod
modutu pokrywki - rys. 14.

- Drugie zabezpieczenie: uszczelka (I) umozliwia
wydostanie sie pary pionowo przez maty otwor
znajdujacy sie na brzegu pokrywki lub wzdtuz
garnka - rys.15. Uwaga: moze to spowodowac
zgaszenie ptomienia w kuchenkach gazowych.

Jezeli jedno z zabezpieczen uruchomi sie:

» Wylacz zrédto ciepta.

e Pozostaw szybkowar do catkowitego schtodzenia.

e Otworz.

o Sprawdz i umyj zawdr roboczy (A) - rys.13, otwor
odprowadzania pary (B) - rys.10, zawor
bezpieczenstwa (C) i uszczelke (I). Zob. rysunek
obok.

Zalecenia:

1 -Para jest bardzo goraca, gdy wydostaje sie
przez zawor roboczy. Uwazaj, aby sie nie
oparzyc. W razie potrzeby uzyj rekawic.

2 -Po uniesieniu sie¢ wskaznika obecnosci
ci$nienia nie mozna otwierac szybkowaru.

3 -Podobnie jak w przypadku innych urzadzen
do gotowania nalezy zapewni¢ pelny nadzér
urzadzenia, zwlaszcza w przypadku, gdy w
poblizu przebywaja dzieci.

4 -Do przenoszenia szybkowaru nalezy uzywa¢

dwéch uchwytow garnka.

- Nie przechowuj zywnosci w szybkowarze.

- Nie stosuj produktéw na bazie chloru, ktére

moga uszkodzi¢ powierzchnie stali
nierdzewne;j.

o un
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7 -Nie myj w zmywarce i nie mocz w wodzie
nastepujacych elementéw: uszczelka,
pokrywa i zawor roboczy.

8 -Uszczelke nalezy wymienia¢ co roku oraz
jezeli nosi slady uszkodzen.

9 -Szybkowar nalezy my¢ wylacznie po jego
schlodzeniu i opréznieniu.

10 -Po 10 latach uzytkowania szybkowar nalezy
obowiazkowo sprawdzi¢ w autoryzowanym
serwisie TEFAL.

Gwarancja

e W przypadku uzytkowania zgodnego z instrukcja
obstugi garnek nowego szybkowaru TEFAL posiada
gwarancje na okres 10 lat na:

-Wszelkie usterki zwigzane z konstrukcja
metalowa garnka,

- Przedwczesne zniszczenie metalowej podstawy
garnka.

e W przypadku pozostalych czesci gwarancja na
robocizne i czesci jest udzielana na okres 1 roku
(bez uszczerbku dla innych regulacji prawnych w kraju
sprzedazy), na wszelkie usterki lub wady produkcyjne.

e Z gwarancji umownej mozna skorzysta¢ po
przedstawieniu paragonu lub faktury z data
zakupu.

Gwarancja nie obejmuje:

o Uszkodzen wynikajacych z nieprzestrzegania waznych
zalecen lub nieprawidtowego uzytkowania, przede
wszystkim:

- uderzenia, upadku, uzytkowania w piekarniku,
-umycia pokrywki i zaworu roboczego w
zmywarce.

e Z gwarancji mozna korzystac tylko w autoryzowanych
serwisach TEFAL.

e Nalezy skorzysta¢ z numeru infolinii w celu uzyskania
adresu najblizszego autoryzowanego serwisu TEFAL.
(Zob. zataczony dokument gwarancyjny).

*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotaczony 1 09



____ Oznaczenia wynikajace z przepisow

Oznaczenie Lokalizacja
Identyfikacja producenta i znak Uchwyt garnka i uchwyt
handlowy pokrywki
Rok i partia produkgji Na garnku

Numer katalogowy modelu
Maksymalne cisnienie bezpieczenstwa Na pokrywie
Maksymalne cisnienie robocze

Pojemnos¢ Dno garnka

« Pomézmy chroni¢ sSrodowisko!

® Wiele materiatéw uzytych w urzadzeniu nadaje sie do
powtdrnego wykorzystania lub recyklingu.
< Nalezy je przekaza¢ do punktu zbiérki odpadéw w celu
e przeprowadzenia utylizacji.
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TEFAL odpowiada na pytania

Problemy

Zalecenia

Szybkowar zostat
rozgrzany bez
plynu wewnatrz

Oddaj szybkowar do sprawdzenia w autoryzowanym
serwisie TEFAL.

Wskaznik
obecnosci cisnie-
nia nie unosi sie i
para nie wydos-
taje sie przez
zawor w czasie go-
towania:

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach go-

towania.

Jezeli zjawisko utrzymuje sig, nalezy sprawdzi¢, czy:

- zrédto ciepta ma wystarczajaca moc, w innym wy-
padku zwigkszy¢ moc,

- ilo$¢ ptynu w garnku jest wystarczajaca,

- zawor roboczy jest ustawiony na jednym z piktogra-
moéw = lub (5 - rys. 7 lub 8.

- szybkowar jest prawidtowo zamkniety,

- uszczelka lub krawedz garnka nie sa uszkodzone.

Wskaznik
obecnosci cisnie-
nia unosi sig, ale
para nie wydos-
taje sie przez
Zawor w czasie go-
towania

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach go-
towania.

Jesli zjawisko nie ustepuje, wtéz urzadzenie pod zimna
wode, zob. sekcja ,Dekompresja szybka i Przypadek
szczegdlny’, a nastepnie otworz je.

Wyczys¢ zawér roboczy i otwoér odprowadzania pary i
sprawdz, czy zawor bezpieczeristwa mozna wcisngé
bez oporu.

otworzyc¢ pokrywy

Jezeli para prawidtowe zamkniecie pokrywy,

wydostaje sie ustawienie uszczelki pokrywy,

dookota prawidtowy stan uszczelki; w razie potrzeby nalezy ja

pokrywki, wymienic¢

sprawdz: czystos¢ pokrywy, uszczelki i gniazda uszczelki w po-
krywie, zaworu bezpieczenstwa i zaworu roboczego
dobry stan krawedzi garnka.

Nie mozna Sprawdz, czy wskaznik obecnosci cisnienia jest w

potozeniu dolnym.

Jesli nie, wykonaj dekompresje, a w razie potrzeby
schtédz szybkowar pod strumieniem zimnej wody, zob.
sekcja,Dekompresja szybka i przypadek szczegdlny”.
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Problemy Zalecenia
Jezeli produkty niesa |czas gotowania,
ugotowane lub sa moc zrédta ciepta,
spalone, sprawdz: prawidlowe ustawienie zaworu roboczego,
ilos¢ ptynu.
Jezeli produkty namocz garnek na jakis$ czas przed umyciem go,
przypality sie w nigdy nie uzywaj wybielaczy ani produktéw na
szybkowarze: bazie chloru.
Miesa i ryby
SWIEZE MROZONE
Potozenie Potozenie
zaworu S zaworu

Jagniecina (gicz 1,3 kg) 25 min 35 min
Wotowina (pieczen 1 kg) 10 min 28 min
Mietus (filety 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 4 min 6 min.
Wieprzowina (pieczen 1 kg) 25 min 45 min
Kurczak (caty 1,2 kg) 20 min 45 min.
+0s05 (filety 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 6 min 8 min.
Tunczyk (4 steki 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 7 min 9 min.
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Warzywa

§WI'EiE. MROZONE
Czas -|  Pot Pok
hia zaworu zaworu
=€
Lo @
Brokuty - na parze 3 min 3 min
Brukselka - na parze 7 min 5 min - w wodzie
Burak czerwony - na parze 20-30 min
Cykoria - na parze 12 min
Dynia (purée) (zywnos¢ ptynna) -w wodzie 8 min
Fasolka suszona - w wodzie 20 min
Fasolka zielona - na parze 8 min 9 min
Groch tuskany (warzywa suche) - w wodzie 14 min
Groszek zielony - na parze 1min30s 4 min
krojone |- naparze 1 min 5min
Grzyby - -
cate - w wodzie 1min30s
- na parze 6min30s 9 min
Kabaczki - -
- w wodzie 2min
Kalafior - w wodzie 3min 4 min
. krojona |- na parze 6 min
Kapusta zielona — -
liscie - na parze 7 min
- na parze** 18 min
Karczochy
- W wodzie*** 15 min
Marchewka (zywnosé¢ ptynna) | plastry - na parze 7 min 5 min
Por w plastrach - na parze 2min30s
Ryz (warzywa suche) -w wodzie 7 min
- na parze 7 min
Rzepa - -
- w wodzie 6 min
- na parze 6 min
Seler
- w wodzie 10 min
Soczewica zielona (warzywa - w wodzie 10 min
suche)
Szparagi - w wodzie 5 min
. - na parze 5 min 8 min
Szpinak - -
- w wodzie 3min
Zboza (warzywa suche) - w wodzie 15 min
. o - na parze 12 min
Ziemniaki w ¢wiartkach - -
- w wodzie 6 min

** Zywno$¢ w koszyku do gotowania na parze*
*** Zywnos¢ gotowana w wodzie

*Do niektdrych modeli koszyk nie jest dotaczony 1 1 3



DULEZITA UPOZORNENI

Pro zajisténi vasi bezpecnosti je tento pfistroj v souladu s pfislusnymi normami a vyhlaskami:

- se smérnici pro tlakova zafizeni,

- se smérnici 0 materidlech ve styku s potravinami,

- se smérnici o Zivotnim prostredi.

e Tento pfistroj je ur¢en k domacimu poutziti.

o \énuijte cas precteni viech pokynt a k ndvodu pro uZivatele se v piipadé potieby vracejte.

o Tak, jako u v3ech varnych zafizeni, hrnec neustéle kontrolujte, zejména jsou-li pobliz déti.

o Hrnec nevkladejte do teplé trouby.

e Pri premistovani tlakového hrnce dbejte maximalni opatrnosti. Nedotykejte se horkych
¢asti. Pouzivejte rukojeti a tlacitka. V pipadé potreby pouzijte kuchyriské rukavice.

 Pravidelné kontrolujte, zda jsou rukojeti hrnce fadné upevnény. V pripadé potieby je
dotéhnéte.

e Hrnec pouzivejte jen k ticelm, ke kterym je urcen.

e Tlakovy hrnec vafi pod tlakem. Nevhodnym pouzivanim mze dojit k opafeni. Pfed
pouzitim hrnce zkontrolujte, zda je fadné uzavien. Viz odstavec,Uzavieni”.

o Nikdy neotevirejte tlakovy hrnec silou. Zkontrolujte, zda tlak uvnitt poklesl. Viz odstavec
,Bezpecnost”.

e Tlakovy hrnec nikdy nepouzivejte bez tekutiny, byl by vazné poskozen. Dbejte na to, aby
béhem vareni bylo v hrnci dostate¢né mnozstvi tekutiny.

o Pouzivejte vhodny(é) zdroj(e) tepla v souladu s pokyny k pouZiti.

o V hrnci nikdy nepfipravujte pokrmy na bazi mléka.

e Do hrnce nedavejte hrubou s, na konci vafeni pfidejte jemnou stil.

e Hrnec napliite maximélné do 2/3 (ryska maximalniho napInéni).

e U potravin, které vafenim zvétsi sv(ij objem, jako napf. ryze, susend zelenina nebo pfi
pfipravé kompotl apod., napliite hrnec maximalné do poloviny jeho objemu. P¥i pfipravé
nékterych polévek na bazi tykvi, cuket..., nechte hrnec nékolik minut vychladnout, nez
ho ochladite pod studenou vodou. U model(i o objemu 3 a 4 |, pfi pfipravé kasovitych
pokrmU nebo potravin, které pii vareni nabyvaji na objemu, naplite hrnec maximalné
do 1/3 objemu. Na konci vafeni vyckejte 5 minut, nez pod vodou vypustite tlak.

e Po vafeni masa s k(zi na povrchu (napf. hovézi jazyk), které se mize pod tlakem
nafouknout, nepropichujte maso, pokud kidize vypada nafouknuté; hrozi opareni. Pred
varenim maso propichnéte.

e Pokud vafite kaSovité potraviny (loupany hrach, rebarboru...), pred otevienim hrncem
mirné zatieste, aby se obsah nerozstfikl ven.

e Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou ventily ucpané. Viz odstavec ,Pred
varenim”.

e Hrnec nepouzivejte pro smazeni na oleji pod tlakem.

o Na bezpec¢nostnich systémech neprovadéjte Zadné zakroky nad ramec pokynd pro ¢isténi
audrzbu.

e Pouzivejte pouze originalni dily TEFAL vhodné pro vas typ. Predevsim nadoba a viko musi
byt znacky TEFAL.

o Alkoholové vypary jsou vznétlivé. Pfed nasazenim vika nechte obsah asi 2 minuty povafit.
Pfi pfipravé pokrm0 obsahujicich alkohol méjte hrnec pod dohledem.

e Hrnec nepouzivejte k uchovévéni kyselych nebo slanych potravin pred vafenim a po
uvareni, aby nedoslo k poskozeni nddoby.

TYTO POKYNY S1 USCHOVEJTE
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Schéma

A.  Funk¢ni ventil H.  Znacka polohy funk¢niho ven-
B.  Odvod pary tilu.
C.  Bezpecnostni ventil I Tésnéni vika
D.  Ukazatel tlaku J. Parni kosik*
E.  Tlacitko otevirani K. Trojnozka*
F.  Rukojet poklice L.  Dlouha rukojet nadoby
G(a). Znacka pro umisténi vika M. Nadoba
G(b). Znactka pro umisténi vika N.  Kratka rukojet nadoby
vzhledem k nadobé 0.  Ryska pro maximalni pInéni
Vlastnosti
Primeér dna hrnce - reference
. 2 Model Maximalni
Objem Nadoby @ Dna NEREZ bezpecnostni tlak:
41 22cm 19cm P25342 140 kPa
6l 22.cm 19cm P25307 170 kPa
Sada4l+61| 22cm 19cm P25443 140 kPa
71 22cm 19cm P25308 170 kPa
8l 22.cm 19cm P25344 170 kPa

Normativni informace:
Maximalni provozni tlak: 80 kPa

Kompatibilm’ zdroje ohrevu

ELEKTRICKA  SKLOKERAMICKA INDUKCNI ELeTROA
VARNADESKA  HALOGENOVA "~ VARNA DESIcA

'SALAVADESKA stAu\

e Tento tlakovy hrnec Ize pou2|t na vsechny zdroje
ohrevu.

o Pfesvédcte se, zda prdmér plotynky elektrického
nebo indukéniho spordku neni vétsi, nez zékladna
vaseho tlakového hrnce.

o U keramického nebo halogenového sporaku se
vzdy presvédcte, zda je zakladna tlakového hrnce
Cista a sucha.

*Nékteré modely jsou bez kosiku 1 1 5



o U plynového sporaku nesmi plamen piesahnout
pramér zakladny tlakového hrnce.

e U vsech zpUsobUl ohtevu zkontrolujte, zda je
hrnec spravné vystredény.

Prislusenstvi TEFAL

o K tlakovému hrnci je dostupné toto prislusenstvi:

Prislusenstvi Referencni ¢islo
Tésnéni vika X9010101
Parni kosik* 792185
Trojnozka* 792691

e Ohledné vymény dalsich dild nebo ohledné oprav
kontaktujte autorizovana servisni stfediska TEFAL.

e Pouzivejte pouze originalni dily TEFAL vhodné pro vas
typ.

Pouziti
Otevirani

o Palcem zatlacte na tlacitko otevirani (E) a drZte je stlacené
-obr. 1.

e Jednou rukou drzte dlouhou rukojet nadoby (L), druhou
rukou otocte dlouhou rukojet vika (F) proti sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud se neotevie - obr. 2.

e Poté viko nadzvednéte.

Uzavirani
Pokud je hrnec o Viko polozte vodorovné na nddobu a polohovaci
zavieny a ne- rysky vika G(a) a G(b) nasmérujte naproti sobé.
pouziva se, je nor- » Otocte vikem ve sméru hodinovych rucicek az na
malni, Ze viko se doraz - obr. 3, dokud neuslysite zacvaknuti
muze vzhledem k tlacitka obr. 4.
nadobé pootocit. Nedafi-li se vdm vikem oto¢it, ovéfte, zda je
Az bude hrnec pod tla¢itko otevieni (E) fadné zacvaknuté.
tlakem, tento jev
zmizi.

Minimalni plnéni
e Hrnec naplnte vzdy minimélné objemem tekutiny
rovnym 25 cl/ 250 ml (2 sklenice).
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U parniho vareni*:

e Naplinte hrnec objemem tekutiny rovnym
nejméné 75 cl/ 750 ml (6 sklenic).

o Umistéte kosik* (J) na drzak* (K) ur¢eny k tomuto
Ucelu - obr. 5.

Pokrmy umisténé
do parniho kosiku*
se nesméji dotykat
vika hrnce.

Maximalni plnéni

» Nikdy tlakovy hrnec neplite do vice nez 2/3 vysky
nadoby (po rysku maximalniho plnéni) (O)

-obr. 6.
U nékterych pokrmii:

o U potravin, které vafenim zvétsi svij objem, jako
napf. ryze, susend zelenina nebo pfi pfipravé
kompotu apod., naplite hrnec maximalné do

poloviny jeho objemu.

e Pfi vafeni polévek doporucujeme provést rychlou
dekompresi (viz odstavec,Rychla dekomprese”).

Pouzivani funkéniho ventilu (A)

Montaz funkéniho ventilu (A):
Pozor, tyto operace Ize provadét jen s vychladlym
hrncem, ktery neni v provozu.
e Nastavte funk¢ni ventil (A) tak, ze nastavite
piktogram @ ventilu proti polohovaci znacce (H).
e Zatlacte na ventil a poté jej otocte az k piktogramu
=€
=fnebo &S,

Vyjmuti funkéniho ventilu:

Pozor, tyto operace Ize provadét jen s vychladlym hrncem,

ktery neni v provozu.

e Zatlacte na ventil a otocte s nim, abyste zarovnali
piktogram @ proti polohovaciznacce (H) podle obrazku
uvedeného vedle.

« Vyjméte ventil podle obrazku uvedeného vedle.

*Nékteré modely jsou bez kosiku
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Pfi vafeni zeleniny nebo kiehkych potravin:
e Nastavte piktogram = ventilu naproti polohovaci
znacce (H) - obr. 7.

P¥i vaieni masa nebo mrazenych potravin:

o Nastavte piktogram & yentilu naproti polohovaci
znaéce (H) - obr. 8.

Vypusténi pary:

e Postupné otacejte ventilem (A) a sami si vyberte
rychlost vypousténi pary, dokud nebude ventil naproti
rysce piktogramu S - obr. 9, nebo dejte tlakovy
hrnec pod kohoutek s tekouci vodou (odstavec,Rychla

dekomprese”).

rd

Pfitomnost pary u
ukazatele
pFitomnosti tlaku
(D) je na zacatku
provozu hrnce
normalni.
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Prvni pouziti

e Polozte drzak kosiku (K) na dno nadoby a na néj
umistéte kosik (3)*.

e Napliite vodou do 2/3 néadoby (po rysku
maximalniho pInéni (0)).

o Zavrete tlakovy hrnec.

e Umistéte piktogram & naproti polohovaci
znaéce (H) - obr. 8.

e Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na
maximalni vykon.

e Jakmile zacne ventilem unikat para, stahnéte
ohrev a vyckejte 20 minut.

e Po 20 minutach ohfev vypnéte.

o Otdcejte postupné ventilem (A) a sami si vyberte
rychlost dekomprese, dokud nebude ventil
nadoraz naproti piktogramu <% - obr. 9.

o Jakmile klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec
jiz neni pod tlakem.

e Otevrete tlakovy hrnec - obr. 1 - 2.

e Oplachnéte tlakovy hrnec vodou a osuste jej.

*Nékteré modely jsou bez kosiku



Pred vaFenim

e Pred kazdym pouzitim vyjméte ventil (A) (viz odstavec
,Pouziti funkéniho ventilu”) a na dennim svétle ovéfte,
zda neni ucpana odpadni hadice (B). Podle potieby ji
vycistéte paratkem - obr. 10.

e Zkontrolujte, zda se kulicka bezpecnostniho ventilu (C)
pohybuje, viz obrazek vedle a odstavec ,Cisténi a
udrzba”.

e Pridejte ingredience a tekutinu.

e Zaviete tlakovy hrnec - obr. 3 a presvédcte se, zda je
fadné zavieny - obr. 4.

e Nastavte piktogram £ nebo & ventilu naproti
polohovaci znaéce H - obr. 7 nebo 8.

e Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na

maximalni vykon.

Béhem vareni

Ukazatel tlaku (D)
zabrani tomu, aby v
hrnci stoupl tlak,
neni-li hrnec fadné
zavieny.

Konec vareni

Vypusténi pary:

- Pomala dekomprese:

e Otacejte postupné ventilem (A) a sami si vyberte
rychlost dekomprese, dokud nebude ryska naproti
piktogramu S - obr. 9. Jakmile klesne hodnota
ukazatele tlaku (D), hrnec jiz neni pod tlakem.Je-
li hrnec dosud pod tlakem, ukazatel tlaku (D) jej

neumozni oteviit.

e Pfitomnost pary u ukazatele pfitomnosti tlaku (D) je
na zac¢atku provozu hrnce normdlini.

e Unika-li funkénim ventilem (A) trvale péra s
pravidelnym sycenim, stdhnéte ohrev tak, aby ventil
(A) déle pravidelné sycel.

e Odmeéfte dobu vareni uvedenou v receptu.

¢ Po uplynuti doby vareni vypnéte tepelny zdroj.

Pozorujete-li pii vy-
pousténi pary abnor-
malni anik pary,
vratte funkéni ventil
(A) zpét na znacku
=¥ nebo (Z3-obr.7
nebo 8 - poté dal po-
malu vypoustéjte
paru, pficemz se
ujistéte, Ze uz nedo-
chazi k prudkému
uniku.
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- Rychla dekomprese:

e K urychleni dekomprese muzete umistit tlakovy
hrnec pod kohoutek se studenou vodou, viz vedle
uvedené schéma. Jakmile klesne hodnota ukazatele

tlaku (D), hrnec jiz neni pod tlakem.
o Mizete tlakovy hrnec oteviit - obr. 1 a 2.

- Zvlastni pripad:

e Pfivafeni emulznich potravin (srov. tabulka vafeni)
nebo lusténin neprovadéjte dekompresi a s
otevienim hrnce vyckejte, dokud hodnota
ukazatele tlaku (D) sama neklesne. Doporucované

doby vareni vzdy trochu zkratte.

Cisténi a udrzba
Cisténi tlakového hrnce

Pii pfemistovani tla-
kového hrnce pod
tlakem dbejte maxi-
malni opatrnosti a
nedélejte prudké po-
hyby.

Pro spravné fungovani vaseho vyrobku dodrzujte
po kazdém pouziti tato doporuceni pro ¢isténi a
udrzbu.

e Tlakovy hrnec (nddobu a viko) umyjte po kazdém
pouziti vlaznou vodou se saponatem. Stejné
postupuijte v pfipadé kosiku*.

o Nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.

e Neprehfivejte nadobu, je-li prazdna.

Cisténi vnitini strany nadoby:

» Umyvejte houbickou a pfipravkem na nadobi.

e Vznik skvrn na vnitinim dné nadoby nema vliv
na kvalitu kovu. Jde o usazeniny vépence. K
jejich odstranéni mizete pouzit houbicku s
trochou octa.

Cisténi vnéjsi strany nadoby

e Umyvejte houbickou a ptipravkem na nadobi.

Cisténi vika:

e VViko umyjte pod praminkem vlazné vody
houbickou a prostfedkem na nédobi a fadné
oplachnéte.
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Po kazdém pouziti
tlakovy hrnec
umyjte.

Zahnédnuti a
skrabance, které se
mohou objevit po
dlouhém
pouzivani, nejsou
na zavadu.

V myéce Ize umyvat
pouze nadobu a
kosik.

Je-linadoba
prazdna,
neprehfivejte ji,
abyste co nejdéle
uchovali vlastnosti
tlakového hrnce.

*Nékteré modely jsou bez kosiku



Cisténi tésnéni vika: Po 10 letech

e Po kazdém vafeni vycistéte tésnéni (I) a jeho pouzivani je nutno
ulozeni. nechat tlakovy

» Opétovna montaz tésnéni je popsana na - obr. hrnec zkontrolovat
11-12. v autorizovaném

. servisnim

Cisténi funkcniho ventilu (A): stredisku TEFAL.

e \lyjméte funkcni ventil (A), viz odstavec
,Pouzivani funkéniho ventilu”.

e Funk¢ni ventil (A) myjte pod proudem tekouci
vody - obr. 13.

Cisténi odvodu par (B):

o \/yjméte ventil (A).

e Na dennim svétle zkontrolujte, zda odvod par
neni blokovan a zda je kulaty. Viz obrazek vedle.
Podle potfeby jej vycistéte paratkem - obr. 10.

Cisténi bezpecnostniho ventilu (C): Nikdy ne-

e VyCistéte pod vodou ¢ast bezpecnostniho pouzivejte na tuto
ventilu na vnitini strané vika. cinnost ostry nebo

« Zkontrolujte spravnou funkénost ventilu $picaty predmét.

lehkym stiskem kulicky, kterd musi lehce zajet
dovnitt. Viz obrazek vedle.

Vyména tésnéni tlakového hrnce:

o Tésnéni tlakového hrnce ménte kazdy rok nebo
tehdy, pokud je prasklé.

e Vzdy pouzivejte pouze originalni tésnéni TEFAL
odpovidajici vasemu typu.

Uskladnéni tlakového hrnce:

e Otocte viko na nddobé dnem vzharu.

Bezpecnost

Tento tlakovy hrnec je vybaven nékolika
bezpecénostnimi prvky:

o Bezpecné zavirani:
- Neni-i hrnec fadné zavreny, ukazatel pfitomnosti
tlaku (D) nemUZze stoupnout a v tlakovém hrnci
tak nemuze stoupnout tlak.
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o Bezpecné otevirani:

- Je-li tlakovy hrnec pod tlakem, nelze sepnout
tlacitko otevirani (E). Nikdy neotevirejte tlakovy
hrnec silou. Pfedevsim nikdy nemanipulujte s
ukazatelem tlaku (D).

« Dvé pojistky proti pretlaku:

- Prvni mechanizmus: bezpecnostni ventil (C)
uvolni tlak a nad vikem za¢ne vodorovné unikat
péra - obr. 14

- Druhy mechanizmus: tésnénim (I) unika svisle
para malym otvorem, ktery se nachdzi na kraji
vika nebo na boku nadoby - obr. 15. Pozor, na
plynovém spordku muze unikajici para uhasit
plamen.

Pokud se spusti néktera z pojistek proti pretlaku:
o \/lypnéte ohrev.

o Nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

e Otevrete.

e Zkontrolujte a vycistéte funkéni ventil (A) - obr.

13, odvod par (B) - obr. 10, bezpe¢nostni ventil

(C) a tésnéni (I). Viz obrazek vedle.

”

Doporuceni pro pouziti

1 -Para unikajici z tlakového hrnce je velmi
horka, davejte pozor, abyste se nepopalili. V
pripadé potieby pouzijte kuchynské
rukavice.

2 -Jakmile stoupne hodnota ukazatele tlaku,
nelze jiz tlakovy hrnec otevfit.

3 -Tak, jako u vSech varnych zafizeni, méjte
hrnec vidy pod kontrolou, zejména
pouzivate-li ho v blizkosti déti.

4 - Ptiprenasenitlakového hrnce pouzivejte obé
drzadla nadoby.

5 -Nikdy nenechavejte potraviny v tlakovém
hrnci dlouho.

6 - Nikdy nepouzivejte louh nebo produkty na
bazi chloru, které by mohly poskodit kvalitu
materialu.

7 -Nedavejte hrnec do mycky a nenechavejte jej
namoceny ve vodé: tésnéni, viko a funkéni
ventil.
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8 -Tésnéni tlakového hrnce méiite kazdy rok
nebo tehdy, pokud je prasklé.

9 -Tlakovy hrnec cistéte vzdy jen studeny a
prazdny.

10 -Po 10 letech pouzivani je nutno nechat
tlakovy hrnec povinné zkontrolovat v
autorizovaném servisnim stredisku TEFAL.

Zaruka

e \/ pfipadé pouzivani v souladu s navodem k pouziti se
na nadobu vaseho tlakového hrnce TEFAL poskytuje
10-ti letd zaruka na:

-Vady souvisejici s kovovou konstrukci vasi
nadoby,
- Predcasné poskozeni kovu dna.

« U ostatnich dili je zaruka na material a zpracovani
1 rok (nestanovi-li legislativa vasi zemé jinak) na
vsechny vyrobni vady.

e Tato smluvni zaruka bude uznana po predlozeni
pokladniho dokladu nebo faktury s uvedenim data
nakupu.

Do této zaruky nespadaji:
e Vady zpusobené nedodrzenim dilezitych pokynd
nebo nedbalym pouzivanim, zejména pak:
- Nérazy, pady, pouzivani v troubg,
- Myti vika a funkéniho ventilu v mycce.
e K uplatnéni této zaruky je mozno pouzit pouze
autorizovana servisni strediska TEFAL.
e Vyuzijte azurové telefonni linky na adrese nejblizsiho
autorizovaného servisniho stfediska Tefal. (Viz
pfilozeny dokument k zéruce).

*Nékteré modely jsou bez kosiku 1 23



Zakonné znaceni

Oznaceni Umisténi
Identifikace vyrobce nebo obchodni Rukojet nadoby a rukojet
znamky vika
Rok vyroby a vyrobni sarze Na nadobé

Referencni ¢islo typu
Maximalni bezpe¢nostni tlak (BT) Na viku
Maximalni provozni tlak (PT)

Objem Na dné nadoby

« Zapojme se do ochrany Zivotniho prostiedi!

® Vas pristroj obsahuje cetné obnovitelné nebo recyklovatelné
materialy.

2 Odneste ho, prosim na pfislusné sbérné misto, kde bude
e recyklovan.
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Spolecnost TEFAL odpovida na vase dotazy __

Problémy

Doporuceni

Pokud se tlakovy
hrnec ohfival pod
tlakem bez teku-

tiny:

Nechte jej zkontrolovat v autorizovaném servisnim
stredisku TEFAL.

Pokud na ukaza-
teli tlaku nestou-
pla hodnotaaz
ventilu béhem
vareni nic neu-
nika:

V prvnich minutach je to bézné.

Pokud stav pretrvava, zkontrolujte, zda:

- Je vykon ohfevu dostatecné silny, jinak jej zvyste.

- Je v nddobé dostate¢né mnozstvi tekutiny.

- Funk¢ni ventil je umistén na jednom z piktograma
= nebo @ - obr. 7 nebo 8.

- Tlakovy hrnec je fadné zavieny.

- Tésnéni nebo okraj nddoby nejsou poskozené.

Pokud je namon-
tovan ukazatel
tlaku a z ventilu
béhem vafreni nic
neunika:

V prvnich minutéch je to bézné.

Pokud jev pretrvava, ponoite hrnec do studené vody,
viz odstavec ,Rychld dekomprese a Zvlastni pfipad”,
poté hrnec otevrete.

Vycistéte funkéni ventil a odvod pary a zkontrolujte, zda
Ize bez obtizi zatlacit kulicku bezpecnostniho ventilu.

Pokud para unika
kolem vika,
zkontrolujte:

Spravné uzavieni vika.

Polohu tésnéni vika.

Spravny stav tésnéni, pfipadné je vyménte.

Cistotu vika, tésnéni a jeho ulozeni ve viku, dale
bezpecnostni ventil a funkéni ventil.

Dobry stav okraje nadoby.

Pokud se vam
nedafri otevrit
viko:

Zkontrolujte, zda je ukazatel tlaku v dolni poloze.
Jinak provedte dekompresi a v pfipadé potieby
zchladte hrnec pod proudem studené vody, viz odsta-
vec,Rychla dekomprese a Zvlastni pfipad”

Pokud potraviny
nejsou uvaiené
nebo jsou naopak

Dobu vareni.
Vykon zdroje ohrevu.
Spravnou polohu funkéniho ventilu.

spalené, Mnozstvi tekutiny.
zkontrolujte:
Pokud se Nechte nddobu néjakou dobu odmocit, nez ji umyjete.

potraviny v hrnci
spalily:

Nikdy nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.
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Masa a ryby

CERSTVE MRAZENE
Poloha ventilu | Polohaventilu

= e)
Hovézi (pecené 1 kg) 10 min 28 min
Jehnéci (kyta 1,3 kg) 25 min 35 min
Kufre (celé 1,2 kg) 20 min 45 min.
Losos (4 platky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 8 min
Mnik (filety 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 6 min.
Vepiové (pecené 1kg) 25 min 45 min.
Tunak (4 steaky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 7 min 9 min.
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Zelenina

CERSTVE MRAZENE
Vareni |Poloha ventil| Poloha ventilu
=€
= &
. - para** 18 min.
Artycoky — -
- ponofeni*** 15 min.
Brambory nakrajené na - para 12 min.
Ctvrtky - ponofeni 6 min.
Brokolice - para 3 min. 3 min.
- para 7 min.
Brukev -
- ponoreni 6 min.
Cekanka -péra 12 min.
- para 6 min.
Celer P — -
- ponoreni 10 min.
Cervena fepa - para 20-30 min.
Chrest - ponofeni 5 min.
Cocka (lugténiny) - ponofeni 10 min.
- para 6 min. 30 9 min
Cuketa — -
- ponofeni 2 min.
na platky - para 1 min. 5 min.
Houby ~ — -
celé - ponofeni 1 min. 30
Hrasek - para 1 min. 30 4 min
Kvétak - ponofeni 3 min. 4 min.
Loupany hréch (lusteniny) - ponoreni 14 min.
Mrkev (emulzni potraviny) kole¢ka - para 7 min. 5 min.
Obilniny (lusténiny) - ponofeni 15 min.
Polosuché fazolové lusky - ponofeni 20 min.
Porek nakrajeny na kolecka - para 2min. 30
Ruzickova kapusta - para 7 min. 5 min. - ponoreni
Ryze (lusténiny) - ponoreni 7 min.
. ) - para 5 min. 8 min.
Spenat — -
- ponofeni 3 min.
Tyke\( obrovska (kase) emulzni - ponofeni 8 min.
potraviny)
latk - para 6 min.
Zelena kapusta Pty — p’ -
zbavena listd | - para 7 min.
Zelené lusky fazolové - para 8 min. 9 min.

*Nékteré modely jsou bez kosiku

** Potravina v parnim kosiku*
*** Potravina ve vodé
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FONTOS OVINTEZKEDESEK

Az On biztonsaga érdekében a késziilék megfelel a hatalyban 1évé szabvanyoknak és eléirdsoknak:

-Nyomas alatti késztilékek iranyelv

- Elelmiszerekkel érintkez anyagok

- Kérnyezetvédelem

o Akészlilék kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas. )

o Figyelmesen olvassa el az 6sszes utasitast és mindig tajékozodjon a,Hasznélati Utmutatobol”

o Mint minden fézéberendezés esetében, fokozottan tigyeljen a késziilék mikodésére, killondsen, haa
gyorsf6z6 edényt gyermekek kozelében hasznalja.

o Agyorsf6z6 edényt ne helyezze forrd siitébe.

o A nyomas alatt lévd kukta mozgatasat a legnagyobb 6vatossaggal végezze. Ne érjen a meleg
feliiletekhez. Haszndlja a fogantyukat és gombokat. Szlikség esetén hasznaljon keszty(it.

o Ellendrizze rendszeresen, hogy a fazék fogantyui megfelelden vannak-e rogzitve. Sziikség esetén
csavarozza vissza a fogantyukat.

o Agyorsf6z6 edényt ne hasznélja a rendeltetésétdl eltérd célra.

o Akukta nyomés alatt féz. A nem megfeleld haszndlat forrazasos égési sériiléseket okozhat. Hasznalat
elétt gy6z6djon meg arrdl, hogy a gyorsf6zé edény megfeleléen le van zérva. Lasd a, Lezarés” cim(i
bekezdést.

o A gyorsf6z6 edény kinyitasat soha ne erdltesse. Bizonyosodjon meg arrél, hogy a belsé nyomas a
normal szintre csokkent. Lasd a,Biztonsag” cimti bekezdést.

o Akuktét soha ne haszndlja folyadék nélkiil, mert az stilyosan karositja az edényt. Bizonyosodjon meg
r6la, hogy mindig van elegend folyadék benne fézés kozben.

o Csak a késziilékkel kompatibilis, a hasznélati utasitdsban megadott héforrasokat hasznéljon.

o Akuktaban soha ne készitsen tejalapu ételeket.

o Ne hasznéljon durva szem(i st a gyorsf6zé edényben, a f6zés végén adjon az ételhez finom szemi
sot.

o Agyorsfézé edényt csak a felsd szélétdl szamitott 2/3 részig téltse meg (maximalis feltdltési szint jelolés).

o A fozés soran megduzzadd élelmiszerek, mint példaul rizs, aszalt z6ldségek vagy kompodtok stb.
esetében a gyorsfoz6 edényt legfeljebb csak félig toltse meg. Bizonyos tokbdl, cukkinibdl stb. készilt
levesek esetén néhany percig hagyja hiilni a gyorsf6z6 edényt, majd hideg vizzel hiitse le. A 3 literes
és a 4 literes modell esetében pépes allagu vagy f6zés kdzben megduzzado ételek készitésekor az
edényt legfeljebb csak az 1/3 részéig toltse fel. A fozés befejezése utan vérjon 5 percet, miel6tt viz alatt
lecsokkenti a nyomast.

o A nyomés hataséra esetleg felftjodo, mesterséges felsé bérréteggel boritott htisok (pl. marhanyelv
stb.) elkészitése utan a hust ne szurkalja meg addig, amig a bér puffadt, mert ez forrézasos sértilésekhez
vezethet. F6zés el6tt szurkalja meg a hust.

e Pépesallagu élelmiszerek (sargaborse, rebarbara stb.) esetében a gyorsfézo edényt enyhén fel kell rézni
felnyitas elétt, hogy az étel ne frocskaljon ki beldle.

o Minden haszndlat el6tt bizonyosodjon meg arrél, hogy a szelepek nincsenek eltémddve. Lasd a, Fézés
elétt” cim bekezdést.

o Agyorsf6z6 edényben ne stisson olajban nyomés alatt ételt.

o Azel6irt tisztitasi és karbantartési miveleteken kiviil ne végezzen semmilyen beavatkozast a biztonsagi
rendszeren.

o Kizarolag a készilék modelljének megfeleld eredeti TEFAL alkatrészeket haszndljon. Kiilondsen figyeljen
arra, hogy TEFAL fazekat és fed6t haszndljon.

o Az alkoholg6zok gytlékonyak. A fedé felhelyezése el6tt az alkoholtartalmu ételt forralja kb. 2 percig.
Alkoholt tartalmazo receptek készitésekor tartsa felligyelet alatt a kuktat.

o Agyorsféz6 edényben ne taroljon savas vagy sos ételeket f6zés elétt vagy utan, mert azok kérosithatjak
afazekat.

ORIZZE MEG AZ UTASITASOKAT
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Leiro abra

A.  Uzemiszelep H Uzemi szelep illesztési jelzés
B.  Gozelvezet6 cs6 I Tomités

C.  Biztonségi szelep ] Parolokosar*

D. Nyomasjelz6 K.  Labazat*

E.  Nyitégomb L. Hosszu fazékfogo nyél

F.  Fedél fogantyu M.  Fazék

G(a). Feddillesztési jelzés N.  Rovid fazékfogé nyél

G(b). Fedéillesztési jelzés a fazékhoz O Maximalis feltoltési szintjelz6é

képest

Tulajdonsagok

A gyorsf6z6 edény aljanak atméréje - referenciak

Urtartalom | Fazék@ | Alj@ nf;:g;" Mas);i;;igzm;ts?n-
4] 22cm 19cm P25342 140 kPa
6l 22 cm 19cm P25307 170 kPa
Szett4l+61| 22cm 19cm P25443 140 kPa
71 22cm 19cm P25308 170 kPa
8l 22 cm 19cm P25344 170 kPa

Normativ informaciok:

Uzemi nyomas felsé értéke: 80 kPa

Kompatibilis h6forrasok

GAZIUZHELY  ELEKTROMOS  SUGAY INDUKCIGS  FOTOSPIRALOS
FOZOLAP FOZOLAP ELEKTROMOS

o A gyorsf6z6 edény minden tipusi héforrassal
hasznélhaté.

o Elektromos vagy indukciés tlizhely esetében
gy6z6djon meg arrdl, hogy a f6z6lap atméréje nem
haladja meg a gyorsf6z6 edény aljanak atmérgjét.

o Kerdmia vagy halogén tlizhely esetében mindig
Ugyeljen arra, hogy a gyorsf6z6 edény alja tiszta és
szaraz legyen.

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok
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e Gaztlizhely esetében a lang nem nyulhat tdl az
edény aljanak a szélén.

¢ Valamennyi melegitési mod esetén tgyeljen arra,
hogy az edény kdzépen helyezkedjen el.

TEFAL tartozékok
o A gyorsféz6 edényhez kereskedelmi forgalomban
kaphat¢ tartozékok:
Kellék Hivatkozasi szam
Tomités X9010101
Parolokosar* 792185
Labazat* 792691

e Egyéb alkatrészek cseréje vagy barmilyen javitds
lgyében forduljon a hivatalos TEFAL Szervizkdzponthoz.

e Kizérélag a késziilék modelljének megfelel6 eredeti
TEFAL alkatrészeket hasznéljon.

Hasznalat

Nyitas

 Hiivelykujja segitségével huzza el a nyitbgombot (E) és
tartsa visszahuzva -1. abra

o Mikozben egyik kezével a hosszu fazékfogo nyelet tartja (L),
a masik kezével forditsa el a hosszu fedélfogd nyelet (F) az
o6ramutatéval ellentétes iranyba, amig ki nem nyilik az

edény - 2. abra.
e Ezutan emelje le a fedét.

Zaras

Hasznalaton kiviili o Afedét pontosan helyezze ra a fazékra és igazitsa
zart edény eseté- a G(a) és G(b) feddillesztési jelzésekhez.
:?:J:,?;Taaz'ésl&t':fy o Afeddt forgassa el az dramutato jarasaval azonos
H iranyban (itkézésig — 3. abra amig a gomb
képest mozog. Eza zaréddasanak a hangjat nem hallja 4. dbra.

jelenség S o ,, 2
megsziinik, amikor Ha nem sikeril elforditani a fedét, ellendrizze,
az edény nyomas hogy a nyitégomb (E) vissza van hlzva.

alatt van.

Minimalis toltési szint

e Mindig t6ltsén minimalis mennyiségi 25 cl/ 250
ml (2 pohar) folyadékot az edénybe.

1 30 *Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok



Parolas esetén*: A parolékosarba*
o Toltson legaldbb 75 cl/ 750 ml (6 pohar) folyadékot helyezett

az edénybe. élelmiszerek nem
« Akosarat* (J) helyezze az e célra szolgalé tartora* ~ €rhetnek hozzaa

osara gyorsf6z6 edény
(K)- 5. abra. fedéjéhez.

Maximalis toltési szint

e A gyorsf6z6 edényt ne toltse fel a fazék
magassaganak 2/3 részénél jobban (maximalis
feltoltési szintjelzd) (0) - 6. abra.

Egyes élelmiszerek esetében:

o A fé6zés soran megduzzado élelmiszerek, mint
példaul rizs, aszalt zoldségek vagy kompétok stb.
esetében a gyorsf6z6 edényt legfeljebb csak félig
toltse meg.

o Levesek készitésekor ajanlott gyors
nyomascsokkentést végezni (lasd a ,Gyors
nyomdascsokkentés” cim(i bekezdést).

Az lizemi szelep (A) hasznalata:

Az iizemi szelep felhelyezése (A) :

Figyelem! Ezeket a muiveleteket kizérdlag hideg,

tizemen kivuli terméken szabad végrehajtani.

o Helyezze fel az lizemi szelepet (A), és a szelepen
taldlhaté piktogramot @ igazitsa az illesztési
jelzéshez (H).

« Nyomja meg a szelepet és forditsa el a £ vagy &
piktogramig.

Az iizemi szelep eltavolitasa:

Figyelem! Ezeket a mdlveleteket kizérélag hideg,

tizemen kiviili terméken szabad végrehajtani.

e Nyomja meg a szelepet és forgassa el az dbran
lathaté modon ugy, hogy a piktogram @ az
illesztési jelzéshez (H) kertljon.

e Tavolitsa el a szelepet az dbran lathaté modon.

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok 131



Zoldségek vagy torékeny élelmiszerek fozése esetén:
« Allitsa a szelepen taldlhaté piktogramot &= az illesztési
jelzéshez (H) - 7. abra.

Husok vagy fagyasztott élelmiszerek f6zése esetén:

« Allitsa a szelepen talalhat6 piktogramot@ azillesztési
jelzéshez (H) - 8. abra.

A g6z kiengedéséhez:

e A szelepet (A) fokozatosan forgassa el tetszéleges
nyomascsokkentési sebességgel ugy, hogy a ‘W
piktogram jelzéssel szemben alljon meg — 9. abra,
vagy helyezze a gyorsf6z6 edényt hideg folydviz ala

(,Gyors nyomascsokkentés” bekezdés).

Az elso hasznalat

A termék
miikodésének
kezdetekor
normalis, hogy g6z
jelenlétét mutatja a
nyomasjelzé (D).
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o A kosartartot (K) helyezze a fazék aljaba és tegye
ra a kosarat (J)*.

» Toltse meg vizzel a fazekat 2/3 részig (maximalis
feltoltési szintjelz6 (0)).

o Zarja be a gyorsf6z6 edényt.

A piktogramot allitsa az illesztési jelzéshez (H)
- 8.4abra.

o A gyorsfézé edényt tegye ra a melegitéeszkozre és
allitsa a legnagyobb melegitési fokozatra.

e Amikor a g6z elkezd tavozni a szelepen &t,
csOkkentse a melegitési fokozatot és varjon 20
percet.

e 20 perc utan kapcsolja ki a melegitéeszkozt.

o A nyomascsokkentést tetszés szerinti sebességgel
végezze el Ugy, hogy a szelepet (A) fokozatosan
forditsa el egészen a W piktogramig - 9. abra.

o A nyomasjelzd (D) szintjének visszaesése azt jelzi,
hogy a kukta mar nincs nyomas alatt.

o Nyissa ki a kuktat - 1 - 2. abra.

e Vizzel mossa ki, majd szaritsa meg az edényt.

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok



Fozés elott

e Minden egyes haszndlat el6tt vegye le a szelepet (A)
(Iasd az,Uzemi szelep miikddése” cim(i bekezdést) és
szemrevételezéssel nappali fénynél ellenérizze, hogy a
g6zelvezet6 csé (B) nem dugult el. Sziikség esetén
fogpiszkaléval tisztitsa ki - 10. abra.

e Ellendrizze, hogy a biztonsdgi szelep (C) gorgdje

mozgathaté-e, az dbranak megfelelé médon és a,Tisztitas

és karbantartas” cim(i bekezdésben leirtak szerint.
e Toltse az edénybe a hozzavaldkat és a folyadékot.

e Zarja le az edényt - 3. abra és ellenérizze, hogy

rendesen le van zarva - 4. abra.

e A szelepen taldlhaté = vagy (&] dpiktogramot éllitsa

azillesztési jelzéshez (H) - 7. vagy 8. abra.

o A gyorsf6z6 edényt tegye ra a melegitéeszkozre és

allitsa a legnagyobb melegitési fokozatra.

Fo6zés kozben

A nyomasjelzé (D) o A termék m(ikédésének kezdetekor normilis, hogy

megakadalyozza, g6z jelenlétét mutatja a nyomasjelz6 (D).

hogy a nem e Amikor az Gzemi szelepen (A) folyamatosan géz
megfeleléen lezart tavozik és kdzben folyamatos hang (sistergés)
kukta nyomas ala hallhato, csokkentse a héforras teljesitményét oly
keriiljon. médon, hogy a szelep (A) rendszeresen sisteregjen.

leirtak szerint.

o Kezdje el a f6zési id6 visszaszamolasét, a receptben m

o Amikor a fézési id6 letelt, kapcsolja ki a héforrast.

Fozés vége

A g6z kiengedése:

- Lassi nyomascsokkentés:

o A nyomascsokkentést tetszés szerinti sebességgel
végezze el Ugy, hogy a szelepet (A) fokozatosan
forditsa el egészen a W piktogramig - 9. abra. A
nyomasjelzd (D) szintjének visszaesése azt jelzi,
hogy a kukta mér nincs nyomas alatt.

A nyomasjelz6 (D) megakadalyozza a még
nyomas alatt lévo gyorsf6z6 edény kinyitasat.

Ha a g6z kiengedése
soran rendellenes ki-
lIovelléseket tapasz-
tal, allitsa vissza az
uzemi szelepet (A) a
= vagy = pozi-
cioba - 7. abra vagy 8.
abra - majd végezzen
lasstii nyomascsok-
kentést és el-
lendrizze, hogy
megsziintek a kilo-
vellések.
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- Gyors nyomascsokkentés:

e A nyomascsokkentés felgyorsitdsa érdekében a
gyorsféz6 edényt hideg folyo viz ala teheti az dbran
ldthaté modon. A nyomadsjelzé (D) szintjének
visszaesése azt jelzi, hogy a kukta mar nincs nyomas
alatt.

- Kinyithatja a kuktat - 1. és 2. abra.

- Sajatos esetek:

e Emulzié alapu ételek (lasd a f6zési tablazatot) és
széraz zOldségek fézésekor a kukta kinyitasa el6tt
ne csokkentse a nyomast, hanem vérja meg, amig
a nyomasjelzd leereszkedik. Probélja meg kissé
csokkenteni a javasolt f6zési id6t.

Tisztitas és karbantartas
A kukta tisztitasa

A nyomas alatt Iévo
kukta mozgatasat a
legnagyobb dvatos-
saggal végezze, az
edényt ne razza.

A készulék megfelel6 miikodése érdekében
minden hasznalat utan tartsa be a tisztitasi és
karbantartasi ajanlasokat.

e Minden hasznalat utdn mossa el a kuktat (fazék és
fed6) mosogatoszeres langyos vizzel. A
parolokosar* esetében ugyanigy jarjon el.

e Ne haszndljon hipét, sem pedig klértartalmu
szereket.

e Soha ne hevitse fel a fazekat res allapotban.

A fazék belso feliiletének tisztitasa:

o A fazék belsejét szivaccsal és mosogatdszerrel
tisztitsa.

o Afazékaljanak belsé feliiletén megjelend foltok
nem befolydsoljdk a fém mindségét. Vizké
rakddott le a feliiletre. Kevés ecettel atitatott
szivaccsal tavolithatja el a foltokat.

A fazék kiilso feliiletének tisztitasa:
o A fazék belsejét szivaccsal és mosogatoszerrel
tisztitsa.

A fedé tisztitasa:

o A fed6t langyos vizzel és mosdszeres szivaccsal
mossa el, majd alaposan 6blitse le.

Minden egyes
hasznalat utan
mossa el a
gyorsf6z6 edényt.

A hosszu hasznalat
utan megjelené
elfeketedett
részeknek és
karcolasoknak
nincsen semmilyen
negativ hatasa.

Csak a fazék és a
kosar moshato el
mosogatogépben.

A gyorsf6z6 edény
mindségének
hosszu ideig
torténo megorzése
érdekében ne
hevitse az lires
fazekat.
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A fed6 tomitésének tisztitasa: A késziiléket 10 év

e Minden f6zés utdn tisztitsa meg a tomitést (I) és hasznalat utan
annak helyét. kotelezéen
o A tomités visszahelyezését az abrak szerint V'ZISQa“Ia?;a at
5 -11-12.abra. valamelyl
vegezze ora. hivatalos TEFAL
Az iizemi szelep (A) tisztitasa: Szervizkdzpontban.

e Vegye le az lizemi szelepet (A), lasd az,,Uzemi
szelep hasznalata” cim( bekezdést.

e Tisztitsa meg az lUzemi szelepet (A) folydviz alatt
-13. abra.

A gozelvezet6 csé (B) tisztitasahoz:

e« \egye le a szelepet (A).

e Fénnyel szembeni szemrevételezéssel
bizonyosodjon meg arrél, hogy a gézelvezetd
¢s6 nincs eldugulva és a formaja kerek. Lasd a
szemben lévé 4brdt. Szikség esetén .
fogpiszkaloval tisztitsa ki - 10. abra Soha ne hasznal-

. : jon éles vagy he-

A biztonsagi szelep (C) tisztitasa: gyes targyata

o A fedd belsé részén tallhato biztonsagi szelep késziiléken végzett
alapot foly viz ala tartva mossa meg. miiveletekhez.

e Ellendrizze, hogy megfeleléen mukodik-e a
go6rgd benyomasaval, amelynek akadalytalanul
be kell nyomédnia. Lasd a szemben 1évé dbrét.

A kukta tomitésének cseréje:

o A kukta tomitését cserélje évente vagy akkor, ha
sériilést tapasztal rajta.

e Mindig az o6n &ltal haszndlt modellnek
megfelel6 eredeti TEFAL tomitést hasznaljon.

A kukta tarolasa:
e Csavarja vissza a fed6t a fazékra.

Biztonsag

A kukta tobb biztonsagi berendezéssel van
felszerelve:

- Biztonsagos lezaras :
- Ha az edény nincsen rendesen lezarva, a
nyomadsjelzé (D) nem mutat nyomasemelkedést
és a gyorsf6zé edényben nem né a nyomas.
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 Biztonsagos felnyitas :

- Ha a kukta nyomés alatt van, a nyitégomb (E)
nem mukaodik. A gyorsf6z6 edény kinyitasat
soha ne er6ltesse. - Semmilyen beavatkozast ne
végezzen a nyomasjelzén (D).

o Tulnyomasnal kettés védelem :

- Elsé berendezés: a biztonsagi szelep (C) nyomast
enged ki és a fedd tetején vizszintes irdnyban géz
tavozik - 14. abra

- Masodik berendezés: a tomités (I) fliggbleges
irdnyban g6zt enged ki a fed6 szélén vagy a fazék
oldalan talalhaté kis nyilason at - 15. abra.
Figyelem! Gaztlizhely esetében ez elolthatja a
langot.

Ha a biztonsagi berendezések egyike bekapcsol:

e Kapcsolja ki a héforrast.

» Hagyja teljesen leh(lni a kuktat.

o Nyissa ki az edényt.

o Ellendrizze és tisztitsa meg az tizemi szelepet (A) -
13. abra, a gézelvezetd csovet (B) - 10. abra, a
biztonsagi szelepet (C) és a tomitést (I). Lasd a
szemben lévé dbrat.

Hasznalati javaslatok

1 -A gyorsf6z6 edénybdl tavozé g6z nagyon
forro, vigyazzon, hogy ne égesse meg magat.
Sziikség esetén hasznaljon kesztyiit.

2 - Anyomasjelz6 felemelkedése utan mar nem
tudja kinyitni a kuktat.

3 -Mint minden fézéberendezés esetében,
fokozottan iigyeljen a késziilék miikodésére,
kiilonosen, ha a kuktat gyermekek kozelében

hasznalja.

4 - Agyorsf6z6 edényt a fazék két fiilénél fogva
mozgassa.

5 -Ne hagyjon élelmiszereket a gyorsf6z6
edényben.

6 -Soha ne hasznaljon hipét vagy klértartalmu
szereket, amelyek karos hatassal lehetnek a
rozsdamentes acél minéségére.
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7 -Ne tegye mosogatogépbe és ne aztassa
vizben: a tomitést, a fedot és az uzemi

szelepet.

8 - A tomitést cserélje évente, vagy ha sériilést

tapasztal rajta.

9 -Tisztitaskor az edénynek minden esetben

kihdilt és kitiritett allapotban kell lennie.

10 - Akésziiléket 10 év hasznalat utan kotelezéen
vizsgaltassa at valamelyik hivatalos TEFAL

Szervizkézpontban.

Garancia

e A haszndlati utasitdsnak megfelel6 haszndlat esetén az
Uj TEFAL gyorsf6z6 edény fazekara a gyartd 10 éves
garanciat vallal:

- A termék fém részének Osszes gyartasi hibajara,
-Az alap fémjének minden korai
elhasznaloédasara.

e A tobbi részre, alkatrészre és munkara egyarant 1
év garancia érvényes (ha az adott orszag térvényei
masképp nem rendelkeznek), minden meghibasodas
vagy gyartasi hiba esetén.

e A szerz6déses garancia a vasarlas idépontjarol
sz6l6 pénztari bizonylat, illetve szamla
felmutatasaval érvényesithetd.

A garancia nem terjed ki a kovetkezékre:
 Afontos ovintézkedések betartasanak elmulasztasabdl
és a gondatlan hasznalatbol szarmazd
meghibédsodasokra, kiilondsen a kdvetkezdkre:
- Utés, leesés, stitében torténd hasznalat,
- A fed6 és az lizemi szelep mosogatogépben
torténd elmosésa.
e Kizédrélag a hivatalos TEFAL Szervizkdzpontok
jogosultak a garancia érvényesitésére.
o AzOnhéz legkézelebb talalhaté TEFAL Szervizkdzpont
megtalaldsdhoz kérjik, hivja kék szamunkat. (Lasd a
mellékelt garancialevelet).

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok
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Szabalyos jelolés

Jelzés

Elhelyezés

A gyarto és a kereskedelmi marka
azonositasa

Fazékfogo nyél, fedéfogd
nyél

Gyartasi év széria A fazékon
Modellhivatkozas

Maximélis biztonsagi nyomas (PS) Afedén
Uzemi nyomas felsé értéke (PF):

Urtartalom Afazék alja

« Védjiik a kdrnyezetet!

K anyagot tartalmaz.

< A medfelel6 kezelés érdekében adja le valamelyik kijel6lt
e gyljtéhelyen.
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A TEFAL valaszol a kérdéseire

Problémak

Ajanlasok

Ha a gyorsf6z6
edényt folyadék
nélkiil, nyomas
alatt melegitette:

Vizsgéltassa at a kuktat egy hivatalos TEFAL szervizkdz-
pontban.

Ha a nyomasjelz6
nem emelkedett
fel, és f6zés soran
semmi sem tavo-
zik a szelepen:

Ez a jelenség természetes az elsé percekben.

Ha a jelenség tovabbra is fennall, ellenérizze, hogy:

- A héforras teljesitménye megfelel6-e, ha nem, akkor
allitsa nagyobbra.

- fazékban levé folyadék mennyisége elegendge.

- Az Uzemi szelep a piktogramok egyikén all, <= vagy

- 7.vagy 8. abra.
- A gyorsf6z6 edény jol le van-e zarva.
- A tomités és a fazék széle nem sériilt-e meg.

Ha a nyomasjelz6
nem emelkedett
fel, és f6zés soran
semmi sem tavo-
zik a szelepen:

Ez a jelenség természetes az elsé percekben.

Ha tovabbra is fennall a jelenség, az edényt tegye hideg
viz ala, lasd a,Gyors nyomascsokkentés és Sajatos ese-
tek” cim( bekezdést, majd nyissa ki.

Tisztitsa meg az Uzemi szelepet és a gézelvezetd cso-
vet, majd ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep gérgéje
akadalytalanul benyomodik-e.

Ha a fed6 koriil
g6z tavozik,
ellendrizze:

A fed6 megfelel zarasat.

A fedé tomitésének helyzetét.

A tomités megfeleld allapotat; szlikség esetén cserélje
ki.

Afedd, a tomités és a tomitésnek a fedében kialakitott
hely, a biztonsagi szelep és az lizemi szelep tisztasagat.
A fazék szélének megfeleld allapotat.

Ha nem tudja
lezarni a fedét:

Ellendrizze, hogy a nyomasjelz6 az alsé allasban van-e.
Szlikség esetén végezzen nyomascsdkkentést, hideg
vizsugar alatt h(itse le a gyorsf6z6 edényt, lasd a,Gyors
nyomascsokkentés és Sajatos esetek” cim( bekezdést.

Ha az élelmiszerek
nem féttek meg
vagy megégtek,
ellendrizze:

A f6zési id6t.

A héforras teljesitményét.

Az lizemi szelep megfelel6 elhelyezkedését.
A folyadék mennyiségét.

Ha az étel
megégett a
kuktaban:

Elmosogatas el6tt hagyja a fazekat azni.
Soha ne hasznaljon hipot, sem pedig klértartalmu sze-
reket.
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Hus és hal

FRISS FAGYASZTOTT
A szele A szele
helyzete helyzete

Barany (comb 1,3 kg) 25 perc 35 perc
Csirke (egész 1,2 kg) 20 perc 45 perc
Lazac (4 szelet 0,6 kg) (emulzi6 alapu élelmiszerek) 6 perc 8 perc
Marha (sult 1 kg) 10 perc 28 perc
Menyhal (filé 0,6 kg) (emulzi6 alapu éleimiszerek) 4 perc 6 perc
Sertés (slt 1 kg) 25 perc 45 perc
Tonhal (4 steak 0,6 kg) (emulzi6 alapu élelmiszerek) 7 perc 9 perc
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Zoldségek

FRISS |[FAGYASZTOTT
s A szelep A szelep
Siités helyzete | helyzete
= &
-g6z** 18 perc
Articsoka J — P
- merités*** 15 perc
Brokkoli -g6z 3 perc 3 perc
Brokkoli -g6z 7 perc 5 perc - merités
Biza (szaraz zolds) - merités 15 perc
Cékla -g6z 20 30 perc
-g6z 6 perc 30 9 perc
Cukkini el — P P
- merités 2 perc
Endivia -g6z 12 perc
o szeletel6 |-g6z 6 perc
Fejeskaposzta —
levelek -g6z 7 perc
Félig széraz bab - merités 20 perc
-g6z 7 perc
Fehérrépa 9 — P
- merités 6 perc
szeletek |-g6z 1 perc 5 perc
Gomba - —
egész - merités 1 perc 30
Karfiol - merités 3 perc 4 perc
) -g6éz 12 perc
Negyedbe vagott burgonya —
- merités 6 perc
Oriastok (pUiré) (emulzi6 alapu élelmiszerek) - merités 8 perc
Poréhagyma-karikak -g6z 2 perc 30
Rizs (szaraz z6lds.) - merités 7 perc
Sargaborso (szaraz zolds) - merités 14 perc
Sargarépa (emulzié alapu élelmiszerek) | karikak -g6z 7 perc 5 perc
Sparga - merités 5 perc
, -g6z 5 perc 8 perc
Spenét —
- merités 3 perc
-g6z 6 perc
Zeller el — P
- merités 10 perc
Z6ld lencse (szaraz zolds) - merités 10 perc
Zoldbab -g6z 8 perc 9 perc
Zo6ldborsé -g6z 1 perc 30 4 perc

*Egyes modellek kosar nélkil kaphatdk

** Elelmiszer a parolokosarban*
** Elelmiszer vizben
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DOLEZITE UPOZORNENIA

Z bezpecnostnych dévodov toto zariadenie zodpoveda platnym normam a predpisom:

- smernici o tlakovych zariadeniach,

- smernici o materidloch, ktoré prichadzaju do styku s potravinami.

- smernici o Zivotnom prostredi.

o V&3 pristroj je urceny iba na doméce pouzivanie.

o Pozorne si precitajte vietky pokyny a vzdy konzultujte,Prirucku pre pouzivatela”

o Ako v pripade vietkych zariadeni na varenie, aj v tomto pripade davajte velky pozor, najma
ked'tlakovy hrniec pouzivate v blizkosti deti.

e Tlakovy hrniec nikdy nedavajte do hortcej riry na pecenie.

e Tlakovy hrniec pod tlakom prendsajte vzdy maximalne opatrne. Nedotykajte sa horticich
povrchov. Pouzivajte iba ricky a uchytky. Ak je to potrebné, pouZzite rukavice na pecenie.

e Pravidelne kontroluijte, ¢i st ricky nadoby spravne pripevnené. V pripade potreby ich
dotiahnite skrutkovanim.

o Tlakovy hrniec nepouzivajte na iné tcely, nez na aké je urceny.

o \/ tlakovom hrnci sa vari pod tlakom. Nespravne pouzivanie moze viest k poraneniu
oparenim. Ubezpecte sa, ze tlakovy hrniec je spravne zatvoreny, az potom ho spustite.
Pozri odsek,Zatvéranie”.

o Tlakovy hrniec nikdy neotvarajte nasilu. Ubezpecte sa, ze vnutorny tlak klesol. Pozri odsek
,Bezpecnost”.

e Tlakovy hrniec nikdy nepouzivajte bez tekutiny, mohlo by dojst k vaznemu poskodeniu
hrnca. Pocas pripravy jedla kontrolujte, ¢i vzdy obsahuje dostatocné mnozstvo tekutiny.

e Pouzivajte kompatibilny(é) tepelny(é) zdroj(e) na varenie v sulade s pokynmi na
pouZzivanie.

e Vo svojom tlakovom hrnci nikdy nepripravuijte recepty s pouzitim mlieka.

o VV tlakovom hrnci nepouzivajte hrubozrnnu sol, pridavajte iba jemnu sol'na konci varenia.

e Hrniec nikdy nenaplniajte na viac ako na 2/3 (oznacenie maximalneho naplnenia).

e V pripade potravin, ktoré pocas varenia zva¢3uju svoj objem, ako je ryza, strukoviny alebo
kompoty, nenaplnajte hrniec na viac ako polovicu jeho objemovej kapacity. V pripade
pripravy niektorych polievok na béaze tekvice hrniec nechajte niekolko minut chladnut,
potom ho ochladte studenou vodou. V pripade 3 a 4 | modelov pri priprave pastovitych
potravin alebo potravin, ktoré zvacsia svoj objem pocas varenia, nedokoncujte svoj
produkt na viac ako 1/3. Po uvareni pockajte 5 mintt pred dekompresiou pod vodou.

 Po uvareni madsa s tenkou kozou (napriklad hovadzi jazyk..), ktora by sa mohla vplyvom
tlaku vydut, maso neprepichujte, kym je koza naftiknuta, mohli by ste sa oparit. Pred
varenim maso prepichnite.

o V pripade mazlavych potravin (hrach, rebarbora..) pred otvorenim hrncom mierne
potraste, aby tieto potraviny nevystrekli von.

e Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i ventily nie st upchaté. Pozri odsek, Pred varenim®.

o Tlakovy hrniec nepouzivajte na vyprazanie pod tlakom na oleji.

o Nezasahujte do bezpecnostného systému, okrem tkonov, na ktoré sa vztahuju pokyny
na Cistenie a Gdrzbu.

 Pouzivajte iba originalne diely TEFAL zodpovedajlce vasmu modelu. Predovsetkym
pouzivajte nddobu aj veko znacky TEFAL.

o Alkoholové vypary su horlavé. Nechajte najprv priblizne 2 mindty vriet, az potom zalozte
veko.V pripade pripravy receptov na baze alkoholu svoj pristroj nespustajte z oci.

o Nepouzivajte hrniec na skladovanie kyslych alebo slanych potravin pred alebo po vareni,
nadoba sa méze poskodit.

1E:IZSCHOVA.ITE TIETO POKYNY



Popisna schéma

A.  Prevéadzkovy ventil H.  Index polohy ventilu
B.  Kanalik na odvod pary I Tesnenie krytu
C.  Bezpecnostny ventil J. Naparovaci kosik*
D.  Ukazovatel pritomnostitlaku K.  Stojan*
E.  Otvaracie tlacidlo L. Dlha rukovéat nadoby
F.  Rukovat pokrievky M. Nadoba
G(a). Znacka umiestnenia krytu N.  Krétka rukovat nadoby
G(b). Znacka umiestnenia krytu 0. Znacka maximalneho
vzhladom k nédobe mnozstva
Vlastnosti
Priemer dna tlakového hrnca - referencie
Obi ) o4 Ahst}ll'a‘li(tny model bMaximélr}y )
em . na ehrdzavejuca ezpecnostn
) nadoby ocel Piake
41 22cm | 19cm P25342 140 kPa
6l 22cm | 19cm P25307 170 kPa
Stprava4l+6I1| 22cm | 19cm P25443 140 kPa
71 22cm | 19cm P25308 170 kPa
8l 22cm | 19cm P25344 170 kPa
Normativne informdacie:
Prevadzkovy tlak: 80 kPa
Kompatibilné zdroje tepla
MR RE memwed pomd  sapor
SPORAK
S
» Tento tlakovy hrniec je vhodny pre vietky zdroje
tepla.
» Na elektrickom alebo induké¢nom sporaku sa uistite,
ze velkost vykurovacej dosky nepresahuje spodnu
Cast tlakového hrnca.
e Na keramickom alebo halogénovom sporaku,
skontrolujte, i je spodnd cast tlakového hrnca vzdy
Cista a sucha.
*Kosik nie je su¢astou balenia niektorych modelov 143



e Pri plynovom sporaku nesmie plamen prekrocit
priemer spodnej ¢asti tlakového hrnca.

o Pri vsetkych druhoch sporakov dbajte o to, aby bol
tlakovy hrniec v strede.

Prislusenstvo TEFAL

o K tlakovému hrncu je k dispozicii nasledujuce
prislusenstvo:

Prislusenstvo Referencné cislo
Tesnenie krytu X9010101
Naparovaci kosik* 792185
Stojan* 792691

e Pri vymene inych casti alebo v pripade opravy sa
obrétte na autorizované servisné strediska spolo¢nosti
TEFAL.

e Pouzivajte iba originalne diely TEFAL zodpovedajlce
vasmu modelu.

Pouzivanie

Otvorenie

e Pomocou palca vytiahnite uvoliovacie tlacidlo (E) a
pridrzte ho - obr. €. 1.

e Rukou drzte dlhu

rukovat nadoby (L) a druhou rukou

otocte dlhu rukovat krytu (F) proti smeru hodinovych
ruci¢iek, az kym sa kryt neotvori - obr. €. 2.
e Potom zdvihnite veko.

Zatvorenie

Ked je spotrebic vyp-
nuty a zatvoreny, za-
bezpecte, aby sa kryt
vzhladom na nadobu

pohyboval normalne.

Ak je spotrebic pod
tlakom, nie je to
mozné.

Minimalne naplnenie

» Nasadte veko na nadrz tak, aby boli znacky
umiestnenia krytu zarovnané G(a) a G(b).

o Otocte kryt v smere hodinovych ruciciek, kym sa
nezastavi - obr. €. 3 a kym nezacujete zvuk
zacvaknutia obr. ¢. 4.

Ak neviete otocit kryt, skontrolujte, ¢i je tlacidlo

otvorenia (E) riadne stla¢ené.

e \/zdy pouzivajte minimalne mnozstvo kvapaliny
rovnajuce sa 25 cl/250 ml (2 pohére).
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Pre pripravu v pare*: Potraviny, ktoré su
e Napld musi byt minimalne 75 cl/750 ml (6 polozené v
poharov). naparovacom

o Urnictni v % Sl - kosiku*, sa nikdy
L’Jg;e_s;t’n';cf Iéosf_l,k (J) na drziak* (K) urc¢eny na tento nesmi dotykat

veka tlakového
hrnca.

Maximalne naplnenie

« Nikdy nenapliajte tlakovy hrniec viac ako na 2/3
vysky nadrze (znacka maximalneho naplnenia) (O)
-obr. ¢. 6.

V pripade niektorych potravin:

o \/ pripade potravin, ktoré pocas varenia zvacsuju
svoj objem, ako je ryza, strukoviny alebo kompéty,
nenapliajte hrniec na viac ako polovicu jeho
objemovej kapacity.

e\ pripade ventilov vam odportucame vykonat
rychlu dekompresiu (pozri odsek,Koniec varenia®).

Pouzivanie prevadzkového
ventilu (A)

Ak chcete nasadit prevadzkovy ventil (A):

Pozor, tieto kroky je potrebné vykonavat, pokial je

spotrebic¢ vychladnuty a nie je zapnuty.

e Umiestnite prevadzkovy ventil (A) tak, aby bol
piktogram na ventile zarovnany @ so znackou
umiestnenia (H).

o Stlacte ventil a potom ho otocte az k znacke 5
alebo &.

Vyberanie prevadzkového ventilu:

Pozor, tieto kroky je potrebné vykonavat, pokial je

spotrebic vychladnuty a nie je zapnuty.

e Zatlacte ventil a potom ho otocte tak, aby bol
piktogram zarovnany @ so znackou umiestnenia
(H) podla nakresu oproti.

e \lyberte ventil, ako je znazornené na obrazku
oproti.

*Kosik nie je su¢astou balenia niektorych modelov 145



Varenie zeleniny alebo jemnych potravin:
e Umiestnite piktogram = na ventile smerom k zna¢ke
umiestnenia (H) - obr. €. 7

Priprava mésa alebo jemnych potravin:
e Umiestnite piktogram & ha ventile smerom k zna¢ke
umiestnenia (H) - obr. ¢. 8

Vypustanie pary:

» Postupne otacajte ventil (A) rychlostou dekompresie
podla svojho uvazenia, musite skoncit az na doraz na
piktograme € - obr. ¢. 9, alebo umiestnite hrniec
pod vodovodny kohutik (¢ast,,Rychla dekompresia”).

Prvé pouzitie

Pritomnost pary na
ukazovateli
pritomnosti tlaku
(D) je na zaciatku
spustenia
spotrebica
normalna.
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e Umiestnite drziak kosika (K) na spodok nadoby a
poloZte k6 na vrch (3)*.

e Do 2/3 nddoby nalejte vodu (zna¢ka maximalneho
mnozstva (0)).

e Zatvorte tlakovy hrniec.

e Umiestnite piktogram & smerom k znacke
umiestnenia (H) - obr. €. 8

e Polozte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom
nastavte na maximalny vykon.

o Ked'z ventilu za¢ne vychadzat para, znizte vykon
zdroja tepla a varte 20 minut.

e Po uplynuti 20 minut zdroj tepla vypnite.

e Postupne otacajte ventil (A) a podla svojho
uvazenia vyberte rychlost dekompresie, musite
skontit az na doraz na piktograme <% - obr. €. 9

e Ked' ukazovatel pritomnosti tlaku (D) zapadne,
hrniec viac nie je pod tlakom.

e Otvorte tlakovy hrniec — obr. €. 1 - 2.

e Oplachnite tlakovy hrniec vodou a osuste ho.

*Kosik nie je sucastou balenia niektorych modelov



Pred varenim

e Pred kazdym pouzitim vyberte ventil (A) (pozrite si ¢ast
,Pouzivanie prevadzkového ventilu”) a vizudlne
skontrolujte, ¢i kanalik na odvod pary (B) nie je
zaneseny. V pripade potreby ho odistite Sparadlom -
obr. ¢. 10.

o Skontrolujte, ¢i sa gulocka bezpecnostného ventilu (C)
pohybujte podla ndkresu oproti a pozrite si odsek
,Cistenie a Gdrzba".

e Pridajte prisady a tekutiny.

e Zatvorte tlakovy hrniec - obr. €. 3 a uistite sa, Ze je
bezpecne zatvoreny - obr. €. 4.

e Umiestnite piktogram 2 alebo & na ventile smerom
k znacke umiestnenia (H) - obr. €. 7 alebo 8.

e Polozte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom nastavte
na maximalny vykon.

Pocas varenia

Ukazovatel' e Pritomnost pary na ukazovateli pritomnosti tlaku (D)
pritomnosti pary je na zaciatku spustenia spotrebica normalna.

(D) brani tlakovému e Ak prevadzkovy ventil (A) vypusta paru nepretrZite,
hrncu v stapani pricom vydéva pravidelny zvuk (PSSSST), znizte
tlaku, ak hrniec nie teplotu zdroja tak, aby ventil (A) nadalej pravidelne
je spravne Sepkal.

zatvoreny e Dodrzte dobu varenia uvedenu v recepte.

e Po skonceni doby varenia vypnite zdroj tepla.

Koniec varenia a

Vypustenie pary: AK pri uvoliiovani

- Pomala dekompresia: pary spozorujete ab-

e Postupne otacajte ventil (A) a podla svojho normalne vypustanie,
uvazenia vyberte rychlost dekompresie, musite
skon¢it na piktograme & - obr. & 9. Ked
ukazovatel pritomnosti tlaku (D) zapadne, hrniec == alebo 2 obr.e.7

viac nie je pod tlakom. alebo 8 - potom znovu
Ukazovatel'pritomnosti pary (D) brani otvoreniu  ,p3hka zatlaéte a da-
tlakového hrnca, ak je este pod tlakom. vajte pozor, aby sa

viac neuvoliiovala
para.

vratte prevadzkovy
ventil (A) na znacku
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- Rychla dekompresia:

e Tlakovy hrniec mozete umiestnit pod tectcu vodu,
aby ste urychlili jeho dekompresiu, pozrite si nakres
oproti. Ked' ukazovatel pritomnosti tlaku (D)
zapadne, hrniec viac nie je pod tlakom.

o Tlakovy hrniec mézete otvorit - obr. €. 1 - 2.

- Osobitny pripad:

eV pripade varenia tekutych potravin alebo
strukovin nevykonajte dekompresiu a pockajte na
poklesnutie ukazovatela pritomnosti tlaku (D), az
potom hrniec otvorte. Nezabudnite trochu skratit
odporucany ¢as varenia.

Cistenie a udrzba
Cistenie tlakového hrnca

Tlakovy hrniec pod
tlakom prenasajte
vzdy maximalne opa-
trne, tak aby ste nim
netriasli.

Z dovodu zachovania spravnej prevadzky
zariadenia po kazdom pouziti dodrzte tieto
pokyny tykajuce sa Cistenia a udrzby.

e Tlakovy hrniec (nddobu a kryt) po kazdom
pouziti umyte vlaznou vodou a distiacim
prostriedkom na riad. Rovnakym spdésobom
postupuijte aj pri Cisteni kosika*.

» Nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chlérované
Cistiace prostriedky.

o Nezohrievajte prazdnu nadobu.

Cistenie vnitra nadoby:

e Umyte ho Spongiou a cistiacim prostriedkom na
riad.

e Viditelné Skvrny na vnutornej spodnej casti
zasobnika nemaju vplyv na kvalitu kovu. Naznacuju
usadzanie vodného kamena. Na ich odstranenie
moZzete pouzit hubku s trochou bieleho octu.

Cistenie vonkajsej strany nadoby:

* Umyte ho Spongiou a Cistiacim prostriedkom na
riad.

Cistenie veka:

e Umyte kryt pod tecucou teplou vodou s hubou
a mydlom a dobre ho opléachnite.

Po kazdom pouziti
hrniec umyte.

Zhnednutie a
Skrabance, ku
ktorym moze dojst
v désledku
dlhodobého
pouzivania,
neovplyviuju
negativne
prevadzku.

V umyvacke riadu
mozete umyvat iba
nadobu a kés.

Aby sa ¢o najdlhsie
zachovala kvalita
hrnca, nedavajte ho
na zdroj tepla, ak je
nadoba prazdna.
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Cistenie tesnenia veka: Po 10 rokoch

e Po kazdom vareni odistite tesnenie (I) a jeho pouzivania je
ulozenie. nevyhnutné

« Na vymenu tesnenia si pozrite - obr. €. 11 - 12, Rechat tlakovy

. rniec

Cistenie prevadzkového ventilu (A): skontrolovat v

e Vlyberte prevadzkovy ventil (A), pozrite si ¢ast autorizovanom
,Pouzivanie prevadzkového ventilu”. servisnom

e Prevadzkovy ventil (A) umyte priddom vody z stredisku
vodovodu - obr. €. 13. spolocnosti TEFAL.

Vycistite kanalik na odvod pary (B):

e \lyberte ventil (A).

e Zrakom skontroluijte, ¢i je kanalik na odvod pary
uvolneny a okruhly- Vid' nédkres naproti. V
pripade potreby ho o¢istite $paradlom - obr.
¢. 10.

Cistenie bezpe¢nostného ventilu (C):
o Cast bezpecnostného ventilu, ktord sa nachadza Na tento ukon

na vnutornej strane veka, umyte vodou. nikdy ne.pvogil'v::xjte
e Skontrolujte jeho funkciu lahkym stlacenim ostry ani Spicaty
gulécky, ktord by sa mala potopit bez predmet.

problémov. Vid nékres naproti.

Vymena tesnenia tlakového hrnca:

« Vymienajte tesnenie tlakového hrnca kazdy rok
alebo ked'je prasknuté.

 VVzdy pouzivajte originalne tesnenie spolo¢nosti
TEFAL vhodné pre prislusny model.

Odkladanie tlakového hrnca:
o Kryt vrétte spat na nadobu.

Bezpecnost

Tento tlakovy hrniec je vybaveny niekolkymi
bezpeénostnymi systémami:

« Bezpecnostny systém pri zatvarani:
- Ak spotrebic nie je spravne zatvoreny indikator
pritomnosti tlaku (D) nemozno zdvihnut, a tak
tlakovy hrniec nemoze zvysit tlak.
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« Bezpecnostny systém pri otvarani:

- Ak je tlakovy hrniec pod tlakom, nie je mozné
stlacit tlacidlo otvérania (E). Tlakovy hrniec nikdy
neotvarajte nasilu. Nikdy nemanipulujte s
ukazovatelom pritomnosti tlaku (D).

o Dva pretlakové bezpecnostné systémy:

-Prvé zariadenie: bezpecnostny ventil (C)
uvolnuje tlak a para unika horizontalne popod
kryt - obr. €. 14.

-Druhé zariadenie: tesnenie (I) vypusta paru
vertikdlne cez maly otvor nachadzajuci sa na
okraji krytu alebo dne nadoby - obr. ¢. 15.
Pozor, nad plynovym spordkom méze plamen
zhasnut.

V pripade, Zze sa spusti jeden z pretlakovych

bezpecnostnych systémov:

 \lypnite zdroj tepla.

e Tlakovy hrniec nechajte Uplne vychladnut.

e Otvorte ho.

e Skontrolujte a vycistite prevadzkovy ventil (A) -
obr. €. 13, kanalik na odvod pary (B) - obr. ¢.10,
bezpecnostny ventil (C) a tesnenie (I). Vid nakres
naproti.

Odporucania tykajuce sa pouzivania

1 -Para unikajtca z tlakového hrnca je velmi
horuca, davajte pozor, aby ste sa nepopalili.
Ak je to potrebné, pouzite rukavice na
pecenie.

2 -Ked ukazovatel pritomnosti tlaku vystupi,
tlakovy hrniec uz nemézete otvorit.

3 - Ako pri pouzivani inych varnych spotrebicov,
aj pri pouzivani tlakového hrnca davajte
velky pozor, ak ho pouzivate v blizkosti deti.

4 -Pri premiestiiovani tlakového hrnca
pouzivajte obe rukovite nadoby.

5 -Potraviny v tlakovom hrnci dlho
nenechavajte.

6 - Nikdy nepouzivajte bieliaci prostriedok ani
chlérované prostriedky, mohla by sa
poskodit kvalita materialu.
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7 -Nedavajte do umyvacky

a

nenechdvajte namocené vo vode: tesnenie,

kryt a ovladaci ventil.

8 -Tesnenie vymienajte kazdy rok alebo ked'je

prasknuté.

9 -Tlakovy hrniec distite vzdy za studena a

prazdny.

10 -Kazdych 10 rokov je nevyhnutné nechat
tlakovy hrniec skontrolovat'v autorizovanom

servisnom stredisku spoloc¢nosti TEFAL.

Zaruka

o V pripade, Ze sa nadoba nového tlakového hrnca TEFAL
pouziva na ucely uvedené v navode na obsluhu,
poskytuje sa zaruka 10 rokov na:

- akukolvek chybu tykajucu sa kovovej
konstrukcie nadoby,

- akékolvek predcasné poskodenie zékladného
kovu.

* Na ostatné diely plati 1 ro¢na zaruka na diely a
pracu (okrem osobitnej legislativy prislusného statu)
na akukolvek poruchu alebo vyrobnu chybu.

e Tato zmluvna zaruka plati odo dia nakupu po
predlozeni pokladni¢ného blocku alebo fakttry.

Zaruka nepokryva:

e Poskodenia, ku ktorym doslo v désledku nedodrzania
doélezitych pokynov alebo nedbalého pouzivania,
najma:

- ndrazu, padu, pouzivania v rare,
- vkladania krytu a prevadzkového ventilu do
umyvacky riadu.

e Tuto zaruku moézu poskytovat iba autorizované
servisné strediskd spolo¢nosti TEFAL.

e Adresu najblizSieho autorizovaného servisného
strediska spolo¢nosti TEFAL ziskate na bezplatnom
Lisle. (Pozrite si prilozeny dokument zaruky.)

*Kosik nie je stcastou balenia niektorych modelov
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Regulacné oznacenie

Znacenie Miesto
Identifikacia vyrobcu a obchodnej Rukovét nddoby a rukovat
znamky krytu
Rok a vyrobna séria Na kryte

Referenc¢ny model

Maximalny bezpecénostny tlak (PS) Na veku
Prevadzkovy tlak (PF)
Objem Na dne nadoby

« Chranme zivotné prostredie!

® Zariadenie obsahuje vela zhodnotitelnych alebo
recyklovatelnych materidlov.

< Likvidujte ho v zbernom mieste, aby doslo k jeho spravnemu
— spracovaniu.
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Odpovede spolocnosti TEFAL na vase otazky ___

Problémy

Odporucania

Ak sa tlakovy
hrniec zohrieval
pod tlakom bez te-
kutiny:

Tlakovy hrniec nechajte skontrolovat v autorizovanom
servisnom stredisku spolo¢nosti TEFAL.

Ak ukazovatel pri-
tomnosti tlaku ne-
vystupil a ak
pocas varenia z
ventilu nevy-
chadza ziadna
para:

Pocas prvych minut ide o normalny jav.

V pripade, Ze tento jav pretrvava, skontrolujte:

- Ci je zdroj tepla dost vykonny, v opa¢nom pripade
zvyste vykon.

- Cije v naddobe dostato¢né mnozstvo tekutiny.

- Prevédzkovy ventil je uvedeny na jednom z piktogra-

=6 .

mov &= alebo (Z3-obr.¢. 7 alebo 8.

- Tlakovy hrniec je dobre zatvoreny.

- Tesnenie ani okraj nddoby nie su poskodené.

Ak ukazovatel pri-
tomnosti tlaku
vystupil, no pocas
varenia z ventilu
nevychadza
Ziadna para:

Pocas prvych minut ide o normalny jav.

Ak jav pretrvava, umiestnite pristroj do studenej vody,
pozrite si odsek ,Rychla dekompresia a osobitny pri-
pad” a potom ho otvorte.

Ocistite prevadzkovy ventil - obr. ¢. 15 a kanalik na
odvod pary - obr. ¢. 16 a skontrolujte, ¢i je mozné
gulocku bezpecnostného ventilu bez problémov
zatlacit - obr. 17.

Ak para unika po
obvode veka,
skontrolujte:

¢i je veko spravne zatvorené;

umiestnenie tesnenia na veku;

¢i je tesnenie v bezchybnom stave a v pripade potreby
ho vymenite;

cistotu krytu, tesnenia a jeho drazky na kryte, poist-
ného ventilu a ovladacieho ventilu;

¢i je okraj nddoby v dobrom stave.

Ak kryt nemoézete
otvorit:

Skontrolujte, ¢i je ukazovatel pritomnosti tlaku v doInej
polohe

V opac¢nom pripade v pripade potreby urobte dekom-
presiu, schladte tlakovy hrniec pod tec¢ticou vodou,
pozrite si odsek ,Rychla dekompresia a osobitny pri-
pad”
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Problémy Odporticania

Ak potraviny nie su dobu varenia,

uvarené alebo ak su vykon zdroja tepla,

zhorené, skontrolujte: |spravnu funkcnost prevadzkového ventilu,
mnozstvo tekutiny.

Ak sa potraviny v Nadobu pred umyvanim nechajte isty cas
tlakovom hrnci spalia: |namocenu.

Nikdy nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chléro-
vané istiace prostriedky.

Maso a ryby
CERSTVE ZMRAZENE
Nastavte ventil | Nastavte ventil

3 =
bravcové maso (pecené 1 kg) 25 min 45 min
hovédzie maso (pecené 1 kg) 10 min 28 min
hydina (celad 1,2 kg) 20 min 45 min.
jahnacina (noha 1,3 kg) 25 min 35 min
losos (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emul- 6 min 8 min
gatory) :
mien (ﬁ|€ty 06 kg) (potravinové emulgatory) 4 min 6 min.
tuniak (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emul- 7 min 9 min.

gétory)
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Zelenina

CERSTVA

MRAZENA
Varenie NaSta‘t’ﬁe Ven-| Nastavte ventil
e =
= &
. - para** 18 min.
Articoky - "
- ponorenie*** 15 min.
Brokolica - para 3 min. 3 min.
Cakanka - para 12 min.
Cervena repa - para 20 - 30 minut.
Hrach (suchy) - ponorenie 14 min.
Hrasok - para 1min30s 4 min
Karfiol - ponorenie 3 min. 4 min.
Mrkva (potravinové emulgétory) | kolieska | - para 7 min. 5 min.
Polosucha fazula - ponorenie 20 min.
Porové kolieska - para 2min30s
Psenica (sucha) - ponorenie 15 min.
- para 7 min.
Repa - -
- ponorenie 6 min.
Ruzi¢kovy kel - para 7 min. 5 min. - ponorenie,
RyZa (sucha) - ponorenie 7 min.
L krajané |- para 1 min. 5 min.
Sampinény : - -
celé - ponorenie 1min30s
Spargla - ponorenie 5 min.
. ; - para 5 min. 8 min.
Spenat - -
- ponorenie 3 min.
. - para 6min30s 9 min
Tekvica - -
- ponorenie 2min.
Tek_wcz? (pyré) (emulgatory po- - ponorenie 8 min.
travinové)
Zelena fazula - para 8 min. 9 min.
) sekané - para 6 min.
Zelena kapusta - "
bezlistov |- para 7 min.
Zelend So3ovica (suchd) - ponorenie 10 min.
- para 6 min.
Zeler - -
- ponorenie 10 min.
Zemiaky pokrajané na - para 12 min.
Strtky - ponorenie 6 min.

**Potraviny v naparovacom kosi*

***Potraviny vo vode

*Kosik nie je sticastou balenia niektorych modelov

155



MEPDBI BE3OMACHOCTU

[InA Bawweil 6e30MacHOCTY faHHbI ANMEKTPONPUBOP COOTBETCTBYET CAIEAYIOLLYM MPUMEHUMBIM CTaHZAPTaM 1

MOCTaHOBNEHVAM:

- [InpexTvBe fnA 060PYOBaHIA MOf AaBTIeHNeM;

-Tpe6OoBaHMAM K MaTepyanam, KOHTaKTVPYHOLLVM C NLLIEBLIMY NPOAYKTaMA;

-TpeGOoBaHMAM M0 OXPaHe OKPyKaloLLeN Cpefpl.

o [laHHbIl nprbop NpefHasHaueH AnA 1CNonb30BaHNA UCKMOUUTENBHO B AOMALLHVX YCTOBIAX.

© BHiMaTenbHO 03HaKoMBTECh CO BCeMM MHCTPYKLIAMY 1 Bceraia cnenylite PyKOBOCTBY MO SKCMTyaTaLyi.

 Cobntopalite OCTOPOXHOCTL My paboTe € 3701 CKOPOBAPKOIA, KaK 11 CAPYTAMYA MP1OOpami A MPUTOTOBNIEHNA
ALY, OCOBEHHO CM BbI UCTIONb3yeTe ee BONM3Y fieTell.

© 3anpeLLaeTcA CTaBITb CKOPOBAPKY B FOPAUYHO AYXOBKY.

o Cobniopalite MaKCUMarbHYl0 OCTOPOXHOCTb MY MepeMellieHn CKOpOBapKi Mof AaeneHuem. He

MpUKacaiiTech K ropA4vM NoBEPXHOCTAM. Vcronb3yiiTe pyukyt v KHOMKW. Moy HEOBXOAMMOCTY NOMb3yViTeCh

nepuyaTkamu.

PerynapHo NpoBepsiiTe NPaBUbHOCTb 3aKPbITUA Py4eK eMKoCTIA. My HEOBXOAVMOCTY 3aBEPHIATE X,

3aripeLLaeTca 1Cronb30BaTb CKOPOBAPKY HE MO Ha3HaYeHMIo.

[puroToBneHvie MLV B CKOPOBAPKE NPOVCXOAVT NOA AaBNeHem. HeocTopoXHOe 1Cnonb3oBaHIie MOXeET

NPYBECTY K 0BXuraHMio KUNATKOM. Mepef BKMoYeHeM CKopoBapKI YOeuTeCh, YTO OHa 3aKpbiTa AOKHbIM

o6pasom. Cm. pasgen «3aKpbitue».

1y OTKPbITIV CKOPOBAPKIA HE MpIMeHAIATe curty. YoeuTech B OTCYTCTBUM AaBIEHINA BHY TP CKOPOBAPKY. CM.

paspaen «be3onacHoCTb».

3anpelLLaeTca ICosnb30BaTb CKOPOBAPKY 6e3 KIAKOCTH, 3TO MOXET MPUBECTI K €e CUMbHOMY MOBPEXEHMIO.

Yoenurecs, 4To BO BpeMA MPUroTOBEHIA NLL B CKOPOBAPKE HaXOBITCA fOCTATOYHOE KONMYECTBO KUAKOCT.

cnonb3yiite COOTBETCTBYIOLLMIA MCTOYHMK MUTAHIA (MW UCTOUHKIA NTaHIA) COTNACHO MHCTPYKLMAM MO

SKCrIyaTaLum.

[Py NPUroTOBNEHI MILLV B 3TOI CKOPOBAPKe 3aMpeLLAETCA CMOb30BaTb PELIENTbI Ha OCHOBE MOMOKa.

3anpeLLAeTCa UCTONb30BaTb KPYHYHO COMb, fO0aBLTE MENKYI0 COlb B KOHLIE MPUTOTOBREHNS MALLM.

He 3anonHsifTe ckopoBapKy 6ombLue YeM Ha 2/3 06bema (BbILLE OTMETKY MaKCVIMNIbHOTO YPOBHA 3arONHeHMs).

Ecrn Bbl ncnonb3yete NpoayKTb, KOTOpble YBEN4IBAIOTCA BO BPEMA MPUTOTOBIEHNS, Takiie Kak puC, Cyxve

OBOLLY, WMV NPV MPUFOTOBAEHUN GPYKTOBBIX MIOPE U T. fl, HE 3anonHAiiTe CKopoBapky Gorblue, Yem Ha

oNoBUHY 06bema. Ipy MPUroToBIEHUI HEKOTOPbIX CYMOB (HaMpPUMep, Ha OCHOBE TbiKBbI, KabauKkoB v T. f.)

0CTaBbTe CKOPOBAPKY Ha HECKOMbKO MYIHYT /1A OXTIXK/IEHWS, @ 3aTem OXMajiTe C MOMOLLIbIO XONOAHON BOFbI.

Ty npuroToBREeHIN NacToobpasHbiX MPOAYKTOB WM MPOAYKTOB, YBENMUMBAIOLLMXCA B OObEME, B MOAENAX,

paccuTaHHbIX Ha 3 114 1, 3aMoNHaAlTe CKOPOBAPKY TONbKO Ha 1/3.T10 OKOHUaHwI BapKV MOJIOMKAVTE 5 MUHYT,a

3aTem BbIMyCTUTe JJaBNeHIe NOf BOROM.

Mocnie NpUroToBNeHwA 610 13 MACA C HAPYXHO KOXVLIEV (HanpuMep, FoBAXbEro A3blka U T. fi), KoTopas

MOXET HaflyTbCA MOZ, AaBIEHeEM, He MPOKaNbIBaiiTe MACO, KOTJa OHO HaXOAWTCA B HaflyTOM COCTOAHIM, Bbl

MOMeTe 06MeUbCa KUMATKOM. PeKOMEHAyeTCA MPOKOMOTb MACO 10 MPUTOTOBNEHIA MULLM.

TPy NPUrOTOBNEHIM MACTOO6Pa3HbIX MPOAYKTOB (CyXOro ropoxa, PEBEH 1 T. fi.) HEOOXOAMMO HEMHOTO

BCTPAXHYTb CKOPOBAPKY MePe ee OTKPITIEM, YTOObI 130EXaTb BbINMECK/IBAHMA NIPOJYKTOB HApyXy.

[epen kaxbIM VICNONb30BaHVIEM NPOBEPAIITe OTCYTCTBYE 3aKyMOPeHHbIX KnanaHos. (M. paaen «/]o Bapkim.

He crionb3yiite ckopoBapky fiA XapKi1 MOf AaBNEHIEM C PaCTUTENbHbIM MACTIOM.

He coBepLualiTe HUKaKIIX MaHUMYNALWIA C PEROXPaHITENbHBIMIA YCTPOICTBAMM, KDOME TeX, KOTOpble yKa3aHbl

B PEKOMEHZALAX MO UYNCTKE 1 YXOpY.

Vcronb3yiite Tonbko opurvHanbHble Aetani TEFAL, cooTBeTcTBYtoWe Mopjeni npubopa. B yactHocty,

VICTIONb3yiATe eMKOCTb 1 KpbiLLKy TEFAL.

Mapbl cnvpa Nierko BocriniameHIMbI. Mepen 3aKpbiTviem KpbiLky foBeaNTe 67I0A0 A0 KUNEHNA B TeyeHie 2

MiHyT. CobniogaiiTe OCTOPOXHOCTb MPY MPUFOTOBIIEHINV GI0g, COfIEPKALLIX NKOTOflb.

He ncrionb3yiiTe ckopoBapKy A1 XpaHeHIA KCTbIX Uk CONeHbIX 6o 40 11 MOCe MPUroToBAEHIA, T. K. 3TO

MOXET MPUBECTI K MOBPEXAEHII0 EMKOCTU.

COXPAHWUTE 3TY UHCTPYKLIUIO
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YcrpoiictBo npubopa

mmoN®>

Pyuka KpbILKy

Pabouwnin knanaH
OtBepcTue A4 BbiMycKka napa
MpenoxpaHnTenbHbIN KnanaH
MHavKaTop Hannuunsa faeneHus
KHonka oTKpbITUs

G(a). OTMeTKa NONOXeEHVA KPbILLKI

G(b). OTmeTKa NONOXKEHNA KPbILLKM MO

I MpoknaaKka KpbILWKy
J. Kop3vHa ana npurotoBneHus Ha
napy*

TpeHora*

[InnHHaA pyyka emkocTn*

KopoTkas pyyka eMkocTn
OTMeTKa MakCMMasnbHOro YpoBHSA

K
L.
M.  Emkoctb
N
[0}

OTHOLLEHUIO K eMKOCTY 3anonHeHun
H. Otmetka nonoxeHus pa6ouero
KnanaHa
XapakTtepuncrukm
[nameTp AHa CKOPOBaPKMN — XapaKTePUCTUK
Mopenb MakcumanbHoe
Bme:;z'::""' 2 i’:':o' @ pHa HepxaBetoujan |6esonacHoe gaBne-
cTanb Hue:
4n 22cm | 19cm P25342 140 kPa
6n 22cm | 19cm P25307 170 kPa
Habop4n+6[ 22cm | 19cm P25443 140 kPa
7n 22cm | 19cm P25308 170 kPa
8n 22cm | 19cm P25344 170 kPa

TexHnyeckan nHpopmaLa:
MakcumanbHoe pabouee fasneHme: 80 KlMa

Cosmecmmme NCTOYHUKN Tenna

SMETPUSECKA

FATIOTEHOV3NYHAIOUIA
ACTEKTOKEPAMUKA

UHIYKUMOHHA
ANUTA

METPYNECKA
TUPA

A

o ,D,aHHaﬂ CKOpOBapKa MOXET MCNOob30BaTbCA Ha BCeEX

NCTOYHMKaX Tensa.

o [pu NCNONb30BaHNN SNEKTPNYECKON U NHAYKLIMOHHOW
NANTbI AVAaMETP HarpeBaloLLell MOBEPXHOCTY He JOKeH

MpeBbILIaTb AVaMETP [iHa CKOPOBAPKU.
o [lpn  MCMONb30BaHUN

CTeKnoKepamnyeckon  m

ranoreHHoM NNTbl yOeauTech, YTo AHO CKOPOBAPKM
HaXOAMTCA B YMCTOM 1 CYXOM COCTOAHUM.

*HeKoTopble MOfIENH BbIMyCKatoTCA 6e3 KOP3YIHbI {1 MPUFOTOB/EHNA Ha Mapy.
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. anI MNCNONb30BaHNN ra3oBbIX MAUT NfiaMA He OONXHO
BbIXOAWTb 3a KPasA iHa CKOPOBapPKN.

. ﬂpvl MCNONb30BaHNM Ha BCEX HarpeBaTesibHbIX I'lpl/l60an
yGERVITer, YTO CKOpPOBapKa pacrnonioxeHa Mno LUeHTpy

WCTOYHMKa Tenna.
Axceccyapbi TEFAL
» Bipopaxe nmetotca cnepyioLLve akceccyapbl 1 CKOPOBaPKU:
Akceccyapbl ApTukyn
[Mpoknagka KpbiLWKK X9010101
Kop3wvHa ana npurotoBneHuna Ha napy* 792185
TpeHora* 792691

e [pn HeobXoAVMOCTU 3aMeHbl APYrX AeTaneil WK PemMoHTa
obpaLLaiitecb B YNOMHOMOYEHHbIE LIEHTPbI TeXO6CNYKVBaHNA
TEFAL.

e lcnonb3yrite  Tonmbko  opurMHanbHble  fgetanu  TEFAL,
COOTBETCTBYIOLLME MOAeM nprbopa.

Ucnonb3oBaHune
OTKpbITHE

o BbiTAHMTE KHOMKY OTKpbITVA (E) 6oMbLuviM ManbLem 1 yaepviBaiiTe
€e B BbITAHYTOM COCTOAHUV - PUC. 1.

o B3ABLUVICb OIHOI PYKOI 3 A/IMHHYIO PYUKY emKocTy (L), noBepHuTe
APYroii pykoi [AfMHHYo pyuKy Kpbiwki (F) npoTvie yacosoi
CTPENIKM A0 OTKPBITUA KPbILLKA = PUC. 2

© 3aTem NOAHNMIATE KPbILLIKY.

3aKkpbiTue
B Hepa6ouem cocros- © YCTAHOBWTE KPbIWKY FOPM30HTaNbHO Ha €eMKOCTb,
HUW 11 B 3aKPbITOM BbIPOBHSB OTMETKM NonoxeHws Kpbiwkn G(a) n G(b).
BliAe KpblillKa MOXeT o [loBepHUTE KpbILIKY MO YacoBOV CTPenke [0 ynopa
ABUraTbCA Ha eMKO- - puc. 3. Bbl JOMKHDBI YCTbILLATH LENYOK GIOKMPOBKM
cTii. Kak TONbKO B CKO- KHOMKM - pUC. 4.
PoBapke Ecrm y Bac He nonyyaeTcs noBepHYTb KPbILLKY, yoenTec,
NoAHNMAETCA faBne- UTO KHOMKa OTKPbITAA (E) HaxomuTcA B BbITAHYTOM
HUe, KpbiLLKa nepe- HOTIOXKEHUIN.
CTaeT ABMraTbCsA.

MuHManbHbIN ypoBeHb 3ano/IHEHNA

o Criegyet Bcerga A00aBNATb MHUMAbHOE KOIMYECTBO
MKNAKoCTW, paBHoe 25 ¢/ 250 mn (2 ctakaHa).
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Mpw npurotoBneHnu Ha napy*:

o CkopoBapKa AomKHa ObITb 3aMoHeHa o KpaiiHei Mepe
Ha 75 ¢/ 750 mn (6 CTakaHOB).

o Pa3mecTuTe KOpP3WHY 1A NPUroToBNeHUA Ha napy* (J) Ha
npeaycMoTpeHHol fns Hee TpeHore* (K) - puc. 5.

MpopykTbi,
pasmelleHHble B
Kop3uHe ana
NPUroToB/IEHNA Ha
napy*, He BOMKHbI
KacaTbCsA KPbILIKN
CKOpPOBapKM.

MaKcmanbHbIi ypoBeHb 3anonHeHus

 3anpeLLaeTcs 3aroHATbL CKOPOBapKyY GorbLUe, uem Ha 2/3 obbema
€MKOCTV (BbILLIE OTMETKY MAaKCVIMATbHOTO YpOBHs 3anonHeHns) (0)

- puc. 6.

MpymeyaHnsa nNo MCNONb30BaHMIO HEKOTOPbIX npoaykToB

nuTaHnAa:

e Ecnn BbI Mcnonb3yeTe NpofyKTbl, KOTOPblE YBENUUYMBAIOTCA BO
BPeMA MPUroTOB/EHUS, TaKrie Kak pyc, Cyxiie OBOLLY, W1 Npu
NPUroTOBNIEHNM QPYKTOBbLIX MOpe W T. [, He 3anonHAnTe
CKOPOBAPKY 6OSbLLE, YeM Ha MOJIOBUHY 0GbeMa.

o [pV NpUroTOBEHNM CYNOB PeKOMeH/yeM 1CroNb30BaTh ObICTPYLO
JeKomnpeccuto (cM. pasaen «BbicTpas AeKoMMpeccrsy).

Wcnonb3oBaHue pabouero knanaHa (A)

YcraHoBKa pabouero knianaHa (A):

BHumaHwe! laHHble onepaumy JOMKHbI BbINOMHATHCA HA

CKOPOBApPKe B XONTOAHOM 11 Hepabouem COCTOsIHUN.

e YcTaHOBWTe  pabounii  KnanaH (A),  BblpOBHSB
nuvKTorpammy @ KranaHa o oTMeTke nonoxexus (H).

e HaxmuTe Ha KnamaH, a 3aTem MOBEpHWUTE ero Ao
COBMeLLIeHVA ¢ NvKTorpamMmoin 235 unn &,

CHATKe paboyero KnanaHa:

BHumaHve! laHHble onepaumm JOMKHbI BbINOMHATHCA HA

CKOPOBApPKe B XONIOAHOM 11 Hepabouem COCTOsIHUN.

o HaxmuTe Ha KnanaH 1 NoBepHUTE ero Ao COBMELLEHNS
nukTorpammbl @ ¢ otmeTKoi nonoxeHus (H), Kak
MoKa3aHOo Ha PUCYHKe HamnpoTyB.

e |/3BneKuTe KNanaH, Kak NokasaHo Ha PYCyHKe HanpoTVB.

TMpuroToBneHe 0BOLLEI U XPYNKUX NPOAYKTOB:
o YCTAHOBMTE MUKTOTPaMMy &= KfiarnaHa HanpoTus
otmeTku nonoxeus (H) - puc. 7.

*HeKOTOpre MOZAENW BbIMyCKalTCA 6e3 KOP3W1HbI AN1A MPUrOTOB/IEHNA Ha Mapy.
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MpuroToBneHne Msica Y 3aMOPOXKEHHDIX MPOAYKTOB:
o YcTaHoBMTe MuKTorpammy & KnanaHa HanpoTYB OTMETKYA
nonoxenus (H) - puc. 8.

[ina BbinycKa napa:

e [locteneHHo noBepHuTe KnamaH (A), BbibpaB enaemyto
CKOPOCTb AEKOMMPEeccun, 1 [OBeAuUTe €ro O OTMETKU
MVKTOrpaMmbl i = PUC. 9. /inn nomecTite CKOPoOBapKy Mo
CTPyYI0 XONOAHON BoAbl (CM. pa3aen «BbicTpan fexomnpeccrsy).

MNMepBoe ncnonb3oBaHue

Mpu sanycke o YctaHoBUTe TpeHory Ana kop3uHbl (K) Ha agHo emMKocT
CROpoBAPKN NOMeCTITe Ha Hee Kop3uHy (J)*.

© 3anosH1TE EMKOCTb BOAOW Ha 2/3 obbema (4o OTMeTKM
BO3MOMHO Hanune MaKCVIMasbHOTo ypoBHs 3arosnHeHus (0)).
napaHayposHe © 3aKpoiiTe CKOPOBAPKY.
VHANKATOpa HanHnA © YCTaHOBWTE MUKTOrpaMmy & HaMpOTVB OTMETKU
nAasneHus (D).

nonoxeHus (H) - puc. 8.

 YCcTaHOBUTE CKOPOBAPKY Ha VICTOYHVIK Tera 1 BKItounTe
€r0 Ha MaKCMasTbHYHO MOLLHOCT.

o [Mocne Toro Kak Yepes KnanaH HauHeT BbIAENATbCA nap,
YMEHbLUNTE MOLLHOCTb MCTOYHMKA Ternna U OCTaBbTe B
TaKoM NonoxeHur Ha 20 MH

o Yepe3s 20 M HYT BbIK/IOUMTE CTOUYHUK Tenma.

o [octeneHHo noBepHuTe KnarnaH (A), BbIbpaB enaemyto
CKOPOCTb ~ [JeKOMMNpeccu, W JoBeaute  ero Ao
nuKTorpaMmbl i - prc. 9.

o Korga nHgyKatop Hanmuusa gasnexus (D) onyckaetcs,
[IaBNeHMs B CKOPOBApKe GosbLLe HeT.

» Otkpoite ckopoBapky - Puc. 1-2.

o OnonocHUTe CKOPOBaPKY BOAON U BbICYLLMTE ee.
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Mepepn npuroToBneHnem

e Mepep KaxapIM MCMONb30BaHWEM yaanuTe knanaH (A) (cm.
pasgen «/cnonb3oBaHue paboyero KnanaHa») 1 MpoBepbTe
BYI3yasibHO 1 Ha CBETY, YTO OTBEPCTUE AN1A BbiMyCKa napa (B) He
3aKynopeHo. Mpu HeOBXOAMMOCTY OUMCTHTE ErO C MOMOLLbIO
3y6oumctkn - Puc. 10.

e Y6eautecb B NMOABVKHOCTM LWAPMKA NPEAOXPAHNTENBHOMO
knanaHa (C), cM. pUCYHOK HaMPOTVB 1 pagen <H1CTKa 1 yxomy.

o [loGaBbTe VHMPEAVEHTbI V1 KIBKOCTb.

 3aKpoliTe CKOPOBapKy - PUC. 3 1ybeanTeCh, YTo OHa 3aKpbiTa
nnoTHo - puc. 4.

e

o YcTaHoBUTe MukTorpamMMy S wm 3 knanaHa HanpoTue
OTMETKM nonoxeHa H - prc. 7 nnn 8.

o YCTaHOBUTE CKOPOBAPKY Ha VICTOUHVK Tema 1 BKIIOUITE €ro

Ha MakCcMarbHY0 MOLLHOCTb.

JeiicTBNA BO BpemsA NpUroTosieHns 6nioaa

WHpnkatop Hanuumsa  ® [PV 3anycke CKOPOBAPKM BO3MOXHO Hanuve napa Ha

nasneHns (D) He YPOBHe MHAMKaTOpa Hannuus fasneHus (D).

[nonyckaet o Ecn u3 pabouero KnanaHa (A) HenpepbIBHO BbIXOLWT Map,

HarHeTaHus 13[aBas  MOCTOAHHBIN  WNNAWWIA 3BYK, YMEHbLUMTE

AaBNeHnA B MOLLHOCTb MCTOYHMKA Tera, 4tobbl KnanaH (A) perynspHo

CKOpOBapKe, ecnu 1301aBaJt [yXOii LUyM.

OHa He 3aKpbiTa o OTCuvTaiiTe Bpema NpUroToBNeHNA, yKkasaHHOe B peLienTe.

COOTBETCTBYIOLNM o [0 OKOHYaHMM BapKY BbIKMOUMTE UCTOUHVIK Ternsa.

o6pasom.

OKOHuaHe BapKu

[na Bbinycka napa:

- MepneHHas gekomnpeccus: Ecnu npu BbiReneHim

e [locteneHHo noBepHuTe KnaraH (A), Bbiopas kenaemyio napa bl 3ameruTe
CKOPOCTb  IEKOMMPECCHW, U [JOBEAUTE €ro Ao Kakue-nnGo oTKnoHe-
nukTorpamvisl P - pric. 9. Koraa nhankatop Hanuums WIS, YCTaHoBwTe paGo-

pasnerns (D) onyckaeTcs, AaBneHuA B ckopoapke W KamaH (A)Ha

6oriblLe HET.

WHpvkatop Hannuua pasneHua (D) npensatcTByer

otmetky = nuS-
pwc. 7 unm 8. 3atem

OTKPbITUIO CKOPOBAPKM, €CIV OHa Bce ellje HaxopuTcs  CHOBA MEANIEHHO Bbl-

nop AaBnexmem. nonHuTe feKomnpec-
cuio, cneps 3a Tem,
uT06bI OHa NpoxoAuna
[O/MKHBIM 06pasom.
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- BbicTpas pekomnpeccua:

 Bbl MOXeTe NomMeCTTb CKOPOBAPKY MOJ CTPYHO XONO[HOM
BOAbl [Y19 YCKOPEeHUs npoLecca AeKOMMPeccur, CM.
PUCYHOK HanpoTViB. Korzja MHAVKATOP Hanvums JaBneHns
(D) onyckaeTcs, faBneHyis B CKOPOBapKe GOrblLe HET.

 Bbl MOXKeETe OTKPbITb CKOpoBapky - puc. 1 n 2.

- Ocobbie cnyyau:

o B clyyae npurotosnieHya MacnaHUCTbIX NPOAYKTOB (CM.
TabnMLLy BapKV) UM CyXVIX OBOLLIEH, PEXE YEM OTKPbITb
CKOpOBAapKy, He cOpacbIBaiiTe jaBneHue, a MO[oXANTe,
rnoka MHAMKaTop Hannuua JaeneHus (D) He onycTuTca.
Bbl MOXeTe HEMHOTO yMeHbLLUIVTb BPeMsA NMPUrOTOBIEHUS,
yKasaHHoe B peLierre.

Yucrka n yxon
YucrKa ckopoBapku

MepemeLuarite ckopo-
BapKy, HaxoAsLLylocs
nop AaBneHnem, cobnio-
[as MaKcUManbHyo
OCTOPOXKHOCTb, M He
BCTpAXUBaiiTe ee.

[inA Hapnexallero GyHKLMOHMPOBaHUA Nprbopa nocne
KaXK[oro ero KCronb3oBaHMA HeoOXomaumo cobmioaatb
|PEKOMEHAALIN MO YMCTKE V1 YXOfY 33 HIAM.

o [ocsie Kax[oro UCMomb30BaHMA MPOMbIBaNTe CKOPOBAPKY
(emMKOCTb 1 KpbILLKY) Tennoi Bofol ¢ fobaBneHviem
CPeAcTBa 1A MbITbA MOCyAbl. BbimonHaAiTe Takue xe
onepawyiv C KOP3VIHOW A/1A MPUrOTOBNEHNA Ha Napy™.

o He nonb3yiitecb Ae3MHOULIMPYIOLLMMY XKUAKOCTAMM VN
BeLLEeCTBaMYI C COepKaHVieM XJopa.

o He neperpeBatite nMycTyto eMKOCTb.

[ina yncTKuN BHYTPEHHel NOBEPXHOCTN eMKOCTI:

e [lpomoiiTe C MOMOLLbIO FYOKM 1 CPeLCTBa ANA MbITbs
nocyapl.

e [loABneHMe nATEeH Ha [He BHYTPU EMKOCTU He
CKa3blBaeTCA Ha KayecTBe MeTayla. IJTO MPOCTO
13BECTKOBbIE OTIOKEHNA. Bbl MOXeTe ouncCTUTb X C
MOMOLLIbIO IYOKIM 11 CIMPTOBOTO YKCyca.

[InA YNCTKIN BHELLHEl NOBEPXHOCTI eMKOCTM:

e [pomoiiTe ¢ NOMOLLbIO TYOKI 1 CPELCTBA ANA MbITbs
nocyapl.

[N YNCTKN KPbILIKN:

o [pomoliTe KPbILLKY NOA CTPYel TeMnno Bofbl C MOMOLLbIO
ry6KvI 1 CPeCTBa YA MbITbA MOCY/bl. XOPOLLO BbiCyLLMTE
KPbILLIKY.
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Mocne kaxxporo
MCNonb30BaHNA
CKOPOBapKy
HeobxoAuMO
NpPOMbITb.

MotemHeHne n
LiapanuHbl, KoTopble
MOTYT BOSHMKHYTb
BUeACTBNE
ANUTeNbHOro
MCNoNb30BaHNA, He
npepAcTaBnAlT
onacHocTu.

B nocyaomoeuHomn
MalLVHe MOXXHO
MbITb TONbKO
eMKOCTb 1 KOP3UHY.

Y1o6b1 npopnnTh
CPOK CTYX6bI
CKOpPOBAapKM, He
neperpesatite
NOPOXKHIOK EMKOCTb.

*HeKoTopble MOLIENH BbIMyCKaKOTCA 663 KOP3YIHbI 1A MPUrOTOBNEHNS Ha Mapy.



[InAl YNCTKN NPOKNAAKM KPbILIKA:

o [ocre kaxkaoi Bapkw ouncTvte npoknagky (I) nmectoee
YCTaHOBKM.

o VIHCTPYKLV MO YCTaHOBKe NpoKnaaku cm. Ha puc. 11—
12

[ina uncTku pabouero knanaHa (A):

e [i3Bneknte pabounii  KnamaH (A), M. pasgen
«/Icnonb3oBaHue paboyero KnanaHa.

e QuuicTuTe pabounii KnanaH (A) nog cTpyeit NPOTOUHON
Bofibl - pUc. 13.

Yucrka otBepcTA AnA Bbinycka napa (B):

o /13Bnexute knanaH (A).

o [epep KaxbIM UCMONb30BaHVEM NPOBEPLTE BU3yarbHO
11 Ha CBETY, UTO OTBEPCTME AN1A BbIMyCKa napa OTKPbITO 1
ABnAeTcA  KpyrmnbiM. CM. puCyHOK Hanpotus. [pwn
HEO6XOLVIMOCTM OUMCTUTE Er0 C MOMOLLBIO 3yBOUNCTKA =
puc. 10.

Yucrka npefoxpaHuTenbHoro Knanaua (C):

e OuMCTUTE  YacTb  MPEfOXPAHUTENBHOMO  KraraHa,
PaCroNOXeHHYHO BHyTPU KPbILLKM, OMOSIOCHYB €€ BOLOA.

o [poBepbTe GyHKLMOHMPOBaHME KnaraHa, Clerka Haxas
Ha  WapuK,  KOTOPbIA  AOMKEH  yrmy6uTbca
6ecnpenaTcTBeHHO. CM. PUCYHOK HanpOTUB.

3ameHa NPoKNaAKMN CKOPOBapK:

o OcyujecTBnAiTe 3amMeHy NPOKMaAKn  CKOPOBapKM
@XKerofHO VN NMpU ee NOBPEeXAEHNN.

e /icnonb3yiTe TONbKO OpUrMHanbHyo Npoknaaky TEFAL,
COOTBETCTBYIOLLYIO MOAENM Nprbopa.

XpaHeHuie ckopoBapKu:
o [lomecTuTe KPbILLKY Ha EMKOCTb 06PaTHOI CTOPOHONA.

besonacHocTb

Mo npowecteun 10

neT 3KcnnyaTauun
HeobxoauMo
06s3aTeNnbHO
npoBepuTb

CKOPOBApKY B LIeHTpe

TEXHNYECKOro
o6cnyKuBaHNA
TEFAL.

I1pv| BbINOJIHEHNN

3TOI onepaLy HA B
KOeM ciyyae He Uc-
nonb3yiiTe pexyLume
1nu Koniowye npes:-

MeTbl.

CKopoBapka OCHalleHa HECKOMbKIMM
NPefoXpaHNTENbHBIMIA YCTPONCTBAMN:

o MpenoxpaHnTeNbHOE YCTPOIMCTBO NMPY 3aKPbITUM:

- Ecnm ckopoBapka 3aKpbiTa HenpaBUibHO, MHANKATOP
Hanuuva pasneHus (D) He CMOXeT MoaHATbCS,
CNefoBaTeNbHO, AaBMeHe B CKOPOBapKe TOXe He
MOLAHVIMETCS.
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« [pepoxpaHuTeNbHOE YCTPOICTBO NPY OTKPbITUN:

- Ecnm ckopoBapka HaxoguTcs nog AaBneHnem, KHoMKa
oTKpbITUA (E) He MOXeT 6biTb HaxaTa. MpK OTKPbITUN
CKOPOBapPKYI He MprMeHsAiTe cuny. Hv B Koem Ciyyae He
OKa3blBaliTe BO3[ENCTBME HA WHAMKATOP Hannuusa
nasnenus (D).

e [lBa npepoXpaHUTENbHbIX YCTPOIiCTBA  Npu
U36bITOYUHOM JAaBNEHNN:

- NepBoe yCTPOICTBO: NpeAoXpaHUTENbHbIN KnanaH (C)
0CBOOOXJAET [aBMeHMe, 1 Map BbIXOQUT Hapyxy
TOPU30HTASIbHO Yepes KpbILKy - pUc. 14.

- Bropoe ycTpoiicTBo: npoknagka (I) nponyckaet nap
BEpPTMKaNbHO  uYepe3  HebOMblUOe  OTBEpCTUE,
|PacronoXeHHOE Ha Kpato KPbILLKM VI BAOSb eMKOCT
- puc. 15.BHiMaHme! Bbinyck napa MoXeT NOTYLLUTb
Mniams ra3oBOW MNTI.

Ecnu cpabatbiBaeT ofHO U3 NpeAoOXpaHMTENbHbIX

YCTPOICTB N36bITOYHOrO JaBNEHNA:

 BblksitoumTe UCTOYHMK Terna.

o [laiiTe cKopoBapKe MOSHOCTbIO OCTbITh.

o OTKpOWiTe CKOPOBAPKY.

o [poBepsbte v ouncTrTe pabounii KnanaH (A) - puc. 13,
oTBepcTMe Ana Bbinycka napa (B) - puc. 10,
npenoxpaHuTenbHbIn knana (C) u npoknagky (I). Cm.
PUCYHOK HanpoTB.

PekomeHpaauvn no ncnonb30BaHNIO

1 -3 ckopoBapKu BbIXOAUT rOPAYMIA Nap, cnegurte
3aTeM, YTo6bl He 06Keubcs. Mpn HeobxoaMMocTH

nonb3yiTech NepyaTkamm.

2 -OtkpbiTne CKOpPOBapKM CTaHOBUTCA
HEBO3MOXHbIM TOC/e MOAHATUA MHAMKaTopa
HannunA faBneHna.

3 -Cobniopaiite OCTOPOXKHOCTb NPV paboTe ¢ 3Toi
CKOPOBapKOIi, KaK 1 ¢ ApyrumMn npuéopamu ana
NPUrOTOBNIEHNA NULLY, €CNIN Bbl UCMONb3YyeTe ee
BO6NM3M geTen.

4 -lMepemeLjaiiTe CKOpPOBapKy 3a ABe pPY4Ku
eMKoCTI.

5 -HeXxpaHuTe B cKopoBapKe NPOAYKTbI NUTaHUA.
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6 -Hu B Koem «cnyyae He WMCnonb3yiTe
o6e33apaXKnBaloLLNEXNAKOCT nnn
Xnopcopepaluune BellecTsa, KOTopble MOryT
MoBpeANTb KauecTBO HepXKaBeloLen CcTann.

7 -3anpeljaercA MbiTb NPOKIaAKY, KPbIWKY WU
pabounii KnanaH B NOCYZJ0MOEYHOI MalLNHe N
3amMaumBaTtb 1X B Bofe.

8  -OcyuwecrensaiTe 3ameHy NPOKIaAKMN CKOPOBAPKM
€)KerofiHo WM Npn ee NospexxaeHnm.

9  -YucrKa CKOpPOBaAPKMN OCYLLECTBIIACTCA TONbKO B
OCTbIBLLEM COCTOAHNM 1 NPV MYCTOI CKOpOBapKe.

10 -Mo npowectBum 10 ner
Heobxoaumo o06sa3aTenbHO
CKOpOBapKy B LieHTpe

obcnyxuBavmna TEFAL.
FapaHTna

3KCnnyaTauum
nposepuTtb
TEXHNYECKOro

o [pu 1CMONb30BaHNV B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMI NO
IKCMyaTaumMyM  Ha  eMKoCTb  ckopoBapku  TEFAL
pacnpocTpaHseTca rapaHTMa cpokom 10 neT B ciyyae
06HapyeHus:

-NoObIX  [edeKToB, CBA3AHHBIX C MeTa/NNYeckol
KOHCTPYKLeNn eMKOCT;

- N06Oro NpEeXAEBPEMEHHOTO PaspyLLEeHHA 6a30BOro
meTasnna.

o CpoKrapaHTuvi Ha Apyriie feTanll 1 IX PEMOHT COCTaBJIAeT
1 ropg (Kpome 0cobbix TPEOOBAHNIA 3aKOHOAATENbCTBA BaLlei
CTpaHbl) B Cllyyae o6HapyeHUA NIoBbIX HEOCTaTKOB N
NPOV3BOACTBEHHDIX AEPEKTOB.

» Takas ;oroBopHas rapaHTUsAl MOXKeT 6bITb NPefoCcTaBneHa
Mo npeAbABNEHUN KaccoBOro YeKa WM  CYeTa,
NOATBEPKAAIOLLEro AaTy NOKYNKU.

[laHHasA rapaHTVIA HeleCTBITE/NIbHA B CJIeAYIOLLMX CTyYanX:
o [pu noBpexaeHNaX BCeacTaMe HecobNofeHNA BaHbIX Mep
NPefOCTOPOXHOCTY UNV HEMPABWILHOTO UCMOMb30BaHWA, a
VIMEHHO:
- YapoB, MafieHuIn, HarpeBaHWA B lyXOBOM LKady;
- MbITbA KPbILLIKM 11 paboyero KraraHa B rocyAoMOe4HON
MallmHe.
 TONbKO YMONHOMOYEHHbIE LIieHTPbI TexobcykmBaHnA TEFAL
MIMEIOT NPaBO NPeAOCTaBNEeHNA rapaHTU.

*HeKOTODbIe MOZAENW BbIMyCKalTCA 6e3 KOP3W1HbI AN1A MPUrOTOB/IEHNA Ha Mapy.
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e [pocym 0bpaLLaTbCs Mo «3eeHoMy» TenepoHHOMY HoMepy B
GNKAMLINIA YNOHOMOYEHHBIV LIEHTP TeXOOCNyKVBaHs
TEFAL (cm. npunaraemblil rapaHTUAHbIN TanoH).

HOpMaTI/IBHbIe OTMETKIN

OTmeTKa PacnonoxxeHne

MpeHTndunKaLMoHHble JaHHble 13roToBU- | Ha pyuke eMKOCTW 1 Ha
TensA 1Y TOProBbIi 3HaK PYUKe KPbILLKY

lof v napTnA nsrotoBneHns Ha emkoctun

ApTukyn mofenu
MakcrmanbHoe 6e3onacHoe fasnenue (PS)| Ha Kpbilke
MakcrmanbHoe pabouee nasnerue (PF)

BmecTtutenbHocTb Ha nHe emkocTn

* 3awmTym oKpyKatoulyio cpeay!

® Baw npubop copepXnT Lenblii pag UeHHbIX AeTanen,
KOTOpble MOTYT 6bITb MOBTOPHO NCMOb30BaHbI.
2 OTHecuTe ero Ha nepepaboTKy B MyHKT nprema ObiTOBbIX

_ OTXOAO0B.
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TEFAL oTBeyaeT Ha BaLun BOMpPOCbI

Henonapku PekomeHpgauun
Ecnn ckopoBapka Ha- | [poBepbTe CKopoBapKy B YNOIHOMOYEHHOM LieHTpe Texobany-
rpenacb nog Aasne- | >kvBaHuA TEFAL.
Hnem 6e3 XugKoctn
BHYTpM Hee:

Ecnu nipgnkarop
Hannumna faBneHua
He NoAHANCA, 1 BO
BpeMms BapKu He
Bbljenserca nap
Yyepes KnanaH:

B TeueHwe nepBbix HECKONbKMX MUHYT 3TO HOPMasbHOe AB-

neHue.

Ecnu Huuero He MeHAeTCS, NpoBepbTe:

- BOCTaTOYHA I MOLLHOCTb MCTOYHMKa Terna. Ecnn mowy-
HOCTb HEAOCTaTOUHa — YBENUYbLTE ee;

- BOCTATOYHO JIN KONINYECTBO KMAKOCTY B EMKOCTU; @- nwm
@ puc. 7 nnn 8;.

- MNIOTHO /M 3aKPbITa CKOPOBaPKa;

- He MOBpPEeXieHa N NPOKafKa Un Kpaii eMKOCTH.

Ecnn nugukarop
Hannuua pasneHna
NOAHANCA, N BO
BpemsA NpuroTos-
NneHunA He Bbifje-
nAercA nap yepes
KnanaH:

B TeueHMe nepBbIX HECKOMbKMX MHYT 3TO HOPMaJlbHOe AB-
neHue.

Ecnu Hnuero He MeHseTCs, NoMecTTe CKOPOBApKy Mof
CTPYIO XONIOAHOV BOAbI, CM. pa3fienbl «bbicTpas Aekommpec-
vy 1 «Ocobble Cyyan». 3aTem OTKPOIATe CKOPOBAPKY.
OunicTrTe pabounii KnamaH v oTBepCTMe ANA BbinycKa napa
1 ybenuTech, UTo LIAPVK NPefOXPaHNTENbHOrO KarnaHa
BAaBNMBaeTCA 6e3 3aTpyAHEHNIA.

Ecnu ns-nop
KPbILWKN BbIXOAUT
nap, nposepbre:

Hapnexatyee 3aKpbiTye KpbILLKY.

[MonoxeHvie NPOKNaaKM B KPbiLLKe.

Hapnexaluee coctosHvie NPoOKNaaKy, Mpy HEO6XoAMMOCTU
3aMeHuTe ee.

YncToTy KpbILWKM, NPOKNaAKM 1 MeCTa ee HaxOXAeHNA B
KpbILLKe, MPeAoXpaHNTeNbHOTO 11 paboyero KnanaHos.
Hapnexatyee coctosiHe Kpas EMKOCTW.

Ecnu Bbl He MoXeTe
OTKPbITb KPbILUKY:

Y6eauTech, YTo HANKATOP HANMUMA AABNEHVA HAXOAUTCA B
HVDKHEM MONOXEHNN.

B npoTviBHOM Cryuae, pu HEOBXOANMOCTY, MOMECTTE CKO-
pOBapPKY MOZ, CTPYIO XONOAHOM BOAbI, CM. pasfenbl «bbicTpas
nexkomnpeccusiy 1 «<Ocobble cydamy.
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Henonagkn PekomeHpgauun

Ecnm npopyKTbl He Bpems npurotoBneHus.
AoBefieHbl A0 MoLWHOCTb MCTOUHMKa Tenna.
rOTOBHOCTM AN Haanexallee pacnonoxeHue paboyero knanaHa.

noaropenu, nposepbre: |KonnuecTBo X1MAKOCTA.

Ecnun npopykTbl B epepn Tem Kak BbIMbITb @MKOCTb, MOrpy3uTe ee Ha
CKOpOBapKe NPUropenut: | HEKOTOPOoe BPeMs B BOAY.

Hu B Koem cnyyae He nonb3yiTech obe33apaxuBato-
LWMMV XKUAKOCTAMM UMW XJI0PCOAePKaLLMM Belle-

CTBaMM.
Msco n pbiba
B CBEXKEM B 3AMOPOEH-
HOM BUAE
BUAE
MonoxeHne
MonoxeHune KnanaHa
knanaxa (33 I
ArHeHOK (3aaHAs HOXKa, 1,3 Kr) 25 MuH 35 MUH
foBAavHa (kapkoe, 1 Kr) 10 MUH 28 MUH
Hanum (¢|/|ne 0,6 Kr) (MacnAHUCTBIN NPOAYKT) 4 MUH 6 MUH
CBUHMHA (KapeHas, 1 Kr) 25 MuH 45 MUH
Kypuua (Tywika, 1,2 Kr) 20 MUH 45 MUH
Jlococh (4 KycKa, 0,6 Kr) (vacnaHuctsiii npoaykT) 6 MUH 8 MUH
TyHeL, (4 Kycka, 0,6 Kr) (vacnanucTsiii npopykT) 7 MUH 9 MUH
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OBowm

cBEXMUE | SAMOPOKEH-
MonoxeHne
Bapka KnanaHa MonoxeHne
- KnanaHa
= &
- Ha napy** 18 MyH
ApTuLIoK
-BBOOE*™* 15 MyH
Criapxa -BBOAE 5MUH
KpacHan ceekna - Ha mapy 20-30 MuH
TMLWEHO (cyxoit npoaykT) -BBOfEe 15 MUH
Bpokkonmn - Ha mapy 3 MuH 3 MuH
MOpKOBb (MacnanvcTbIf npopy«T) Kpy»oukamu - Ha mapy 7 MUH 5MUH
. - Ha napy 6 MVH
Cenbpepeit
-BBOfEe 10 MUH
M3menbyeHHble | -Ha napy 1 MrH 5MUH
Tpu6bbI
LlenbHble -BBOAE TMrH30C
M3menbyenHan | -Hanapy 6 MUH
3eneHan Kanycta
Juctbamn - Ha napy 7 MUH
Bptoccenbckan Kanycta - Ha napy 7 MAH 5MVUH— B BOfle
LiBeTHan Kanycta -BBOAe 3muH 4 MyH
- Ha napy 6MuH30cC. 9MUH
Kabaukn
-BBOAE 2MUH
Livikopuin - Ha napy 12 MyH
- Ha napy 5MyH 8MuH
WnuHat
-BBOAE 3MUH
CrpyuKoBas daconb - Ha napy 8MuH 9MUH
TMonycyxas paconb -BBOAe 20 MVH
3eneHan YeyeBmLa (cyxoi npoaykT) -BBOfe 10 MUH
-Ha napy 7 MUH
Pena
-BBOAE 6 MUH
3eneHbiii ropoLLek - Ha napy TMMH30c 4MrH
Jlyk-nopeii KonbLiamm - Ha napy 2mnH30cC.
TbikBa (Mtope) (vacnmumbiz npogykT) -BBOfe 8 MUH
- Ha napy 12 MWH
KapTodenb kybukammn
-BBOfe 6 MVH
CyXO1 FOpOX (cyxoii npoaykT) -BBOfE 14 MUH
PuC (cyxoi npopykT) -BBOfE 7 MUH

** [poayKTbl ANA MCMONb30BaHNA B KOP3WHE [N1A NPUroTOB/IEHMA Ha Napy*
*** [poayKTbl ANA NOrPyKeHNA B BOAY

*HeKoTopble MOfIENH BbIMyCKatoTCA 6e3 KOP31IHbI 1A MPUFOTOBMEHNA Ha Mapy.
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HEOBXIAHI 3AX0AW BE3MEKU

3anniA BaLLOi 6e3reKm Liei npunag BiAMOBifA€ YMHHUM CTaHAAPTaM i MOCTaHOBaM:

- MpeKTBi LLoA0 06najHaHHs, AKe MpaLitoe Mif TUCKOM

- Bimoram Lwopo mMaTepianis, ki KOHTaKTYIOTb i3 NPOAYKTaMI XapyyBaHHA

— Bumoram LLOA0 OXOPOHM HABKOMMLLHLOTO CepefjoBULLA

+ Lleit npunan npr3HaueHuin BUKMIOYHO A1A BIUKOPUCTaHHA B JOMALLHIX yMOBaX.

O3HailomTecA 3 BUMOTamu iHCTPYKLi 3 BUKOPVICTaHHS | 3aBXaK KepyITeca BKasiBkamu, MoAaHIMM Y
Hil.

AK iy BUNajKy i3 3aCTOCYBaHHAM iHLUMX NPUNaaiB ANA NPUrOTyBaHHA ixXi, AOTPUMYiATECA NpaBun
TexXHik1 6e3neku, 0cobn1BO AKLLO CKOPOBAPKa BIKOPVICTOBYETLCA TaM, i€ € MOPY AiTU.

He cTaBTe CKopoBapKy B PO3irpiTy iyXoBKY.

MepecyBaliTe CKOPOBAPKY, LLO MepebyBae Mif TUCKOM, 3 MaKCUMalbHOI 0bepexHICTIo. He Topkaiitecs
rapAUX NoBepXoHb. KOpUCTYIATeca pyyKkami Ta KHoMKamu. 3a noTpe6i BUKOPVICTOBYITE PyKaBILY.
PerynspHo KoHTpontoliTe HafiHICTb KPINaeHHA pyyoK CKOPOBAPKU. 3a NOTPEOY JOKPYTITh iX.
BrikopwicToByiiTe CKOpPOBapPKY NMILLE 33 MPU3HAYEHHAM.

CKopoBapKa roTye rif TUCKOM. 3a HenpaBUbHOTO BIIKOPUCTaHHSA MOXHa OTPUMATV OMiKV Bifj OKPOMY.
Mepen BMKOPUCTaHHAM MepeKOHalTecs B TOMY, LLO CKOPOBapKa HaNneXHIM YMHOM 3akpuTa. [nB.
po3gin "3akprBaHHA".

Hikonu He BigKpuBaiiTe CKopoBapKy Yepes cuny. [epekoHaliTeca B TOMY, LU0 BHYTPILLHIl TUCK Y
cKopoBapL BiACYTHIN. [InBiTbcA po3ain”“ besneka BUKOPUCTaHHA "

He KopucTyiiTecs ckopoBapKoio 6e3 pifvHA, Lie MoXe NPK3BECT [0 i CePAO3HOTO MOLLKOMKEHHS.
Mip yac rotyBaHHA CRifKyViTe 3a TUM, 06 Y CKopoBapLii 6y10 JOCTATHBO PIAVIHNA.

Kopuctyitteca mkepenamn HarpiBaHHs, AKi BiANOBIAAOTb TUM, WO BKa3aHi B iHCTPYKLji 3
KOPUCTyBaHH.

He B1KopyCTOBY#ATe CKOPOBAPKY ANA NPUrOTYBaHHS CTPaB, 10 CKIay AKX BXOAUTb MOMOKO.

He B1KopycTOBYATe Kam'AHY Cinb, @ JoAaBalATe Ciflb APIGHOTO MOMOY B KiHL{i MPUrOTYBaHHS.

He HanoBHIolTe ckopoBapKy binbLue Hix Ha 2/3 (MaKcManbHII piBeHb HanOBHEHHS).
HanosHioiiTe ckopoBapKy [0 MOMOBIHY ANA NPUrOTYBaHHA CTPaB, iHIPeaieHT AKNX y npoLeci
TOTYBaHHA PO3BAPHOIOTLCA, HAMPUKNAA PUC, CyLLEeHi 0BoYi ab0 dpyKTY ToLwo. Micna NpUroTyBaHHs
JAeAKyIX CyriB, 4O CKay AKVX BXOAATb rapby3i, Kabaukii TOLLO OCTY/iTb CKOPOBAPKY MPOTArOM KiflbKoX
XBUNUH, @ MOTIM OXONOMKYIATE Mify XONoAHOI0 Bofolo. Mpit BUKOPHCTaHHi ckopoBapok 06'emom 3114
11 Y18 NPUrOTYBaHHS TICTOMOpIOHIX NPOAYKTIB, AKi 36inbLLYIOTHCA Y PO3MIpI Mif Yac NPUroTyBaHHS, He
HaroBHIoITe MPUCTPIN Ginblu HiX Ha 1/3. Y KiHLi NPUroTyBaHHA 3aueKalite 5 XBIANMH, NepLU HiX
CrycKaTy TUCK Mif CTPYMEHeM BOAN.

LLlo6 3ano6irTv onikam Bif, OKpOMy, NiCNA NPUroTyBaHHA M'ACa, LO MICTUTL MOBEPXHEBY MNiBKY
(HanpuKnag, ANOBUYMIA A3MK), AIKa Habyxa€ Mif TYCKOM, He MPOKOMIoiATe Ti B HAabYXOMy CTaHi.
Hamaraitrecs npokontoBaTt M'ACO Nepef MPUroTyBaHHAM.

Y pasi NpurotyBaHHA MPOAYKTIB i3 KNENKO CTPYKTYPOIo (Cyxuii ropox, peBiHb TOLLO) nepen
BifIKPVBaHHAM CKOPOBAPKY HaneXuTb JIErko CTpycuTH, L6 CTpaBa ocina Ha iHO.

Mepen KOXHAM BUKOPWCTaHHAM NepesipTe, Yi He 3abuti knanaw. [uBitbca po3gin “Mepes
rOTyBaHHAM".

He BMKOPCTOBYITE CKOPOBAPKY AN1A CMaXEHHA 3 BUKOPUCTaHHAM Ofiil.

[JloTpumyiiteca npaBun TexHiki be3neki nif Yac ekcrnyataLlii Ta MUATTA PUCTPOIO.
BuikopucToByiiTe nviLLe opuriHanbHi AeTani BipobHMLTBa TEFAL, ki BignoBigaoTb Mofieni BaLloro
npuctpoto. OcobnnBo pekoMeH0BaHO BUKOPVCTOBYBATI KacTPYJIHO Ta KpuLuKy TEFAL.

TMapu cnnpTy BorHeHebe3neuHi. MepLu Hix 3aKPUTU KPULLIKY, A0BEAITb PIAVHY AO KIMIHHA NPOTArOM
2 XBUNVH. 3BepTaliTe 0COBNMBY yBary Ha CTpaBy, 10 CKajy AKVX BXOAUTb CIIVPT.

3 meTot 3aMobiraHHA MOLIKOFXKEHHIO KacTPymi He BUKOPVCTOBYIATE CKOPOBAPKY ANA 36epiraHHs
KUCAX | CONOHIX NPOAYKTIB.

3BEPIFTAVITE LIO IHCTPYKLYIIO A4 AOBIAOK
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OnucoBa cxema

Po6ounii knanaH
KaHan BiaBeaeHHs napw

IHAMKaTOP HAABHOCTI TUCKY

A
B
C.  3anobixHui KnanaH
D
E

KHorKa BigKpuBaHHA

F. Pyuka KpuLukm

G(a). Mo3Hauka AnA  BCTaHOB/EHHSA

KPULLKN

G(b). Mo3Hauka AnA  BCTaHOB/EHHSA
KPWLLKM BiAHOCHO KacTpyni

H.

I

]
K
L.
M.
N
(o)

Mo3HauKa NonoxeHHs poboyoro
KnanaHa

Mpoknaaka KpuLLIKK

KoLumk ina npurotyBaHHA Ha napy™
TpwHora*

[loBra pyuyka KacTpyni

Kactpyna

KopoTka pyuKa Kactpyni
[Mo3HauKa MakcMManbHOro Harnos-
HeHHA

TexHiuHi XxapakTepucTukmn
[LliameTp AHa cKopoBapKu — OCHOBHI AaHi

. Mopgenb
i iamer iamer MakcumanbHo
06'em ﬂacrpwgl A AHa P (Heg:,;:nz)loua 6e3neyHmil TUCK:
4n 22.cm 19cm P25342 140 kPa
6n 22.cm 19cm P25307 170 kPa
Habip4n+6nf 22cm | 19cm P25443 140 kPa
7n 22.cm 19cm P25308 170 kPa
8n 22 cm 19cm P25344 170 kPa
HopmaTtumBHi xapaktepuncTuku:
MakcvmanbHuiA pobounii Tck: 80 KlMa
.D,x(epena Tenna

ENEKTPOMVITA  MUWTA 31

IOTIOBEPXHEID

cyxe.

IHOYKUHA  UTA3
CKNOKEPAMISHO  MUATA

ToCKoIPATHO

TosEraE0

0HHCKOpOBapKaHMXOﬂMTbAﬂﬂBGXAXEpeHTeHﬂ&

o Y pasi BUKOPUCTaHHA Ha eneKTPUYHii abo iHayKLUilHIN
NANTI NepeKkoHanTeca, WO pPO3MIp HarpiBanbHOro
efemMeHTa He NepeBILLYE PO3Mip AHa CKOPOBaPKY.

o Y pasi BUKOPUCTaHHS KepamiyHoi abo rasioreHHoT NnTy
nepeKoHanTecs, WO AHO CKOPOBAPKMN 3aBXAW YncTe i

*Kowuk He BXOAUTb [0 KOMMNEKTY AeAKNX MOﬂEﬂelz
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o Mig Yac HarpiBaHHA Ha ra3oBiil KOHpopLi nonym's He
MOBWHHO BUXOAMUTM 3a MeXi iHa CKOPOBaPKM.

o [ig yac BUKOpUCTaHHA BYAb-AKUX AXKepen HarpiBaHHA
cnipKyTe, Wob ckopoBapKa Oyna npaBuibHO Po3MilLieHa
Ha BapuNbHil NOBEePXHi.

Akcecyapmn TEFAL

Akcecyap PedepeHuin

Mpoknagka KpuLwKu X9010101
Kowwk ana npuroTyBaHHA Ha napy* 792185
TpuHora* 792691

o [lns 3amiHy iHWUX BeTanei abo pemMoHTy 3BepTaiiTecs [0
cepTudikoBaHUX cepBicHUX LieHTpiB TEFAL.

o BukopucTOBYIiTe NuLLe OpUriHaMbHI feTani BUPOOHNLTBA
TEFAL, aki BignosigatoTb mogeni BaLuoi ckopoBapKu.

3acTocyBaHHA
BipkpuBaHHA

o Benukym nanbLem NoTaArHiTb KHOMKy BigkpyBaHHA (E) Ha cebe Ta
YTPUMyATE il B LibOMY MosoxeHHi — puc. 1.

o TprMmatoun OofHi€lo pyKolo JOBry pyyky Kactpysni (L), iHwoto
PYKOIO MOBEPHITb AOBry pyuKy Kpuiuky (F) npotu rogrHH1KoBoi
CTpiNKM A0 BiAKPMBaHHA — pUC. 2

o [1oTiM NigHIMITb KPULLIKY.

3aKpVBaHHA
Konu Bnpi6 He BUKopu- o MoKNagiTb KPULLKY PIBHO Ha KacTpyslio, BUPIBHIOLUM
CTOBYETbCA Ta 3aKpU- NO3HaYKV AnA BCTaHoBneHHA Kpuiwkn G(a) i G(b).
TN, KpHLLIKa MOXKe He o [ToBepHITb PyUKy 3a FOANHHKOBOLO CTPINKOI0 A0 yropy
npunAraTi WinbHo Ao (puc. 3), noKK He MouyeTe 3BYK 3aMMKaHHA KHOMKM

KacTpyni. Lle e Hopmanb-  (puc. 4).
Hum AButem. Liei AKLIO He BAAETbCA MOBEPHYTY KPULLKY, NepeBipTe, um

e¢e!(67 3""Kg€’K°"'f' KHoMKa BiakpueaHHa (E) nepebysae B 3aHbOMy
Bupi6 nepebysacnin o
THCKOM,

MiHimanbHe HanoBHeHHA

e 3aBXOW HanvBanTe MiHIManbHy KinbKiCTb pignHM
npvHanmHi 0,25 1/ 250 Mn (2 CKNAaHKK).
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[inA npurotyBaHHA CTpaB Ha napy* MpoaykTtn,
o HarnoBHioBaT\ KacTpysiio HeOOXiAHO NpUHaMHI Ha 0,75 noknageHi B KOWNK
n/ 750 mn (6 CKNAHOK). ANA NPUroTyBaHHA

o YcTaHoBiTb Kowwk* (J) Ha nincTasky* (K), npusHaueny — HaMapy’, Hé maiotb
TOpPKaTNCA KPULLIKN
IN1f UbOro — puc. 5. CKOpOBapKM,

MakcumasnbHe HanoBHEHHA

o Hikonu He HanoBHIoliTe cKOpoBapKy GinbLu Hix Ha 2/3
BUCOTW KacTpyni (BMLe MO3HAYKM MaKCMManbHOro
HarnoBHeHHs) (0) - puc. 6.

[inAa peaknx npoAykKTiB:

e HanoBHIoliTe  CKOpOBapKy [0  MOMOBUHM  ANA
NPUroTYBaHHA CTPaB, iHrPefieHTV AKUX Yy npoueci
roTyBaHHA PO3BapIOOTbCA, HAMPUKNAL PUC, CylleHi
0BOYI a60 PPYKTV TOLLO.

o [1nA NpuroTyBaHHA CyniB peKOMeH/YETbCA 3AINCHIOBaTU
WBMAKY [ekomnpeciio (auBitbca po3gin "LUBuaka
nekomnpecia").

BukopucraHHs po6oyoro knanaHa (A)

YcTaHOBMIEHHA po6oyoro KnanaHa (A)

Ygara! Lli aii cnig BUKOHYBaTU, NULLIE KON BUPIO XONMOAHMIA

i He npautoe.

e YcTaHOBITb  poboumit  knanaH (A), BUPIBHABLLM
nikrorpamy @ 3 nosHaukoto (H).

e HaTWCHiTb Ha KnamaH, a MoTiM MOBEpHIiTb oro Ao
nikTorpamn <3 a60 S,

3HimaHHA poboyoro KnanaHa

Ygara! Lli aii cnig BUKOHYBaTU, NMLLIE KON BUPIO XONMOAHMIA

i He npauoe.

e HaTUCHITb Ha KnamnaH i NOBEPHITb Oro 1A TOro, Wob
BUPIBHATU nikTorpamy @ 3 nosHaukoio (H), sk
306paXKeHO Ha PUCYHKY CrpaBa.

© 3HIMITb KnanaH, AK MoKa3aHo Ha PUCYHKY Cnpasa.

MpuroryBaHHA 0BouiB a60 KPUXKMX NPOAYKTIB
o YCTaHOBITb MiKTOrpamy S5 KnamaHa HaBnpoTu
nosHauku (H) — puc. 7.
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MpurorysaHHA M'Aca a6o 3aMOPOKEHUX NPOAYKTIB
e YCTaHOBITb  NiKTOrpamy & (nanana HaBNpoOTH
no3Hauku (H) — puc. 8.

BunyckaHHa napn

e [locTynoBo noBeprante knamaH (A), Bubupaioun
NoTPI6HY WBMAKICTb AeKoMnpecii, A0 MO3HauKu
nikTorpammu &P (puc. 9) abo nomicTiTb ckopoBapky Mig,

MPOTOYHY  XONoAHY

nekomnpecia").

Bogy (po3gin  "lUBmaka

Mepiue 3acTocyBaHHA

MpucyTHicTb Nnapu Ha
piBHi iHAnKaTopa
HasBHOCTi TNCKy (D) -
€ HOpManbHIM
ABMLLEM Ha NOYaTKy
po6oTu Bupo6y.

174

© YCTaHOBITb NigcTaBKy Ans Kolumka (K) Ha gHo KacTpyni
Ta nocTaBTe KowwmK (J) 3Bepxy*.

e HanoBHiTb BOfOI0 Ha 2/3 KacTpynio (Mo3Hauka
MaKCUMasibHOro HanosHeHHsA (0)).

© 3aKpuiiTe CKOPOBaPKY.

o YCTaHOBITb niKTorpamy@ HaBMPOTM No3Haukm (H) -
puc. 8.

e [TocTaBTe CKOPOBApKY Ha HarpiBanbHWUN enemeHT i
BUCTaBTE il Ha MAaKCUManNbHWI PiBeHb NOTYKHOCTI.

e Konn napa noyHe BUXOAUTW Yepe3 KnanaH, 3MeHLITe
iHTEHCUBHICTb MigirpiBaHHA 11 3aueKaiiTe 20 XB.

o Yepes 20 XB. BVMKHITb [pkepeno HarpisaHHs.

e MocTynoBo noBepHiTb KnamaH (A), Bubupaoun
LUBMAKICTb feKoMnpecii, 4O ynopy, A0 NO3HaYKM i —
puc. 9.

e icna Toro, AK iHAMKaTop Tucky (D) onyckaeTtbcs,
CKOPOBAapPKa CKMLAE TUCK.

e Bigkpuiite ckopoBapky — puc. 1-2.

e [pomuiiTe CKOPOBAPKY BOAOIO Ta BUCYLLITb.
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Hepen rotyBaHHAM

e [epen KOXHUM BUKOPUCTaHHAM 3HiMiTb KnanaH (A) (aus.
po3ain "BukopuctaHHa poboyoro KnamaHa") i BisyanbHO
nepesipTe MpW AEHHOMY CBIiT/i, UM He 3abUTWIA KaHan
BigBeaeHHs napw (B). 3a HeobxigHOCTI NpouncTbTe Moro
3y6ounicTkoto — puc 10.

e [lepekoHaliTecs, Wo Kynbka 3anobikHoro knamaHa (C)
BiflbHO PyXa€TbCA, [AMB. PUCYHOK HWXKYe Ta po3gin
"OunweHHs n gornaa'”.

o [lopaiite iHrpeieHT Ta pigvHy.

o 3aKpwuiiTe ckopoBapky (puc. 3) Ta nepekoHaritecs, Wo i
npasuibHo 3akputo (puc, 4).

e YCTaHOBITb MiKTOrpaMy = a6o @ knanana HaBNpoTH
nosHaukm (H) - puc. 7 a6o 8.

e [locTaBTe CKOPOBAPKY Ha HarpiBanbHUI eNeMeHT | BUCTaBTe
MaKCMabHUI PiBeHb MOTYKHOCTI.

Mpotarom npuroryBaHHA

Ingukatop TncKy (D) e [pucyTHICTb Napw Ha PiBHI iIHAMKATOPa HaABHOCTI TUCKY
He j03BONIAE (D) - € HopManbHIM ABULLEM Ha NOYATKy Po6oTY BAPOGY.
nigHimatucaTuckyy  © Konn po6ounii knana (A) 6e3nepepsHo Brnyckae napy,

cKopoBapLji, AKLLO Bufaoun  3BuyaiHuic  3ByK (MLULLLL), 3meHwyiTe
BOHa HenpaBWIbHO MOTYXHICTb fpKepena HarpiBaHHA Tak, Wob knanaH (A)
3aKpurTa. NPOJOB>KYBAB LUMMITL, SIK 3a3BUYall.

o [loTprmyiiTeca Yacy NpUroTyBaHHs, yKasaHOoro B peLienTi.
e Konm yac npurotyBaHHA MUHE, BUMKHITb [pKepeno

HarpiBaHHA.

3aKiH4YeHHA NPUroTyBaHHA

Bunycxamm napun

- MosinbHa gekomnpecis AKwo nig yac snnyc-

e MocTynoBo noBepHiT KnamaH (A), suGupatoun KaHHA Mapu Bit cocre-
WBNAKICTb flekomnpecii, fo niktorpamn S — puc, 9. PIFA€Te HESBUHANHI
Micna Toro, Ak iHAMKaTop Tucky (D) onyckaeTbcs, EBUKUAW, YCTAHOBITL PO-
CKOPOBAPKa CKIAAE TUCK. 60unii knanaH (A) Ha no-

IHauKaTop TNCKy (D) yHeMOXNUBNIOE BiAKPUBaHHA
CKOPOBapKM, AKLLO BOHa nepebyBac nij Tvckom.

3HauKy 2 a60(Z
(puic. 7 a6o 8), anotim
3HOBY NOBIfIbHO BUKO-

HyliTe AeKoMMpecito, ne-

PEeKOHaBLINCb, WO

6inbLue HeMa€ BUKUAIB.
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- LLiBupka gekomnpecis:

e Bu moxete nOMICTUTM CKOPOBapKy nif CTPYMiHb
XONOAHOI BOZOMPOBIAHOI BOAY, LOG MPUCKOPUTY
[EeKoMMpecito, AB. Lito cxemy. Konvi iHpvikaTop Tricky (D)
OMyCKa€ETbCA, CKOPOBApPKa CKUAAE TUCK.

+ MoHa BigkpuT cCKopoBapky — puc. 11 2.

- Oco6nuBi BUNagKn

o Y pasi npurotyBaHHA i 3 MaCNAHUCTUX MPOAYKTIB (AB.
Tabnuulo MpUroTyBaHHs) abo CyXux OBOYIB He
BUKOPWCTOBYIMTE [EKOMMNPECiio 1 3ayeKkaliTe, AOKU
onycTuTbCA iHgMKaTop Tcky (D), WwWo ymMoxnueuTbL
BiAKPUTTA  CKOpoBapkW. PekomeHfoBaHWM  vac
MPUrOTYBaHHA MOTPIGHO CKOPOTUTU.

OunweHHa n gornag

Mepecys.aiite ckopo-
BapKy, Lo nepebyBae
nig TUCKOM, 3 MaKcu-
MasbHOI 06epexHi-
CTI0, He CTpYLLYIouMn ii.

OunLeHHA CKOPOBapKu

[ina 3abe3neuyeHHA HafiHOi poboTn npunagy

LOTPVIMYTECA HaBEAEHWX HUXKYe pekoMeHAaLin 3

OUMLIEHHA Ta  eKcnnyaTauii  nicnA  KOXHOro

BUKOPUCTaHHS.

o [licnA KOXXHOrO BUKOPWCTaHHA MUITE CKOPOBaPKY
(KacTpynto Ta KPULLIKY) TEMNOI0 BOAOI0 3 AOAABAHHAM
MUOYMX 3aco6iB AnsA nocygy. 36vpay KoHgeHcaTty*
MOHa MITI TaK Camo.

e He BUKOPUCTOBYIiTE PO3UMHIB X10PY a60 MUIOUMX
3aco0iB, AIKi MICTATb XJI0p.

o He neperpigarite KacTpysto, KONy BOHa NOPOXHS.

OulLLEHHA BHYTPILIHbOT NOBEPXHi KacTpyni

o MuiiiTe rybKoto 3 JoAaBaHHAM MIOYOTo 3acoby Ans
nocygy.

o [osBa NNAM Ha [iHi KacTpyni He BN/IMBAE Ha poboui
BnacTBocTi MeTany. Lie Hakvin. LLlo6 Bupanutn ioro,
MOXHa BVKOPUCTOBYBaTW TYyOKy 3 HEBEMKOI0
KinbKicTio 6inoro ouTy.

OuuLLEHHA 30BHILLIHbOI NOBEPXHi KacTpyni

o MuiiTe rybKoto 3 JofaBaHHAM MUIOUYOTO 3acoby ans
nocygy.

OUMLLEHHA KPULLKN

o [IpomuiiTe KPULLKY ry6KOIO Mifi MPOTOUHOMO TEM/IO

BOZIOI0 3 A0fJaBaHHAM MUIOUOTO 3acoby AnA nocyay
Ta fobpe CrosOCHiITb.

Muiite ckopoBapKy
nicnsA KOXHoro
BUKOPUCTaHHS.

MoyopHiHHA Ta
NoAPANUHY, AKi
MOXYTb 3'ABUTNCA
BHaCNiAoK
[OBroTpuBanoro
KOPUCTYBaHHA, He
BNMBalOTb Ha poboui
XapaKTepuCTUKN
npucTpoto.

TinbKun KacTpynio Ta
KOLUMK MOXXHa MUTYN
B NOCYAOMUIHIl
MaLUVHi.

LLlo6 nogoBxuTN
TepMiH eKcrtyaTauii
CKOpOBapKu, He
neperpiBairte
KacTpynio, Konm
BOHa nycTa.
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OuuLLEHHA NPOKIaAKU KPUILLKI

o [NicnA KOXHOro NPUroTyBaHHA MUTe Npoknaaky (I)
Ta il KaHaBKy.

o LLlo6 ycTaHOBUTU NPOKNaaKy Ha MicLe, AuB. pUC.
11-12.

OuuieHHsA po6oyoro KnanaHa (A)

e 3HiMiTb poboumint  KnamaH (A), AuB. po3gin
"BMKopu1CTaHHA poboyoro KnanaHa'".

o Muiite pobouuin knanaH (A) nig cTpymeHem Bogw 3
KpaHa — puc. 13.

OuuLLEeHHA KaHany BiaBeAeHHsA napu (B)

o 3HimiTb knanaH (A).

o [TPOKOHTPONIONTE Bi3yanbHO NPW AEHHOMY CBITAI, O
KaHan BifBefieHHA napy YNCTUIA | Ma€ Kpyrny Gopmy.
[vB. pucyHOK cnpasa. 3a HeobXigHOCTI NpoUNCTLTe
1oro 3y6oumctkoto — puc 10.

OuueHHA 3ano6iXkHoro KnanaHa 6e3nekm (C)

o [pomMuniiTe BOLOK YaCTWHY KOPMyCy KianaHa,
PO3TaLLOBAHOMO BCEPEAMHI KPULLKNA.

o [NepeBipTe 110ro pobOTY, HATUCHYBLLI 371ErKa Ha KYTIbKY,
AKa M€ BiNbHO pyXaTncA. [ViB. PUCYHOK CripaBa.

3amiHa NPoKNaAKy CKOPoBapKMN

o MiHAiiTe NpoknagKy cKopoBapKu pa3 Ha pik abo
AKLLO Ha Hil1 3'ABUNNCA fedeKTn.

o 3aBX/AU BYKOPUCTOBYITE OpyriHanbHy NPOKNazKy
BMpoGHMUTBa TEFAL, npu3HaueHy pnsa Bawwoi
CKOPOBapPKMU.

36epiraHHs CKOpOBapKu
o [NepeBepHiTb KPWLLKY Ta MOKNAZITh ii Ha KacTpyio.

be3sneka BUKOpUCTaHHA

Micna 10 pokis
eKcnnyartauii
Heo6xigHO

3AiNCHUTI TeXHIYHMIA
ornAg CKOpoBapKM B
ceptudikoBaHomy
CepBiCHOMY LIeHTpi

TEFAL.

Mpwn 3amiHi npo-
KNaAKm Hikonn He

BUKOPUCTOBYIATE ro-

cTpi a6o pixyui
npeametu.

CkopoBapKa OCHalLeHa GaratbMa 3acobamm 6e3nexiu:
» Be3neka nig Yac 3aKpuBaHHA

- AIKLLO BUPIO He 3aKpWTO, IHANKATOP HaABHOCTI THCKY
(D) He MOXe MigHATUCSA, LLIO YHEMOMIUBIIOE MIgHATTA

TUCKY Yy CKOPOBapLii.
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o besneka nig Yac BigKpuBaHHA
- AKWwo ckopoBapKa nepebyBae Mg TUCKOM, KHOMKa
BigkpuBaHHA (E) He cnpauboBye. Hikonm He
BifJKpVBaliTe CKOpoBapKy uepes cuiy. He Topkaiitech
iHankaTopa Tucky (D).

 [1Ba npucTpoi 3anobiraHHA HagMipHOMY TUCKY
-Mepwnin  npucTpii:  3anobikHuiA  Knanad  (C)
BUBINbHAE TWCK, i Mapa BUXOLUTb FOPU3OHTASIbHO
Uepes BEPXHIO UacTVHy Kpulku — purc.14
- [pyrnic npucTpinn: npoknagka (I) Bunyckae napy
BEPTUKANbHO Yepe3 HeBeNMKUA OTBIP Ha KpPOMLI
KPULLKM 260 B3[OBX KacTpyri — puc.15. 06epexHo,
Lie MOXe MpU3BeCT! A0 MOraleHHA Momym's Ha
rasosiit nawnTi.
AKwwo oaHa 3 cucTem 3anobiraHHA HagMipHOMY TUCKY
He cnpaLboBye
© BUMKHITb [PKEpeno HarpiBaHHs;
o [OBHICTIO OXOMOAiTb CKOPOBAPKY.
o Bigkpuiite.
o MepesipTe Ta ouncTbTe poboumii knanaH (A) (prc.13),
KaHan BigseaeHHs napu (B) (puc.10), 3ano6ikHui
knanaH (C) i npoknagky (I). uBs. pucyHoK cripaBa.

PekomeHpaLii 3 BUKOPUCTaHHA

1 -Mapa, wo BuxoAWTb 3i CKOpOBapKM AyXe
rapsya, 6yabTe o6epexHi, o6 He o6neKTCA. 3a
noTpe6u BUKOPUCTOBYIATE pyKaBuLyi.

2 -flK TiNbKM iHAWKATOP TUCKY CKOPOBapKMN
nigHiMmeTbcs, it He MOXKHa BigKpuBaTl.

3 -fAki B pas3i 3acTocyBaHHA iHWWX Npunagis ana
NpUroTyBaHHA Xi, AOTPUMYITecA npaBun
TeXHiKu 6e3neKku, 0co6nMBO AKLLO CKOPOBapKa
BUKOPUCTOBYETbCA MNOPYY 3 AiTbMU.

4  -1llo6 nepecTaBUTN CKOPOBapPKY, KOPUCTYITECA
py4Kamu, po3miLLieHUMU Ha KacTpyii.

5 -He36epiraiite XXy y ckopoBapLii.

6 -He BuKopucTOBYiiTe pO3uMH XJIOPY Ta MUIOYi

3aco6u, WO MicTATb XJop, AKI MOXYTb
MOLUKOAUTM AKICTb MaTepiany.
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7 -He mwuiiTe B NOCYyAOMUIHIA MawmMHi 1 He
3amouyiiTe y BOji: MPOKAaAKy, KpUWKYy Ta

po6ounii KnanaH.

8 -MiHsiiiTe NPOKNaAKy LWOPOKY, fAKWO BOHA

MOLIKOMKEHa.

9 - OuMLLEHHSA CKOPOBApPKM 3AiNCHIONTE, KON BOHa

OXOJIOHe Ta 3a BifjCYTHOCTI B Hi

10 -Micna 10 pokiB ekcnnyatauii 060B'A3KOBO
3MilCHITD TeXHIYHMI OrNAJ CKOpOBapKM B
cepTudikoBaHomy cepBicHOMy LieHTpi TEFAL.

FapaHTin

© 33 YMOBY BKOPUCTaHHA 3a NPM3HAYeHHAM KacTpysia HOBOI
ckoposapkn TEFAL mae rapaHtito 10 pokis, AKLWO
HeCnpaBHICTb CTOCYETbCA:

— MeTaneBoi CTPYKTYpW KacTpyni CKOPOBapKK;
- nepefyYacHoro NOLKOPKEHHA OCHOBHUX MeTaneBumx
KOHCTPYKLiiA.

e MapaHTia Ha iHWI AeTani, BKAIOYHO 3 rapaHTIHUM
PEeMOHTOM, CTaHOBUTDb 1 PiK (AKLO 3aKOHV BaLLOi KpaiHW
He nepeabayatoTb iHLWE), Ha BCi BUAM HECMPABHOCTEN i
3aBOLCbKMX fiedeKTiB.

o Lia rapaHTia 3a6e3nevyeTbcA 3a yMOBY Npep'ABNEHHA
KacoBoro Yeka a6o paxyHka-¢pakTypu, AKi 3acsiguyloTb
pAaty Kynisni.

BUHATKM 3 rapaHTii
e [apaHTiA He Hafa€TbCA, AKWO CUCTEMATWYHI MONOMKU
npunagy noe'A3aHi 3 HefOTPMMAHHAM MpPaBUN TEXHIKW
6e3neku abo HeAdaNIMBIM CTaBNEHHSM 10 HbOTO B NPOLECi
eKcnnyataii, a came:
—-npunag  3a3HaBaB  yAapis, nagas,  Moro
BUKOPVCTOBYBANMN ANA NPUroTyBaHHA i B AyXOBL.
- Kpniwky Ta pobounin knanaH Myuau B NOCYAOMUIHIN
MaLUMH.
o Tinbku cepTudikoBaHi cepsicHi LieHTpy TEFAL matoTb npaBo
3abe3neuyBaTtyi BaM rapaHTiiiHe 06C/yroByBaHHS.
o 3atenedoHyiite Ha Homep rapsdoi niHii Tefal, o6 gizHaTUCA
afpecy HanbnK4oro Jo Bac cepTdIKOBAHOMO CEPBICHOrO
ueHTpy Tefal. (nB. BKNafeHUi rapaHTiiiHNiA TanoH).

*Kowuk He BXOAUTb [0 KOMMNEKTY AeAKNX MOﬂEﬂel;l
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060B'sA3KOBe MapKyBaHHA

MapKyBaHHA Micue 3HaxomKeHHsA

Ha pyuui kacTpyni Ta

Ha3Ba B1po6HMKa abo TOpProBoi MapKmn .
Ha pyuLi KprLWKK

Pik BUnycky Ta Homep napTii Ha kactpyni

3a3HavyeHHst mogeni
MakcumanbHo gonycTummin piseHb TUcky (PS) | Ha kpumwwi
Hawnsunwwnin piseHb poboyoro Tucky (PF)

06'em Ha gHi kactpyni

¢ 3axuwaiMo HaBKOJIMNLLHE cepeposuwe pa30M!

® Uew npunag mictutb matepianu, AKi MOXyTb 6yTU LiHHUMMN
260 MOXyYTb BUKOPUCTOBYBATMCSA NMOBTOPHO.
< BigHeciTb Lell npunaf Ha nepepobKy [O LeHTPY npuiiomy
e no6yTOBYIX BiAXOAIB.
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TEFAL Hapae BignoBiai Ha Balli 3anUTaHHA __

Mpo6nemu

PekomeHpauii

AKwo ckopoBapKa
Harpinaca 6es3 pi-
AVIHW BCepeavHi

BigHeciTb ckopoBapKy B ABTOPM3OBaHWI CEPBICHNI
ueHTp Tefal gna nepesipku.

Akwo ingnKaTop
TUCKY He cnpaub-
OBYE i Napa He BU-
XOAuTb Yepes
po6ounii KnanaH
nig yac npuroTy-
BaHHA

Taka cuTyaLisa fJoMycTUMa NPOTArOM KiNbKOX NepLumx

XBUWJIH.

AKLLO TaKa TeHAeHLiA 36epiraeTbcs, nepesipTe uu:

— MOTY>KHICTb [Kepena HarpiBaHHA [OCTaTHbO BUCOKa,
B iHLWWOMY pa3i 36iNibLUTe MO0 MOTYXKHiCTb;

— KinbKiCTb piAMHN B KacTpyni JOCTaTHA;

- pobounii KnanaH yCTaHOBJIEHO Ha OZHIl i3 nikTorpam
=60 - puc.7 a6o 8.

— CKOPOBAapKa 3aKprTa HaNIeXXHVM YMHOM;

- Npoksnagka abo Kpai KacTpyni He MOLLKOAMEHI.

Akwo inanKaTop
TUCKY cnpaLb-
OBYE, ajie Napa He
BUXOAUTb Yepes
po6ounii KnanaH
nig yac npurory-
BaHHA

Taka cuTyauis 4onyCcTMa NPOTATOM KillbKOX NepLumx
XBUIUH.

AKLLO ABMLLE He 3HMKAE, MOMICTITb NpuNag N XonogHy
Boay, AmB. po3ain "LUBnaka gekomnpecis" i "Ocobnu-
BUIA BUNAAOK', a NOTIM BigKpuiTe 1oro.

OuncTbTe pobounii KnanaH i KaHan BUBEAEHHSA Napu Ta
nepeKoHanTecs, WO KynbKa 3amnobi>XHOro KnanaHa
BiNbHO pyXaeTbcA.

Akwo napa
BUXOANTb 3-Nij
KpULIKMN,
nepesipre:

UM KpULLKa fobpe 3aKpuTa;

UM NpoKnajKa BCTAHOBNEHA HaNEXHUM YUHOM Yy
Kpuwiui;

CTaH NPOKNaAKy, 3a NOTPebu 3amiHiTh ii;

UYACTOTY KPULLKK, NPOKNAAKM Ta il KaHaBKM, po3Tallo-
BaHOT HA KpWLULL, 3aN06iXXHOro KnanaHa ta po6o4yoro
KnanaHa;

CTaH KpaiB KacTpy”i.

AKwWwo KpuliKa He
BifKpMBa€eTbCA:

MepekoHaiTecs, WO iHAMKATOP TUCKY nepebyBaE B
HUKHbOMY MOJTOMKEHHI.

B iHLWOMY pa3i oxonoaiTb CKopoBapKy Mif XONOAHO
NPOTOYHOI0 BOAOIO, ANB. po3ain "LUBngka nekomnpe-
cis" 1a "OcobnuBuii BUNagoK"
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Mpo6nemn

PekomeHpgauii

AKwo ika HepoBapeHa
a6o nigropina,
nepesipre:

Yac NPUroTyBaHHs;
NOTYXKHICTb AXepena HarpiBaHHs;
NONOXEHHA PO6OYOro KnanaHa;
KiNbKiCTb pignHN.

Akwo ika nigropina:

MNepen MUTTAM 3amMOuiTb KacTpynio y BOAI Ha feA-
KWiA vac.

Hikonn He BMKOPWCTOBYMTE PO3YMH XJIOpY Ta
MUIoUi 3aCo6u, WO MICTATb XJ0p.

M'aco Ta pnba
CBIXKI/ 3AMOPOKEHI/
MonoxxeHHA
MonoxeHusa
KnanaHa

KnanaHa =
ArHaTHa (Hora 1,3 Kr) 25 xB. 35 xB.
AnoBuunrHa (neuveHa 1 Kr) 10 xB. 28 xB.
MuiHb (dine 0,6 Kr) (macnanucti npopyxm) 4 xB. 6 XB.
CBUHMHa (NeyeHa 1 Kr) 25 xB. 45 XxB.
KypatuHa (uina 1,2 kr) 20 xB. 45 xB.
Jlococb (4 wmaTkK 0,6 Kr) (Macnammcti npo- 6 x8 8 xB
Aaykmm) ' :
TyHeLb (4 cTeliKkn 0,6 Kr) (macnanucti npo- 7B 9xB
LyKTN) . .
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OBoui

CBIXI/ 3AMOPOXEHI/
MonoxenHa | MonoxeHua
ToryBahHA |  knanaHa KnanaHa
=€
- Ha napy** 18 x8.
ApTULLOKN -
-y Bopi*** 15 x8.
Cnapxa -y Bogi 5XB.
Bypsk - Ha napy 20-30x8.
Kpynu (cyxi oBoui) -y Bogi 15xB.
Bpokoni - Ha napy 3xs. 3xB.
MopkBa (macnaHycti npogykTw) Kpy>Kanbus - Ha napy 7 xB. 5x8.
- Ha napy 6xB.
Cenepa -
-yBogi 10x8.
noapiGHeHi - Ha napy 1 x8. 5XB.
Tprbu — -
yini -y Bogi 1x8.30¢C
nogpibHeHa | - Ha napy 6 xB.
3eneHa kanycta
mcTa - Ha napy 7 xB.
Bptoccenbcbka Kanycta - Ha napy 7 xB. 5xB.-y BOfj
LgiTHa KanycTa -y Bogi 3xB 4 x8.
— Ha napy 6x8.30C 9x8B.
Kabauku -
-y BOAi 2 x8.
Lvkopin canatHinin — Ha napy 12x8.
- Ha napy 5xs. 8xB.
WnuHat -
-y Bogi 3xB.
3eneHa kBacona - Ha napy 8xs. 9xB.
Haniscyxa keacons -y Bogi 20 xs.
3eneHa coyeBmLA (cyxi osoui) -y Bogi 10 x8.
X — Ha napy 7 xB.
Pina n
-y BOAi 6 XB.
lopook - Ha napy 1x8.30¢C 4xB.
Lin6yna — nopein KpyanbLga - Ha napy 2x8.30c
Tap6ys3 (Ntope) (vacnaructi npoayk) -y Bogi 8xB.
YETBEPTUHKN | —Ha napy 12 x8.
Kaptonna "
YeTBEPTUHKM | -y BOAI 6xB.
[opOX (cyxi osoui) -y BOgi 14xs.
PUC (cyxi osoui) -y BOgi 7 xB.

** MpoAyKTV NOBUHHI 3HaXOAUTICA Y KOLIMKY [iNA NPUrOTYBaHHA Ha napy*
*** [poayKT! NOBUHHI 3HaXOANTICA Y BOAI

*KowwK He BXOANTb A0 KOMMNEKTY AeAKUX Moaenen
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