Filety z morského jazyku s citronovym maslem

U svého prodejce ryb si nechte naporcovat
velké platky morského jazyku bez klZe, hlavy a ocasu. Lehce je posypejte
moukou a nechejte na panvi na stfednim ohni s trochou masla
zhnédnout. Mezitim rozpustte velky kus masla na panvi a pridejte jemné
nasekané kousky citronu. Udrzujte teplé. Jakmile ryba zhnédne, umistéte
ji na talif a zalijte citronovym maslem. Ozdobte sekanou pazitkou, osolte
kvalitni soli a ochutte

stfedné drcenym pepfem Vinh Dinh. Podavejte s ryzi nebo malymi
rajcatky varenymi v pare.

Doporucené mleti: stfedni (3 nebo 4)
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