Dyrnova polévka se skorici a grilovanymi zampiony

Oloupejte dyni a nakrajejte ji na kosticky. Varte v parfe do zméknuti a
pridejte nalamanou celou skofici. Jakmile jsou dynové kostky dostatecné
meékkeé, rozmixujte je s pfecezenou vodou se skoficovou prichuti. Na
mirném ohni prohrejte s nékolika platky masla. Peclivé omyté Zampiony
nakrajejte na Ctvrtky a na masle opecte na panvi do hnéda. Jakmile maji
spravnou barvu, vlijte dynovy krém do misky, ozdobte Zampiony a
dochutte bilym madagaskarskym peprfem a nasekanymi koriandrovymi
listky.

Doporucené mleti: stfedni (3 nebo 4)
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